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CONTRATO N° 014/2022/SES/MT
PREGAO ELETRONICO N° 074/2021
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 453099/2021

CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NA
PRESTACAO DE SERVICOS DE NUTRICAO E
ALIMENTACAO  HOSPITALAR, VISANDO A
PRODUCAO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES E
DIETAS ESPECIAIS NAS INSTALACOES DAS
UNIDADES HOSPITALARES DA SES/MT, PARA
ATENDER AS NECESSIDADES DA SECRETARIA
ESTADUAL DE SAUDE DE MATO GROSSO.

CONTRATANTE: O ESTADO DE MATO GROSSO por meio da SECRETARIA
ESTADUAL DE SAUDE/FUNDO ESTADUAL DE SAUDE, com sede no Centro
Politico Administrativo, bloco 05, Cuiabd/MT, inscrita no CNPJ sob n. 04.441.389/0001 -
61, neste ato representado pelo Seeretario de Estado de Saude Sr. GILBERTO GOMES
DE FIGUEIREDO, brasileiro, portador da cédula de identidade RG n® 00655872
SESP/MT, inscrito no CPF sob o n® 174.824.451-53.

CONTRATADA: A empresa M L DE MATTOS MULLER EIRELL, inscrita no
cadastro do CNPJ sob o n® 01.443.959/0011-36, com sede na Avenida: Pernambuco,
Quadra: 53, Lote: 11a16,n" 1710, Setor Central, Gurupi/TO, CEP: 77.410-040, telefone:
(63) 99211-2533, e-mail: grupomattosmuller(@gmail.com , neste ato representado por
Sr* MARCIO LUIZ DE MATTOS MULLER, brasileiro, portador da Cédula de
Identidade RG n® 119.736 SSP/RR, inscrito no CPF sob o n® 507.973.522-87.

OS CONTRATANTES: Considerando os documentos que instruem o Processo
Administrativo n® 453099/2021, procedimento licitatorio na modalidade PREGAO
ELETRONICO N° 074/2021, do tipo menor preco resolvem celebrar o presente Termo
de CONTRATO, do qual sera parte integrante do Termo de Referéncia, regido pela Lei
n. 8.666 de 21/06/1993, ¢ suas alteracdes, Lei Federal n® 10.520/02, Decreto n® 10.024,
de 20 de setembro de 2019, do Decreto n" 7.746, de 05 de junho de 2012, dos Decretos
Estaduais: n® 840 de 10 fevereiro de 2017, n® 7.218, de 14 de margo de 2006, e n° 8.199,
de 16 de outubro de 20006, das Instrugdes Normativas SEGES/MP n® 05, de 26 de maio
de 2017 ¢ n® 03, de 26 de abril de 2018 e da Instru¢do Normativa SLTI/MP n° 01, de 19
de janeiro de 2010, das Leis Complementares: n® 123, de 14 de dezembro de 2006, n®
10.442. de 03 de outubro de 2016, e n® 605, de 29 de agosto de 2018, da Lei n® 5.764, de
16 de dezembro de 1971, e do Decreto n® 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se,
supletivamente, pelos principios da teoria geral dos contratos, ainda, pelas clausulas e
condicoes a seguir enunciadas:

1 CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1.1. O presente contrato tem como objeto a “Contratacdo de Empresa Especializada
na prestagdo de servigos de Nutricdo ¢ Alimentacdo Hospftalar, yisando a producio e
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SES/MT?, para atender as necessidades da Secretaria Estadual de Satide de Mato Grosso,
conforme especificagdes, detalhamentos e condigdes constantes a seguir.

2 CLAUSULA SEGUNDA — DA VIGENCIA DO CONTRATO ]

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato sera de 12 (doze) meses, com inicio
na data de 24/01/2022 e encerramento em 23/01/2023, conforme as disposi¢oes
contidas nos respectivos instrumentos, sua durag¢do podera ser prorrogada. condicionada
a verifica¢do da real necessidade e vantagem para a Administragio na continuidade do
contrato na forma do art. 57. inciso 11, da Lei n® 8.666/93.

2.2.  Apos a celebracdo do contrato, a Contratada devera manter as mesmas condicdes
de habilitagao e retirar a nota de empenho/ordem de servico, no prazo de até 48
(quarenta e oito) horas, contados do recebimento da convocacdo formal.

2.3.  Prazo do subitem acima poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo.
quando solicitado pela licitante vencedora ¢ desde que ocorra motivo justificado aceito
pela Administragao.

2.4.  Evedado caucionar ou utilizar o contrato decorrente do presente instrumento para
qualquer operacdo financeira, sem prévia ¢ expressa autorizagio da Administracio.

2.5. A divulgacdo do extrato do contrato ocorrera por publicagio no Diario Oficial do
Estado no endereco eletrénico https:/www.iomat.nt.sov.br/.

3 CLAUSULA TERCEIRA — DOS QUANTITATIVOS E DO VALOR
CONTRATUAL

3.1.  Os pregos contratados, a especificagdo, os quantitativos, encontram-se
relacionados no presente contrato, conforme a seguir:

GRUPO 02 - HOSPITAL REGIONAL DE ALTA FLORESTA "ALBERT SABIN"

Alimentacdo do paciente — internado
aen | TPODE |YNDAPEl qro. | am. | vAlOR |vALORTOTAL
REFEICAD MEDIDA | MENSAL| ANUAL UNITARIO - ANUAL
Desjejum 2.028 | 24.336 RS 4,93
Geral Refeicdo
43 Adulto RS 119.976,48
Colacdo 2.028 | 24.336 | RS$ 3,79
Geral Refeicdo
aa | Adutto I\ /] R$92.233,44
> \
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Almogo
Geral
Adulto

Refeicao

2.028

24.336

RS 12,97
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RS 315.637,92

46

Almoco
Geral
Adulto
(maior

guantidade)

Refeicao

117

1.404

RS 12,98

RS 18.223,92

47

Merenda
Geral
Adulto

Refeicdo

2.028

24.336

RS 4,00

RS 97.344,00

48

Jantar Geral
Adulto

Refeicdo

2.028

24.336

RS 12,98

RS 315.881,28

49

Jantar Geral
Adulto
(maior

guantidade)

Refeicdo

117

1.404

RS 12,98

RS 18.223,92

50

Ceia Geral
Adulto

Refeicdo

2.028

24.336

RS 4,00

RS 97.344,00

51

Desjejum
Geral
Crianga

Refeicdo

507

6.084

RS 4,93

RS 29.994,12

52

Colagdo
Geral
Crianga

Refeicdo

507

6.084

RS 3,79

RS 23.058,36

53

Almoco
Geral
Crianca

Refeicdo

507

6.084

RS 12,97

RS 78.909,48

54

Merenda
Geral
Crianca

Refeicdo

507

6.084

RS 4,00

RS 24.336,00

55

Jantar Geral
Crianca

Refeicdo

507

6.084

RS 12,98

N\
/Y,

RS 78.970,32
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Ceia Geral o 507 6.084 | RS$4,00
56 Crianga | Refeicdo RS 24.336,00
Desjejum 1.248 | 14976 | R$ 5,00
Liquido | Refeicdo
57 Adulto RS 74.880,00
Colagdo 1.248 | 14.976 | RS$ 3,79
Liquido | Refeicdo
58 Adulto RS 56.759,04
Almogo 1.248 | 14.976 | RS 12,98
Liquido | Refeicio
59 Adulto RS 194.388,48
Merenda 1.248 | 14.976 | RS$ 4,00
Liguido | Refeicdo
60 Adulto RS 59.904,00
Jantar 1.248 | 14.976 | RS 12,98
Liquido | Refeicdo
61 Adulto RS 194.388,48
Ceia Liguido 1.248 | 14.976 RS 4,00
Adulto | Refeicio
62 RS 59.904,00
Desjejum 117 1.404 RS 5,00
Liquido | Refeicio
63 Crianca RS 7.020,00
Colagdo 117 1.404 | RS 4,00
Liguido | Refeicdo
64 Crianca R$ 5.616,00
Almocgo 117 1.404 RS 12,97
Liquido | Refeicdo
65 Crianca RS 18.209,88
Merenda 117 1.404 RS 4,00
Liquido | Refeicdo
66 Crianca RS 5.616,00
Jantar 117 1.404 | RS 12,98
Liguido | Refeicdo
67 Crianca RS 18.223,92
Ceia Liquido 117 1.404 | RS 4,00 ¢
Crinaga | Refeicso X
68 N.| Rp5.616,00

)
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**Dieta enteral Somente distribuicdo (entrega)
adulto sistema LITROS
Fechado
TOTAL: RS
2.034.995,04
- LACTARIO
TIPODE |yNIDADE| QTD. QTD. VALOR
REFEICAO | pDE |MENSAL| ANUAL | UNITARIO |yALOR TOTAL
ITEM MEDIDA |  ANUAL
Mamadeira _ 2.340 | 28.080 RS 3,50
, Unidade
69 simples RS 98.280,00
*Dieta via oral . Somente manipulacdo e entrega
especial hefelcao
*Dieta enteral Somente manipulagdo e entrega
infantil sistema LITROS
fechado
* Dieta enteral Somente manipulacdo e entrega
infantil sistema LITROS
aberto
TOTAL: | RS 98.280,00
ALIMENTACAO PARA ACOMPANHANTES '
TIPODE |UNIDADE| QTD. | QTD. VALOR | i
REFEICAO | pDE  |MENSAL| ANUAL | UNITARIO | yaiOR TOTAL
ITEM MEDIDA | ANUAL
Desjejum 1.170 | 14.040 RS 5,00
Geral Refeicdo
70 Adulto R$ 70.200,00
Almocgo 1.170 | 14.040 | R$ 12,98
Geral Refeicdo
71 Adulto RS 182.239,20
Merenda 1.170 | 14.040 | RS 4,00
Geral Refeicio
72 Adulto RS 56.160,00
Jantar Geral 1.170 | 14.040 | RS 12,98
Adulto | Refeicdo
73 RS 182.239,20
Ceia Geral . | 1.170 | 14.040 | RS 4,00 i1
74 Adulto | Refeicao ~ | R$,56.160,00 [\ \ ).
TOTAL: | 1§§/ 546/998,40 | \ /%
o tigina-S.de 153
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- ALIMENTAGAO DE PACIENTES EXTERNOS (UCT)

TIPODE |yNIDADE| QTD QTD VALOR
REFEICAO DE |MENSAL| ANUAL | UNITARIO |y\/a10R TOTAL
ITEM MEDIDA _ | | ANUAE .
Kit-Lanche o 960 RS 5,00
75 | daManha Neleighe RS 4.800,00
Kit = lanche 960 RS 5,00
da Tarde | Refeicdo
76 RS 4.800,00
TOTAL:|  R$ 9.600,00
ALIMENTACAO PARA * FUNCIONARIOS/PLANTONISTA, RESIDENTES E
INTERNOS :
TIPODE |uNIDADE| QTD. | QTD. VALOR
REFEICAO DE  |MENSAL| ANUAL | UNITARIO |yai0R TOTAL
ITEM MEDIDA ANUAL
77 Desjejum | Refeicdo | 3.960 | 47.520 | R$4,50 |R$213.840,00
78 Almogo | Refeicdo | 2.520 | 30.240 | RS$8,83 |[R$ 267.019,20
79 Merenda | Refeicdo | 2.520 | 30.240 RS 4,00 RS 120.960,00
80 Jantar Refeicdo | 1.440 | 17.280 RS 8,48 | RS 146.534,40
81 Ceia Refeigdo | 1.440 | 17.280 | R$4,00 | RS 69.120,00
TOTAL: | RS 817.473,60

FORNECIMENTO DE CAFE E AGUA MINERAL PARA OS SETORES DA UNIDADE

HOSPITALAR E ANEXOS (quanto possuir), PARA PACIENTES, ACOMPANHANTES,
SERVIDORES E REFEITORIO

VALOR
UNIDADE DE QTD. QTD. TOTAL
TIPO DE MEDIDA MENSAL | ANUAL | yVALOR |ANUAL
ITEM | REFEICAO UNITARIO _
RS
82 Café Litro 1500 | 18.000 | RS 4,67 |84.060,00
AGUA Unidade
MINERAL
GARRAFAQ RS 15,00 i
20 60 720
LITROS 10.800,00
(demanda
a3 total

Palacio Paraguas, Rua D, s/n, Bloco 5. Centro Politico Adm
CEP: 78049-902 « Cuiabi » Mato Grosso
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pacientes e
servidores)
Copo | Unidade
de
Descartdveis
RS 0,05
(Para todo o ‘ 300 3.600 » RS 180,00
hospital) | café
84
Copo | Unidade
de 800 9.600 RS 0,08 |RS 768,00
85 agua
RS
TOTAL: | 95.808,00
VALOR TOTAL ANUAL DO GRUPO 2 = RS 3.603.155,04

O valor do presente Contrato ¢ de R$ RS 3.603.155.04 (trés milhdes, seiscentos e trés
mil, cento e cinquenta e cinco reais e quatro centavos).

3.1.1. O valor acima devera contemplar todas as despesas que o compdem, tais como de
embalagem, frete, garantia, transporte, seguro ¢ a entrega do bem no local indicado, bem
como, todos 0s encargos (obrigacdes sociais, impostos, tributos, tarifas, taxas, etc.), e
quaisquer outras necessarias ao cumprimento integral do objeto da contratagio.

3.1.2. A prestagao dos servigos nao gera vinculo empregaticio entre os empregados da
Contratada e a Contratante, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize
pessoalidade e subordinagao direta.

3.1.3. Quaisquer tributos ou encargos legais criados, alterados ou extintos, quando
ocorridos apos a data da celebracio deste contrato, ficard a cargo da Contratada, nido
sendo considerados pleitos de acréscimos, a esse ou qualquer titulo, devendo o objeto ser
entregue sem Onus adicionais, eximindo a Administragdo de qualquer responsabilidade.

3.2. Quantitativos mensal ¢ anual de cada tipo de refeigdo:

a) As quantidades de refeigoes para pacientes internados foram estimadas tendo
como base o niimero de leitos ¢ taxa de ocupagdo de 100% (cem a por cento de
ocupagao) encontra-se indicada por cada Unidade Hospital no Item 3.1 deste
termo.

b) Para os acompanhantes legalmente instituidos conforme numero de leitos e
utilizando taxa de ocupacdo 100% os quantitativos por unidade esta no Item 3.1
deste termo.

¢) Paraos servidores plantonistas, o cdlculo foi baseado na estimativa do quantitativo |
de pessoas em jornada de trabalho de 12 ou 12/24 e 12/36 horas de plantio ciiurn(\

¢ noturno.

Palacio Paiaguas, Rua D, s/n, Bloco 5, Centro Politico Administrati
CEP: 78049-902 » Cuiaba » Mato Grosso - Telefone: (063) 3613-53
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d) Para os residentes e internos, o cdlculo foi baseado no quantitativo de alunos a
serem admitidos anualmente pelo Programa de Residéncia e Internato em
Medicina da Universidade do Estado De Mato Grosso — UNEMAT e ouiras que
Instituigoes ¢ Ensino que firmarem o Convénio e/ou Termo de Cooperagio e/ou
Parceria. (Quando o Hospital possuir o Convénio e/ou Termo de Cooperacio e/ou
Parceria).

3.3. A aquisicdo correrd conforme os quantitativos informados pelas Unidades
Hospitalares constantes no Item 3.1 deste termo.

3.3.1. Fornecimento e café ¢ agua mineral:

a) Devera ser entregue 01 (uma) garrafa de café para cada setor da Unidade
Hospitalar, conforme quantidade padronizada para pela dire¢do da unidade, com
capacidade de 500 ml, 01 litro ou 1.5 litro. nos horarios do dia informados no
Item 4.42 deste termo. A quantidade de garrafas a serem disponibilizadas para
cada Unidade Hospitalar encontra-se no Item 3.1 deste Termo de Contrato.

b) A Contratada devera disponibilizar as garrafas térmicas e rotular com o nome de
cada setor ¢ substituir sempre que necessario.

¢) A Contratada devera disponibilizar dispense para copos de dgua ¢ café
descartaveis, conforme quantitativo informado no Item 3.1 deste termo.

d) A Contratada deverd efetuar a higienizagdo das garrafas conforme padronizacio
definida na Normatizagdo de refeigdes do SND e seguindo o POP da Unidade
Hospitalar: e

e) A Contratada devera ser responsavel pela dispensagdo, entrega e higienizacio dos
garrafoes de agua mineral sem gas nos bebedouros dos setores e manter um
estoque minimo para que ndo ocorra interrupcdo de abastecimento, tanto no
periodo diurno quanto noturno.

4.1LA execugdo dos servigos deve envolver todas as etapas do processo de
operacionalizagdo e distribuigiio das dictas aos comensais objeto deste Termo
de Contrato, conforme o padrao de alimentagdo estabelecido, o niimero de
pacientes, os tipos de dieta ¢ os respectivos hordrios estabelecidos pela
Contratante.

4.2.Elaboragao de cardapios didrios completos por tipo de dietas — para aprovacio
junto a Contratante — podendo ter repetigdo quinzenal do cardapio para dietas
especiais ¢ SEM repeticao do cardapio para dietas normais. As prepam(,oes
poderdo ter repeti¢ao somente a cada trimestre seguinte.

4.3.Para Paciente Externo, quando a Unidade Hospitalar possuir o servico:
a) KIT LANCHE (manha e tarde) - Lanche para pacientes da coleta
destinado a pacientes/doadores de sangue. O mesmo devera ser ¢
(um) copo com tampa e/ou garrafa (300 ml) de suco de polpa,
concentrado diluido no SND, servidos em embalagem Il1dl\rldual n)
sanduiche (pdo francés ou careca) de queijo/presunto ou 01(um) saché de bncmto \
agua/sal ou doce + 1 (uma) fruta ou doce industrializado embalado
Pagina 8 de 153
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individualmente + saché de mel ou margarina ou requeijio, devendo ser
embalados individualmente e acondicionado em recipiente descartaveis que
permita fechamento (plastico resistente ou isopor), e ser transportado até a UCT.
Os pedidos deverao ser solicitados pelo setor UCT via telefone e deverio entregar
a solicitagdo por escrito, em informe proprio. no ato do recebimento da Refeigao;

b) A Contratada devera atender a oferta de lanches especiais nas campanhas de
doacdo, onde a media de piblico definido € de 60 (sessenta) a 80 (oitenta) pessoas
por campanha. O cardapio deverd ser definido em conjunto com a nutricionista da
Contratante;

¢) Refeigdo para pacientes da Oncologia: refeicdo destinada a pacientes submetidos
a quimioterapia. Esses pacientes poderdo receber 02 (duas) refeicdes, sendo: KIT
LANCHE da manha ¢ almogo. Os pedidos deverdo ser solicitados pelo setor de
Oncologia via telefone e deverdo entregar a solicitagdo por escrito, em informe
proprio, no ato do recebimento da Refei¢do. Os lanches deverdo seguir a
padronizagdo de dietas da Contratante, onde esta incluso suplemento pronto para
beber especifico para a patologia ¢ o almogo devera ser conforme a consisténcia
de dicta solicitada pelo setor de Oncologia, se dieta normal ou especial, atendendo
a necessidade do paciente. As refeigdes deverdo ser servidas em embalagens
descartaveis (isopor ou aluminizada), acondicionada em recipiente fechado para
a realizagao do transporte até a Unidade de Oncologia;

d) Refeicao para pacientes Renais (hemodialise adulto e infantil): refeicao destinada
a pacientes submetidos a hemodialise. Esses pacientes poderdo receber 02 (duas)
refeigoes, sendo: desjejum da manha ¢ almogo. Os pedidos deverdo ser solicitados
pelo setor de hemodialise via telefone e deverao entregar a solicitagdo por escrito,
em informe proprio, no ato do recebimento da Refeigdo. Os lanches deverdo
seguir a padronizacio de dietas da Contratante, onde esta incluso suplemento
pronto para beber especifico para a patologia e o almogo devera ser conforme a
consisténcia de dieta solicitada pelo setor de hemodidlise, se dieta normal ou
especial, atendendo a necessidade do paciente. As refeicdes deverdo ser servidas
em embalagens descartaveis (isopor ou aluminizada), acondicionada em
recipiente fechado para a realizagdo do transporte até a Unidade de Hemodialise;

4.4.Aquisi¢ao e controle do recebimento de géneros, produtos alimenticios e
materiais de consumo em geral, mobilidrio e equipamentos para o Servigo de
Nutrigao e Dietética deve funcionar plenamente e conforme determinacdo de
norma sanitaria vigente:

4.5.Disponibilizar dgua mineral sem gis em embalagem de 01 (um) ou 1.5 (um ¢
meio) litros para pacientes com doengas infectocontagiosas, por exemplo
COVID-19, para ndo ter que higienizar jarras, evitando assim contaminagao.

4.6.Armazenamento de géneros e produtos alimenticios, materiais descartaveis, de
limpeza ¢ materiais de consumo ¢ controle quantitativo ¢ qualitativo dos

mesmos, sendo realizado pelo estoquista, sob responsabilidade da nutricionista
de alimentagdo coletiva da Contratada.
que devera \ =
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4.7.0 almoxarifado da Contratante realizara a dispens:
formulas infantis ¢ modulos de nutrientes para a

Palacio Paiaguas, Rua D, s/n. Bloco 5, Centro Politico Adl‘ninis!rut{iw//
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mensalmente apresentar relatorio de controle destes materiais para a
Contratante.

4.8.Aquisicao de materiais de limpeza devera ser de linha industrial que possuam
a FISQP (Ficha de Seguranca de Produtos Quimicos) para area de alimentac¢io
¢ cozinha industrial, necessarios para a realizacao das atividades desenvolvidas
no Servigo de Nutrigdo e Dietética ¢ deverdo ser aprovados pelo Servigo de
Controle de Infeccao Hospitalar (SCCIH), apos os funcionarios deverdo ser
treinados durante a implantagio do servigo ¢ periodicamente para manipular
lais produtos;

4.9.A Contratada devera comprovar a aquisi¢do dc produtos alimenticios da
agricultura familiar da regido, onde esta localizado a unidade hospitalar, de no
minimo 30% do montante utilizado na produg¢do do cardapio;

4.10.  Pré-preparo. preparo, porcionamento e distribuigdo da alimentagao;

4.11.  Preparo (manipulagao) ¢ distribuigao de dictas enterais infantil ¢ adulto
sistema aberto, mamadciras ¢ dicta via oral especial, demostrado na tabela de
quantitativo Item 3.1:

4.12.  Para dictas enterais adulto sistema fechado e dietas enterais infantil
sistema fechado somente distribuigdao, demonstrado na tabela de quantitativo
Item 3.1:

4.13.  Porcionamento padrao ou conforme esquema dietético individualizado
preconizado pela Contratante utilizando-se utensilios apropriados;

4.14.  Asdietas de pacientes deverao ser porcionadas na embalagem padronizada
sendo:

a) Para dietas Normal, Branda, Pastosa, Papas: marmitex de isopor com 03
divisorias, capacidade 900 ml;

b) Dieta Leve ou sopa, semi-liquida - marmitex de isopor n” 08;

¢) Liquida Completa e Liquida restrita - Copo descartavel plastico ou de isopor, com
tampa, 400 ml, de boa qualidade e resisténcia;

d) Sempre que necessario, por solicitagdo da Contratante, a Contratada devera
disponibilizar canudos dobraveis para dietas liquidas, colheres de inox ou de
silicone para paciente: ¢

€) As saladas ¢ sobremesas deverdo ser porcionadas em embalagem apropriada para
salada e sobremesa, ambas com tampas.

4.15.  As refeigdes deverdo ser servidas dispostas sobre bandeja de plastico
resistente na cor BEGE CLARO acompanhados de talheres ¢ copos
descartaveis. As embalagens deverdo ser adequadas ao respectivo alimento ¢
quantidade porcionada, ou seguindo as determinagdes do Servigo de Nutri¢ao
¢ Dietética.

4.16. As dietas para acompanhantes serdo servidas no leito (quarto), devera ser
em marmitex n" 08 de isopor acompanhados de tal scartaveis e deverdo
nome da clinica;
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4.17.  As refeigoes para funcionarios dos setores fechados deverao ser servidas
em marmitex de isopor com 03 (trés) divisorias, capacidade 900 ml, as saladas
deverdo ser porcionadas em embalagens apropriadas ou em copo de 180 ml
com tampa, acompanhados de talheres descartaveis;

4.18.  Controle e registro de temperatura dos equipamentos devem ser em
planilhas conforme orientagdo da Vigilancia sanitaria;

4.19. Controle e registro de temperatura das preparagdes devem ser em
planilhas, conforme orientagdo da VISA:

4.20. A Contratada devera realizar a coleta de amostras da dgua de preparo, da
alimentacdo, dietas enterais, formulas infantis e outras dietas preparada pelo
Servigo de Nutrigio e Dietética, para realizar o controle de qualidade
fisico/quimico e microbioldgico da dgua utilizada na preparagdo e higienizagio
dos alimentos, com laudo laboratorial por empresa credenciada, e apresentando
a Contratante, que afixara os resultados para conhecimento de todos;,

4.21.  Coleta didria de amostras da alimentagdo preparada na arca de produgido
de refeigoes seguindo norma sanitaria vigente:

4.22.  Anialises microbiologicas conforme Programa de Prevencdo de Riscos
Ambientais (PPRA) da Contratante € normas vigentes da vigilancia sanitaria,

4.23. Distribuigdes das refeicoes nas clinicas, setores fechados ¢ anexos do
Hospital definidos neste instrumento;

4.24. Recolhimento dos utensilios nos setores fechados, auditorio, clinicas
(leitos/copas) e anexos, conforme prazo pré-determinado;

4.25.  Supervisionar o recolhimento dos descartaveis servidos ao paciente ¢
acompanhante, servico este realizado pela equipe da terccirizada da
Contratante, conforme prazo pré-determinado pelo Hospital;

4.26.  Higienizacao ¢ limpeza de todas as bancadas (Servico de Nutrigdo e
Dictética - SND) utilizadas, dos equipamentos, dos utensilios de cozinha e dos
utensilios utilizados pelos pacientes (bandejas, jarras, etc);

4.27.  As atividades de higienizagdo da estrutura fisica do SND deverdo ser
executadas pela equipe de higienizagdo da Contratada de Nutrigdo ¢
Alimentacio Hospitalar, devendo permanecer exclusivamente 03 (trés)
funcionarios da higienizagao no Servigo de Nutrigdo ¢ Dietética sendo 02 (dois)
no periodo diurno e 01 (um) no periodo noturno para efetuar a higienizagao de
todas as dependéncias pertencentes ao setor do SND.

4.28.  Acompanhamento e Fiscaliza¢ao da limpeza terminal de pisos, paredes.
bancadas, tubulacoes, luminarias, teto, enfim de toda estrutura fisica do SND,
sera realizada 01 (uma) vez por semana pela empresa ferceirizada da
Administracio, seguindo cronograma de limpeza_da Empresa Licitante ¢ de
acordo com as orientagdes setor de higienizacao g SC 1 ervico de Controle
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4.29.  Recolhimento e destinagao adequada a todos os residuos gerados na
execucdo das atividades prevista neste Termo de Contrato, seguindo o
Programa de gerenciamento de residuos do Hospital;

4.30.  Supervisao de aspectos higiénico-sanitarios dos manipuladores de
alimentos;

4.31.  Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias recomendadas, a
Contratada deverd apresentar calculados, com fichas téenicas de preparagio ¢
para isso devera ter os equipamentos de tecnologias necessarios, e preparagoes
variadas, equilibradas ¢ de boa aparéncia, com base na aquisigiao de géneros de
primeira qualidade, bom rendimento, de forma a proporcionar aporte calorico
necessario e uma boa aceitagdo por parte dos pacientes. Ndo poderd ser
utilizagdo de alimentos industrializados, fonte de sodio em quantidade elevada
e ultraprocessados de acordo com orientag¢do do Guia Alimentar para Populagao
Brasileira (Ministério da Saude. 2015):;

4.32. A alimenta¢do fornccida deverd ser equilibrada ¢ estar em condigdcs
higiénico- sanitarias adequadas;

4.33.  Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista,
com experiéncia comprovada na area hospitalar, cujas fungdes abrangem o
desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas inerentes ao
servigo de nutri¢do, sendo obrigatoria a presenca do profissional durante o
desenvolvimento das atividades, conforme resolucao CFN 600/2018;

4.34. A operacionalizagdo, porcionamento e distribuigao das dietas deverao ser
supervisionadas pelo responsavel téenico da Contratada, de maneira a observar
sua apresentacdo, aceitacdo, porcionamento e temperatura, para, caso se faga
necessario, que seja realizada as alteragdes ou adaptacdes, visando atendimento
adequado e satisfatorio;

4.35.  Objetivando uniformizar o padrdo de servicos prestados aos usuarios, o
porcionamento devera ser realizado por utensilios padronizados, para que os
usuarios recebam o mesmo per-capita;

4.36.  Deve-se ressaltar a importancia da apresentagdo de todas as preparagoes
servidas, como forma de estimulo a ingestdo de uma alimentagdo adequada,
visando a recuperacao e ou manutencao do estado nutricional dos pacientes;

4.37.  As dietas especiais devem acompanhar o padrdo do Manual de Dietas
ANEXO II deste Termo de Contrato ¢ seguir as prescrigoes definidas pela
nutricionais de clinica, ajustadas as necessidades requeridas pelo paciente;

4.38. Deve manter a padroniza¢do da Nomenclatura das refeigoes e tipo das

dietas ¢ siglas, conforme Manual de Dietas padronizado no ANEXO 11 deste
Termo de Contrato.

4.39. A Contratada devera fazer cumprir a NR 32, proi
alimentos do refeitorio pelos usuarios. Devera

indo a retirada de
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orientagdo e conscientizagdo junto com a Comissio de Controle de Infegio —
CCIH da Unidade Hospitalar;

4.40. O responsavel Técnico da Contratante tem livre acesso a todas as
dependéncias do Servigo de Nutrigio e Dietética, para proceder a fiscalizacio
a qualquer dia e horario que julgar necessario;

441. DAS REFEICOES PARA SERVIDORES PLANTONISTAS
(COMENSAIS):

a) As grandes refei¢des serdo distribuidas no Refeitério da Contratante pelo
sistema de cafeteira mista com balcdo térmico, em prato de porcelana, devendo
ser fornecidos copos descartaveis de 200 ml para dgua ¢/ou suco c talheres (garfo,
faca ¢ colher) em inox;

b) Os talheres devem ser embalados em sacos plasticos juntamente com
guardanapo e palito embalados individualmente:
c) No balcdo de apoio do refeitorio, deverdo ser mantidos a disposicio dos

comensais galheteiros com recipientes apropriados para vinagre, azeite de oliva
cxtra virgem ¢ sal, farinha de mandioca torrada em farinheiro com tampa. molho
de pimenta ¢ adogante liquido em sua embalagem original, havendo reposi¢io dos
conteudos sempre que necessario.

d) Os servidores que terdo direito a alimentagdo fornecida pelo Hospital serdo
somente aqueles em regime de plantao de 12h (doze) ou 12/24h ou 12/36h; e
e) servidores que ndo sdo plantonistas sé poderdo receber refeicao em carater

excepeional, mediante autoriza¢ao do Gestor da Unidade Hospitalar.

4.42. HORARIOS DE DISTRIBUICAO DA REFEICOES - MODELO DE

PLANILHA.
: . AN  SERVIDORES PLANTONISTAS,
REFEICAQ PACIENTES ACOMPANHANTES Ll :
* RESIDENTES E INTERNOS
DESIEILM
COLACAO
ALMO O
MERENTIA
JANTAR
CHIA

#0s Hordrios da distribuicao das refeigies serfio acordados com cada Unidades Hospitalar conforme a SND do local. para

corresponder com a realidade da Unidade Hospitalar padronizado com a higienizagio para ndo ocorrer Nluxo cruzado,

L. Podera ser solicitada reserva de almogo para comensais do refeitério que fiquem
impedidos de ausentar-se do posto de trabalho no horario estabelecido. A
solicitacdo de reserva podera ser feita mediant igaﬁ telefonica da chefia ~
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imediata ou documento escrito, até as 12h e permitird o acesso ao refeitorio até as
[3h;

A liberacao de refeigdes nao programadas de pacientes por internagdo recente ou
outra causa que impega a programagdo prévia podera ser realizada nos limites de
hordrio estabelecidos mediante solicitagao da equipe do SNC e com a anuéncia
do Servico de Nutrigdo e Dietética da Contratante:

ApoOs os horarios estabelecidos, devera ser servido um lanche, conforme
consisténcia de dieta liberada para cada paciente;

Devera ser seguida a Normatizagao de Refeigoes do SND da Administragdo: e
Para os plantonistas, servidores, residentes ¢ internos, serdo servidas refeigoes
conforme rotina indicada no quadro abaixo:

ROTINA DE REFETCOES PARA rmmoms*ms-smvmonrs‘-zssmmt INTERNOS
REFEICAO : : JORNADA mmk@m'
DESIEINM 12 HORASDUEA | 12 HORASINOITI
ATMOK O 12 HORASTIA
MERENDA 12 FIORASIDIA
IANT AR 12 HORASNOITE
CEIA 12 HORASNOITE

4.43. OPERACIONALIZACAO REFERENTE AOS CARDAPIOS.

Os cardapios completos de dietas gerais, especiais ¢ suas involugdes tanto para
pacientes quanto plantonistas deverdo ser planejados pela Contratada. e
submetidos a apreciacio/ aprovacao da Contratante devidamente impresso ¢ por
e-mail ate o dia 10 de cada més anterior ao que sera executado. Na sequéncia a
Contratante realizard corre¢des necessarias, enviando por e-mail ou impresso a
Contratada para que as corre¢des possam ser realizadas. Uma vez corrigido,
somente poderdo sofrer alteragdes devidamente justificadas por escrito e
autorizadas pela Contratante. Em caso de ndo cumprimento, cabera san¢oes
legais:

Cuidar para que as refeigoes estejam com Otima apresentagao e sabor agradavel,
mantendo o funcionamento da drea de produgido de refei¢des de forma diaria, sem
que falte nenhum dos itens constantes do cardapio diario;

A Contratada devera substituir imediatamente, qualquer preparagio, alimento,
produto alimenticio que ndo atenda as exigéncias do servigo, ou seja, se apresente
deteriorado, imaturo, defeituoso. de ma qualidade, de\n pkca pdo satisfatoria,
temperatura inadequada. entre outros;
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Todos os géneros empregados na elaboragao das refeigdes deverdo ser
obrigatoriamente de primeira qualidade ¢ estar em perfeitas condigdoes de
conservagdo, dentro do prazo de validade, higiene e apresentagdo. As sobras que
foram para a linha de distribuicdo nao poderao ser reaproveitadas em outras
refeicOes pois sdo sobras sujas, seja para pacientes ou plantonistas. Para sobras
limpas poderio ser reaproveitadas desde que sigam as normas da legislagdo sobre
lempo ¢ temperatura ¢ acondicionamento adequado. Nao deverdo ser usadas
aparas de carne em pratos a base de carne ou outras preparagdes, como também o
6leo utilizado para frituras:

Quanto as dietas especiais como as que fazem parte da DHP (dicta Hospitalar
Progressiva) que segue a involugdo de branda a liquida, deverao ser produzidas
somente para o periodo em que for servido (ex: matutino) € no outro periodo ser
preparado novamente (ex: vespertino). nao podendo ser reaproveitado as sobras
limpas para as dietas especiais. somente para as dietas normais, tendo o controle
adequado das sobras limpas:

Os produtos de origem animal deverdo ser oriundos de estabelecimentos
fiscalizados pelo Servigo de Inspegdo Federal (SIF), com a devida aprovagdo
através de Certificacao de Inspegdo ¢ os transportes de acordo com a
regulamentagao de Vigilancia Sanitaria;

Os nutricionistas da Contratada deverao realizar as visitas técnicas junto aos
fornecedores. seguindo o preconizado pelas legislagdes vigentes e deverdo emitir
os relatorios técnicos que deverio ser encaminhados também a Contratante,

Manter os per capitas ¢ quantidades dos alimentos e preparacoes dentro do
previsto, mesmo sendo em finais de semana, pontos facultativos e feriados
conforme ANEXO VI deste Termo de Contrato;

A Contratada sera responsavel por todo e qualquer dano que porventura causar
aos servidores, pacientes e seus acompanhantes em decorréncia do ndo
cumprimento das Boas Praticas de Fabricagdo, devidamente atestados como
causadora do fato:

Quando forem necessarias obras/manutengao nas dependéncias do SND do
hospital, por parte da Contratada, que impegam seu uso, a empresa vencedora do
certame deverd atender as necessidades das refei¢oes realizando as entregas
prontamente, sem alteragdao na prestacgio do servigo, em local e horario normal,
até que se regularize o funcionamento:

Os setores da Unidade Hospitalar deverao entregar as garrafas de café no SND -
Servi¢o de Nutrigdo ¢ Dietética ateé o horario previsto (06h:00min, 12h:00min, ¢
[8h:00min.) para serem higienizadas pela Contratada feita a devida reposicao do
café. O copeiro realizard a entrega das garrafas nos devidos setores até o horario
previsto (07h:30min, 13h:30min, ¢ 19h:30min.):

Solicitamos que seja observada a dieta dos papgientes; quanto as alteragdes
necessarias as suas particularidades no cardapio dp d

nutricionista de clinica, o cardapio deverd conter pentos que atendam

conforme prescri¢do do -
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todas as patologias, demonstrada no Manual de Dietas no ANEXO 11 deste Termo
de Contrato;

4.44.  Os pacientes com dietas especiais, devem receber as mesmas preparagoces
que um individuo com dieta normal, no entanto devem ser observados a
ecessidade de:

I. Modificar a preparagio, no caso de carnes preparadas na forma assado, molho.
cozido, mas que sejam mais cozidas, picadas e menores que o tamanho normal,
evitando o uso constante de carne moida e frango desfiado;
Il. Lasanha sem embutidos. feijoada light, macarronada, galinhada, carnes com
legumes, assados. adequadas para dictas brandas ¢ pastosas;
ITI. Na dicta pastosa, deverd conter diariamente no almogo ¢ jantar duas preparacdes
de legumes tipo B amassado em forma de puré e diferentes;
IV. As formulas de leite caldrico, vitaminas, mingaus seguirdo uma padronizacdo da
nutri¢ao clinica da contratante, podendo ser acrescidas de outras se necessario for;
V. Nutricionista Clinico indicara os suplementos nutricionais quc devem ser
utilizados ¢ para quais pacientes deve ser utilizado ¢ os respectivos horarios; ¢
VI. Todos os componentes do cardapio deverdo cstar disponiveis para servir do
primeiro ao ultimo comensal.

4.45.  Os sucos deverdo ser servidos somente polpa ou natural para os usudrios
com variac¢ao no sabor, conforme per capitas de preparagdo ¢ volume definidos
no ANEXO VI deste Termo de Contrato;

4.46. Todas as carnes, de um modo geral, deverao ser de primeira qualidade,
[impas, sem sebo, sem peles, e inspecionadas pelo SIF (peixinho, coxdo duro,
coxdo mole, alcatra, contrafilé, paleta, musculo, costela, bisteca suina e bovina,
fraldinha, lagarto, etc.);

4.47. A carne moida para molhos ¢ almdndegas devera ser passada pelo
processador duas vezes. A carne moida de muisculo e peixinho devera ter no
méaximo 10% de sebo ¢ gordura;

4.48. A carne de 50l ndo pode ser de charque:

4.49.  Asiscas, cubos e picadinho para as dietas especiais deverdo ter um corte
menor que o tamanho normal,

4.50.  Os tipos de carne que contém osso devem ser preparados, somente para
funciondrios. exceto frango:

4.51.  Outros temperos secos podem ser necessarios de acordo com as
preparagoes;

4.52.  As sopas devem ser bem claboradas ter boa apresentagio e temperadas;

4.53. O leite e todas as preparagoes licteas da dieta geral e especiais,
modificadas devem ser preparadas com leite imcglr liquidm desnatado,

a lactose ou outros;
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4.54. A Contratada devera guardar diariamente uma amostra de todas as dietas
fornecidas aos pacientes e plantonistas e acondicionar por 72 horas, em
refrigeragdo até 4°C em embalagem apropriada com tampa, conforme
legislagao vigente, sem Onus para a Contratante. Comprometendo-se a
apresentar um laudo de andlise microbiolégico dos alimentos servidos, caso
haja suspeita de surto de infecgdo ou intoxicagdo alimentar, feito por
laboratorios estaduais ou municipais: na auséncia destes, por laboratorio
privado credenciado ao INMETRO. E quando a Contratante julgar necessario
podera realizar andlises microbiolégicas em amostras coletadas, a seu critério,
ficando autorizada a descontar o custo dos exames dos pagamentos devidos a
Contratada. Monitorando a temperatura das refeigdes servida em planilhas
apropriadas:

4.55.  Os temperos das saladas dos pacientes deverdo ser em forma de sache
individual. podendo ser apenas: azeite de oliva extra virgem, sal e vinagre;

4.56. Toda ¢ qualquer preparagio elaborada na drea de producdo dc dicta
especial ¢ geral destinada a pacientes, devera ser identificada com ctiquetas
adesivas,

4.57.  Os oleos ¢ gorduras utilizados nas frituras nao devem ser aquecidos a mais
de 180°C, deve ser desprezado sempre que houver alteragdo de qualquer umas
das seguintes caracteristicas: sensoriais (cor, odor, sabor, etc.) ou fisico-quimico
(ponto de fumaca, pHl, peroxidase. ete.). A reutilizagdo do dleo quando este ndo
apresentar quaisquer alteragoes das caracteristicas fisico-quimicas ou
sensoriais, devendo ser filtrado em filtros proprios ou pano branco fervido por
15 minutos. Quando utilizar fritadeiras com filtro, seguir as recomendagoes do
fabricante e observar as caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais;

4.58. O oleo usado devera ser desprezado seguindo o Plano de Gerenciamento
de Residuos do Servigo de Satde - PGRSS da instituigdo;

4.59. DOS CARDAPIOS:
4.60. Normas gerais da elaboracao de cardapios:

Para elaboracdo dos cardapios e atendimento de pacientes com prescrigao de
dictas normais, assim como para dietas especiais, devera ser observada a
utihzagdo de géneros e produtos alimenticios padronizados, de boa qualidade ¢
bom rendimento. Observando um valor energético total minimo de 2000 kcal para
adultos e 1600 kcal para pacientes pediatricos;

O Nutricionista da Contratada devera privilegiar, quando da confec¢do dos
cardapios. os produtos alimenticios proprios da época, levando em conta a
sazonalidade dos insumos., devendo ainda submeter a Contratante a aprovag¢ao de
tais substituigdes. Fiea proibido o uso de alimentos industrializados como:
nuggets ou steak de frango, almondegas e hambirguer congelados, po para o
preparo de puré, pudim, flans, suco em pa, xarop gydselha ou guarana, etc.,
ainda, embutidos como prato principal;
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A Técnica Dietética de preparo ficard a critério da Contratada, mediante
apresentacao das fichas téenicas de preparacio contendo: dados quantitativos dos
ingredientes utilizados, modo de preparo, rendimento e composigio quimico-
nutricional de macronutrientes ¢ micronutrientes; do calculo de macro ¢
micronutrientes do cardapio. observado o carddpio previamente aprovado pela
Contratante;

Os cardapios claborados deverdo obedecer aos critérios de sazonalidades,
plangjados conforme as condigdes fisicas ¢ patologias do individuo e atendendo
as leis fundamentais de alimentacdo de Escudero (quantidade, qualidade,
harmonia ¢ adequagao);

Deverdo ser elaborados cardapios diferenciados para pacientes, acompanhantes ¢
funciondrios em datas especiais pré-estabelecidas pela Contratante, como Pascoa,
Natal, Ano Novo, Dia das Criancas (pacientes de pediatria), Dia dos Pais, Dias
das Maes, Festas Juninas, Dia internacional da mulher, etc. Devem-se respeitar as
caracteristicas especificas de cada dicta, conforme padrio determinado pela
Contratante;

Deverao ser previstos cardapios diferenciados aos pacientes cujo padrao alimentar
tenha influéncias de preceitos religiosos, tabus, habitos alimentarcs e
socioculturais, em consondncia com o estado clinico ¢ nutricional do mesmo;
Divulgar diariamente o carddpio completo, afixando-o em local visivel aos
clientes nas dependéncias da Contratante:

As substituicoes dos cardapios solicitados para pacientes, pelo nutricionista
clinico deverdo ser obrigatoriamente atendidas em tempo habil pela Contratada,
pelo periodo gue o paciente necessitar, sendo requisitadas até as 10:00h da manha
para o almoco e até as 16:30h para o jantar;

Para as refei¢des servidas no refeitorio devera ser prevista diariamente uma
preparacdo a base de ovo, como opgdo de substituicio do prato principal, no
almogo ¢ no jantar;

4.61. DAS CARACTERISTICAS E COMPONENTES DAS REFEICOES -

ESPECIFICACOES:

4.61.1. As refeigbes ¢ dietas deverdo seguir as nomenclaturas, siglas e
composi¢do, conforme Manual de Dieta Hospitalar da Contratante
ANEXO Il deste Termo de Contrato.

4.61.2. Composicido e porcionamento minimo das dietas:

4.61.2.1. A composi¢io ¢ o porcionamento das refeicdes estdo
descritos no Manual de Dietas da Contratante apresentado no
ANEXO 1I deste Termo de Contrato, sendo que devem ser
utilizados utensilios apropriados para o porcionamento
uniforme das dictas, respeitando o per capita descrito no
ANEXO VI deste Termo de Contrato;

4.61.2.2. Dieta conforme as Consisténciabconfprme Item 4 do
Manual de Dietas ANEXO IT deste Tdrmode Cantrato.
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4.61.2.3.
5 do Manual de Dietas ANEXO 11 deste Termo Contrato.

4.62.

Dieta conforme Composigdo de Nutrientes conforme Item

Composicao das refeigoes:

& # i sk I T
 REFEIGAO
Desjejum . para a) Lette, cal€ ou chocolate com opgan para chid ou suco
pucienies, acompanhanies, b Pio franeés ou carcea (de hot-dag). ou bistoitos ou bolo simples.
i
servidores, residentes ou o) Manteiga. frios, geleia, requeijao on mel para acompanhar o pao.
Internos. . .
flernos d) fruta da época. :
|
a) Vitamina de fruta ou polpa, enriquecida com complemento ou suplemento alimentar em
2 Colagio - para pucientes. | po ¢ modulos de nutrientes.
Opgoes: dgun de coco com madules nutrientes ou suplemento pronto parya beber
ay Aoz
by Feijio
¢) PARA FUNCIONARIOS | ACOMPANHANTES: Prato principal i base de alimenros de
arigem antmal (came vermelha, fango. suino, cameiro ou peixe), com uma opedo i base de
oV
: PARA PACIENTES: Prato principal & base de alimentos de origem animal carne vermelha
Almogo - para pacientes, " : i
3 ou frango, opeao tumbéin de ovi,
acompanhantes, ) ) . - ! - .
. . Cbs.! peixe, suina ou ovino - para pacientes, quando solicitado pelo SNC da Administragao.
servidores, residentes ou
d) Guamigio & base de vegetais A, B e C cozidos/assados/ Titos ¢ cereais ¢ farindceos:
mlernes.
¢) Sulada, & base de vegetais A ¢ B crus e/ou cozidos.
1 Sobremesa constituida por frutas da época o doces caseiros. Deverd haver opeio de fruta
da epoca paras 1 sobremesa quando a mesima for doce,
o) Suco de frutas natural, polpa ou concentrado ¢ diluido na unidade, nio sendo permitido o
uso de suco artificial em pod ¢ou promto para beber. Este suco ndo deverd ser servido em
temperatura superior o 107 C,
a) Lette com eale ou chocolate com opeao para chil ou suco,
Merenda - para pacientes g ——= T ;
b) P frances ou careca (de hot-dog), ou biscoitos ou bolo simples,
e acompanhantes,
4 : ) Manteiga, patés. [nos, eelen, regueiao on mel para acompanhar o paoe, molho cachorro
servidores ¢ residentes ou
A quente. molho com came moida.
mnlernoes, ———
d) fruta da época.
| a4) Arroz
b} Feyjiio
¢) PARA FUNCIONARIOS E ACOMPANHANTES: Prato principal a base de alimentos de
origem animal (came vermelha, frango, suino, carneiro ou peixel com uma apgdo i base de |
Jantar - para pacientes, g ( & f Pk N
ove. Nio utilizar visceras ou steak, almondegas industrializadas.
3 awompunhantes.
e 3 PARA PACIENTES: Prato principal & base de alimentos de origem animal carne vermelha ou
funciondarios.  residentes

ou Inlemes ¢ selores

lechatdos,

bs.:

frango podendo er opeio de ove,

PEIRE. Suina ou ovine = para pacientes, quando solicitado pelo SNCU da

Administragio.

o) Guarnigdo a base de vegetais A, B e C cozidosfassados/fritos, cereais ¢ farindceos;

Palacio Paiaguas, Rua D, s/n, Bloco 5, Centro Politico Administrativo
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o et /




Governo do Estado de Malto Grosso | Rub ‘&
SES - Secretaria de Estado de Saude o
Secretaria Adjunta de Aquisigoes ¢ Iinangas
Superintendéncia de Aquisigdes ¢ Contratos — Coordenadoria de Contratos

1 Sobremesa constituida por frutas da epoca. gelating ou doces caseiros. Devera haver opgdo

de fruta da época para g sobremesa quando a mesma for doce,

o) Suco de frutas natural, polpa ou concentrado e diluido na unidade, nio sendo permitido o

ent temperaturi superior a 10" C.

a) Shakes, frapés, vitaminas com leite, fruta ou polpa, mix de cereais, enriguecidos ou nio

| Ceia - para  pacientes com madulos de nutrientes. B
# acompanhantes, servidores, b) Opedo: Mingau de cereal par alimentagio (aveis, aimdo, farinha oo fubd milho, cereal a
residentes ou intemnos, | base de milha, arvoz, multicercais ou similar) com composto lacteo hiperproteico com fibras,

Nao serd permitido distribuir caté puro neste hordrio, salve s¢ sua dieta permitir,
|

) § a) Suco de polpa. fruta ou suco concentrado diluido na unidade.
KIT LANCHE - popma ———————— --

by sanduiche de (pio francés on careea) quetjo/presunto ou siché de biscoito dgua/sal ou doce
| P £

pacientes.

+ fruta on doce indostrializado + saché de mel on margaring ou requeljio.

4.63. COMPOSICAO MAMADEIRAS:

Componentes Caracteristicas

Leite em pa e/on liguido mtegral,

Munadeira simples Leite em po e/ou liguido semi=desnatado.

Leite em po e/ou liquido desnatado,

Mamadeira especial Farmula lactea infantl em pd ¢lou liguide isenta de lactose.

Formula infantil em pa e'ou liquido a base de proteina de soja.
i =

Lspecial: acreseida de algum madulo Formula infantl em po cron liguidoe semi-clementar

de nutrientes, completo ou suplemento | Farmula mfantil em pd ¢/ou Tiguido anti-refluxo.

alimentar, Formula infantl em pd para lactentes até o 6° més,

Farmula mfantil em pd para lactentes a partir do 6% més,

4.63.1.1.Repeticao de Refeicdo aos Pacientes: Pacientes hospitalizados podem
permanecer longo periodo em jejum, apresentar inapeténcia, estar com metabolismo
alterado, fazer uso de medicagdes que interferem no desejo de alimentar, podem
apresentar cfeitos colaterais como aumento de apetite, hipotensdo, hipertensao.
lipidograma alterado, alteragdes hormonais, entre outras, necessitando de mudangas na
dieta ¢ terapia nutricional adequada para que assim mantenha ou recupere seu estado
nutricional. Quando solicitado pelo nutricionista clinico deve-se ofertar os alimentos em
quantidade aumentada ou em dobro nas refei¢des solicitadas ofertando aporte maior tanto
qualitativo quanto quantitativo aos mesmos.

4.63.1.2.Diminui¢io das quantidades de refeicoes aos pacientes: Quando solicitado
pelo nutricionista clinico da Contratante deve-se ofertar a quantidade de alimentos pela
metade nas refeicoes solicitadas, adequando a aceitagdo alimentar do paciente com a
finalidade de evitar desperdicios. Quando isso ocorrer deve ser cobrado o valor da
marmita infantil,

4.63.1.3.Kit lanche: Serd ofertado aos pacientes da Unidade de Coleta, Transfusao/UCT,

para o Setor de ONCOLOGIA (quando a unidade possuir estes §eqvigds) e para pacientes

renais (hemodialise adulto e infantil) lanches pela manha. Ap6 a0 de exames (\\X
N -
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que necessitem de jejum, os pacientes da Unidade de Coleta e Transfusdo receberdo um
kit lanche descrito no Item 4.3 deste termo:

4.63.1.4.Lanche no lugar do almoco ¢ jantar: Serd ofertado aos pacientes, um lanche
no lugar do almog¢o ou jantar contendo: 200 ml de suco de frutas polpa ou vitamina de
frutas com ou sem suplementagdo + 1 sanduiche (pdo francés ou careca) com
queijo/presunto e/ou carne vermelha e/ou frango e/ou ovo e/ou manteiga ou biscoitos + |
fruta, conforme solicitagdo do Nutricionista clinico e necessidade do paciente, este tipo
de lanche devera ser servido quando liberado a dieta para os pacientes apos os horarios
padronizados de refeigoes.

4.63.1.5.Refeicoes para servidores. residente ¢ internos:

4.63.1.5.1.  Desjejum: sera servido para os scrvidores, residentes ¢ internos que
iniciam o plantdo diurmo (12h/dia) e saida do plantdo noturno (12h/noite):

4.63.1.5.2.  Almoco: sera servido para os servidores, residentes ¢ internos do plantio
diurno (12h/dia);

4.63.1.5.3.  Merenda: sera servida para os servidores, residentes ¢ internos do plantao
diurno (12h/dia);

4.63.1.5.4.  Jantar: sera servido para os servidores, residentes ¢ internos do plantao
noturno (12h/noite);

4.63.1.5.5.  Ceia: sera servida para os servidores, residente e interno do plantdo
noturno (1 2h/noite),

5. CLAUSULA QUINTA — DA FORMA DE PRESTACAO DOS SERVICOS E
EXIGENCIAS

5.1.Da forma de prestacao dos servigos:

5.1.1. Prestar os servi¢os contratados, obedecendo rigorosamente o descrito na
proposta ¢ em perfeita conformidade com as condicoes estabelecidas pelo
instrumento convocatorio, o qual se vincula ao contrato, que consistem
basicamente na prestacao de servigos de Nutricdo e Alimentacao Hospitalar
visando a produgdo ¢ distribuicdo de refeigdes e dietas especiais nas
instalagdes das Unidades Hospitalares: Hospital Regional de Sorriso, Hospital
Regional de Alta Floresta “Albert Sabin™, Hospital Estadual Lousite Ferreira
da Silva ¢ Hospital Estadual Santa Casa;

5.1.2. Engloba a operacionalizacdo ¢ desenvolvimento de todas as ctapas que
envolvem  produgdo ¢ distribuigdo de  dictas normais ¢ especiais,
suplementacdo nutricional oral, dietas enterais adulto ¢ infantil sistema
fechado somente distribui¢do e para dietas infantil sistema aberto manipulagio
¢ distribuicao e lactario:

5.1.3. Os Servigos serdo desenvolvidos nos enderecos discriminados pela
Contratante conforme Item 7.3.1 deste termo, de farmgjininterrupta, todos os
dias da semana, incluindo sibados, domingos ¢ fi r% w 24hs por dia;

T :J:E'Eﬁ:i% 1011

Q

1 de 153 N

it Tontratos(ses. mt.gov. br -Q.?'E
o

a2
o



5.1.4.

SES

el S | risR4 06
Governo do Estado de Mato Grosso Rub P;
S5ES - Secretaria de Estado de Saude o I

Secretaria Adjunta de Aquisicoes e Finangas
Superintendéncia de Aquisigdes ¢ Contratos — Coordenadoria de Contratos

A presta¢ao dos servigos sera atendida com base no quantitativo estimado
neste Termo de Contrato ¢ a composi¢ao das dietas devera estar embasada nas
Especificagoes Técnicas definidas no ANEXO II - MANUAL DE DIETAS
HOSPITALARES VIA ORAL deste Termo ¢ dar-se-a nas dependéncias da
Contratante, onde a alimentagao sera preparada, porcionada ¢ distribuida.

a) Scra disponibilizada drea (m?) apresentada no ANEXO ITI deste Termo de
Contrato junto ao inventario para a montagem dos espagos para a prestagiao dos
Servicos;

518

5.1.9,

5.1.10.
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As refeigdes deverao ser produzidas, porcionadas ¢ distribuidas: PARA
USUARIOS DO SUS — ¢cm embalagens descartaveis, obedecendo a presericio
dictoterapica realizada pela NUTRICIONISTA do SERVICO DE
NUTRICAO CLINICA (SNC) e cardipio aprovado, nas quantidades e
horarios determinados, todas as refeigdes deverao estar identificadas através
de ectiquetas constando os dados dos pacientes ¢ tipo de dieta conforme
informado pelo SNC de cada Unidade Hospitalar:

Para os scrvidores que laboram em regime de plantdo 12horas, 12/24h ¢
12/36h, residentes ¢ internos, o controle do acesso ao refeitorio devera ser feito
por meio de sistema eletronico ¢ informatizado de responsabilidade da
Contratada, ¢ que proporcione o controle do acesso ao refeitério em
conformidade com a escala de servidores em regime de plantao;

Na entrada do refeitorio da unidade hospitalar devera ter um servidor da
Contratada para realizar a checagem do servidor comensal em relacdo a escala
de trabalho apresentada pela unidade hospitalar. Se o servidor estiver na
escala, serd liberado o acesso ao refeitorio.

Caso o servidor ndo esteja na escala e, por necessidade de servigo necessite
cumprir jornada de 12 horas, a dire¢io da unidade hospitalar emitira e
encaminhara ao Servigo de Nutrigdo ¢ Dietética (SND) a autorizagio para que
este tenha acesso ao servigo de refeigao.

A Contratada devera fornecer pulseira de identificagao individual, em cada
refeigao, para os servidores que tiverem o acesso liberado ao servigo, a fim de
que estes sejam diferenciados dos demais usuarios que possam estar dentro do
refeitério por qualquer motivo. A refeicdo deverd ser servida apenas aos
servidores que estiverem devidamente identificados com a pulseira de
identificagdo.

Tém direito diariamente ao servigo de refeicdo hospitalar da unidade
hospitalar os Medicos Residentes e Internos quando a unidade possuir
convénio/termo de cooperagao/parceria oficializados com a SES/MT, e que
contemple nestes instrumentos o servico de refeicao como responsabilidade
da unidade hospitalar. Nesse caso. o fornecimente de/yefeicao seguird nos
mesmos critérios estabelecidos para os servidores gimg de plantao.

<
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5.1.11. O faturamento da Contratada ocorrera com base nas refeicoes servidas,
portanto ¢ primordial que haja um controle adequado da distribuicio das
refeigdes:

a) A operacionalizagio do Sistema para acesso ao refeitério sera através de catraca
biométrica, que permita o controle prévio dos comensais que estiao habilitados
conforme escala de trabalho do hospital, repassada a empresa pelo setor de Gestio
de Pessoas do Hospital:

b) Adicionalmente, o sistema terd que gerar relatérios que permitem o confronto de
informagdes entre o pessoal que foi liberado a utilizar o refeitério ¢ o cadastro de
servidores a constar nos diversos sclores do hospital, em conformidade com as
escalas executadas:

¢) Além do acesso biométrico através de catraca, sera disponibilizado pulseira de
identificagdo individual, em cada refeigdo, para: Servidores plantonistas; Médicos
Residentes e Internos que tiverem o acesso liberado ao servico. conforme termo
dc cooperagdo/convénio/parceria; ¢

d) Para pacientes ¢ acompanhantes serd repassado a contratada o mapa de controle
de refeigoes didrias elaborado pelo servidor responsavel pelo SND da unidade
hospitalar, contendo os mapas de dietas. Pacientes e acompanhantes receberdo as
refeigdes no leito.

S.1.12. A Contratada devera fornecer os computadores completos necessarios para
utilizagdo do sistema e o controle de acesso ao refeitorio, incluindo
impressoras, nobreaks, material de escritorio (papel, caneta, dentre outros),
ficando responsdvel pela manutengdo corretiva e preventiva dos
cquipamentos. A quantidade de equipamentos e materiais a serem fornecidos
pela Contratada e devera ser suficiente para manter esse controle diariamente,
sem interrupgoes.

5.1.13. Mapas de Dietas sera emitido pelo responsavel do Servigo de Nutricao Clinica
e Dietética do Hospital (SND). de acordo com as prescrigdes médicas e
dietcticas, a partir das visitas aos pacientes, assim como preferéncias e
restricdes alimentares ¢ repassada a Contratada. Em sintese, as Unidades
Hospitalares servem 06 (seis) refeigdes: Desjejum, Colagdo, Almoco,
Merenda, Jantar ¢ Ceia, além de géneros alimenticios para complementos ou
substituicdo de refeigoes.

a) Mapa de dietas — ¢ o instrumento em que consta o tipo de dieta (ex: normal,
pastosa, ctc) e a quantidade das dietas que serdo produzidas, tem como objetivo
principal a padronizagio das refei¢des servidas no Hospital e informar toda a
equipe envolvida com os cuidados dos pacientes sobre a nomenclatura, as
indicagoes ¢ as caracteristica de cada dieta padronizada.

5.1.14. Os Mapas de Dietas sio elaborados para cada uma das refei¢des, incluindo os
géneros alimenticios para complementos ou substituigio e se houver
necessidade incluir suplementos, médulos de nutrientes, complementos ou a )
preparagdo de algum prato especifico para o pacie\iltes ue nio estdo aceitando

as refeigoes, os mapas devem conter: data da internd¢io. /nome do paciente -
T~
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idade. enfermaria e leito, dieta prescrita com preferéncias e restrigoes ¢ a
indicacio da refeicao para acompanhante legalmente instituido e jejuns (com
especificagdo das refeigdes que o paciente deverd permanccer em jejum ¢
motivo do jejum).

5.1.15. O mapa com a relagio de distribui¢io de dietas prescritas, por enfermaria e
por pacientes diariamente nas 06 (seis) refeicdes que sdo oferecidas pelo
Hospital é utilizado pelo copeiro para conferéncia e entrega da dieta a
paciente, todas as refeigdes oferecidas sdo identificadas com etiquetas
autoadesivas contendo as informagdes do paciente.

5.1.16. A distribuicao das refeigoes, no refeitério, destinadas aos scrvidores
plantonistas do hospital, residentes e internos (este ultimo quando o hospital
possuir), sera pelo sistema de cafeteria mista com balcdo térmico, em pratos
de porcelana e talheres de inox. seguindo cardapio aprovado antecipadamente,
nas quantidades (per capta definido) ¢ horérios determinados, devendo ser
fornecidos copos descartdveis de 200 ml para dgua ¢/ou suco ¢ talheres (garfo,
faca ¢ colher) em Inox.

5.2.DAS EXIGENCIAS:

5.2.1. Prestar os servicos contratados. obedecendo rigorosamente o descrito na
proposta ¢ em perfeita conformidade com as condigdes estabelecidas pelo
instrumento convocatorio, o qual se vincula ao contrato;

5.2.2. Fornecimento de refeicdes, ¢ todos os itens que direta ou indiretamente
interferem na realizacdo do objeto do contrato, como aquisi¢do de produtos
géneros e produtos alimenticios registrados nos Orgios Federais competentes,
agua mineral, materiais de consumo em geral (utensilios, lougas, descartaveis,
materiais de higiene e limpeza. formuldrios, impressos, materiais de escritorio,
como por exemplo, pasta catalogo, canetas, entre outros), gds, equipamentos
¢ mobiliarios complementares necessarios para a perfeita execugao dos
servicos, mao de obra especializada, pessoal técnico, operacional e
administrativo. em numero suficiente para desenvolver as atividades
previstas. observadas as normas vigentes da vigildncia sanitéria;

5.2.3. Observar os habitos alimentares ¢ caracteristicas dos comensais,
possibilitando desta forma a realizar o atendimento adequando aos usuarios,
bem como a operacionalizagdo para fornecimento, produgdo, e distribuicdo de
refeicdes gerais ¢ especiais, observando e mantendo em seu estoque produtos
de procedéncia e de qualidade. dentro do prazo de validade e de acordo com
a gramatura definida na proposta;

5.2.4. A Contratada deverd realizar pesquisa de satisfagdo ¢ educagdo nutricional no
ambito do hospital a cada 90 (noventa) dias acerca da qualidade do servigo
ofertado, sobre qualidade das refeigdes e carddpio, manutengdo e limpeza do
refeitorio, dentre outros, que serd acompanhada por servidor designado pela
direciio da unidade hospitalar e cuja fiscalizagép.se dgrd por meio do fiscal
contralo, para o qual devera ser encaminhado o\l}mﬂﬁo a pesquisa:
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O publico alvo da pesquisa de satisfagdo e educagao nutricional no ambito do
hospital serdo os servidores plantonistas, os médicos residentes e internos, ¢
0s pacientes e seus acompanhantes.

Os quesitos a serem apresentados para a avaliagdo do pablico alvo deverao ser
apresentados a diregdo da unidade hospitalar para avaliacdo ¢ aprovagdo,
contendo os critérios de pontuacdo. Deverdo ser realizados pelo menos 10
(dez) quesitos para cada perfil de publico.

O resultado da pesquisa de satisfacdo e educacdo nutricional norteara as
adequagdes em cardapios, produtos, rotinas, dentro das exigéncias deste
Termo de Contrato, ¢ essas adequagdes ndo poderdo enscjar em custos
adicionais ao contrato.

O resultado da pesquisa de satisfagio ¢ educagdo nutricional deverd
acompanhar o relatorio de faturamento da Contratada e ser juntado ao
processo de pagamento sempre.

Se responsabilizar, nos termos da legislagdo vigente, pela operacionalizagéo,
preparo, transporte intra-hospitalar ¢ extra-hospitalar ¢ distribui¢do das
refeicoes.

Realizar o transporte de refeigdes das dependéncias do Hospital para as
Unidade de Coleta ¢ Transtusio — UCT, para os locais de campanhas de
doacio de sangue, para Unidade de Oncologia e para pacientes renais (quando
a unidade possuir os servigos) atendendo as normas da legislacao vigente;

Receber os bens patrimoniais da Contratante listados no ANEXO 1T -
Inventario — Servicos de Nutri¢do ¢ Alimentacdo Hospitalar deste Termo de
Contrato, os quais deverdo estar em perfeito estado de conservagio e
funcionamento;

A Contratada se responsabilizard por danos dos bens patrimoniais da
Contratante, ¢ desaparecimento dos mesmos, que sejam motivados por
empregados ou terceiros respeitando o principio da ampla defesa;

Zelar para que todas as instalagdes e equipamentos disponibilizados pela
Administracdo se mantenham em perfeito estado (manutengdes preventivas e
corretivas inclusive dos ares condicionados) e em condigdes de higiene, em
atendimento aos dispositivos legais e drgaos competentes;

Quanto aos equipamentos, mobilidrios e utensilios:

a) Os equipamentos disponibilizados pela Contratante, constantes do ANEXO 111 -
EQUIPAMENTOS, MOBILIARIOS E UTENSILIOS deste Termo de Contrato
deverdo ser verificados e conferidos no ato da vistoria na Unidade Hospitalar,
Aqueles que por ventura nao se encontrarem ¢m cqn{jgi:‘:\ﬁ de uso deverdo sofrer

BN

manutengoes, adequacgdes, complementagdes ou 8
prazo maximo de 30 dias corridos apos inicio da ex
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b) Todos os levantamentos realizados pela Contratada para adequacao,
complementagdo, substitui¢do e/ou reparo de equipamentos/acessorios, execu¢ao
de servigos ¢ aplicagao de materiais relacionados aos mesmos deverdo ser
aprovados ¢ autorizados pela Fiscalizacdo do Contrato ou Setor de Manutengio
da Unidade quando necessario:

¢) A Contratada devera equipar ¢ mobiliar todo espago disponibilizado pela Unidade
Hospitalar  para presta¢io dos  servicos, utilizando ou ndo, o0s
equipamentos/mobiliarios/utensilios disponibilizados pelo Hospital, conforme
relacdo constante do ANEXO IIT deste Termo de Contrato, se for necessario a
exeeugdo do servigos a aquisicao de equipamento/mobilidrio/utensilio, incluindo
bebedouros, ar condicionado, maéveis ete.. de forma complementar aos
disponibilizados pela Contratante, podendo os mesmos ser retirados no término
do contrato, os mesmo deverao ser listados ¢ entregue ao fiscal do contrato;

d) Os equipamentos disponibilizados pela Contratante que nao houver interesse por
parte da Contratada serdo retirados do SND pela Contratante;

e) A Contratada devera adquirir equipamentos, mobiliarios e utensilios considerados
necessarios em quantidade ¢ qualidade compativeis para a exccugdo cficaz do
objcto do contrato:

f) Identificar os equipamentos de sua propriedade, de forma a ndo screm
confundidos com similares de propriedade da Contratante deverdo ser listados
entregue para setor de patriménio da Unidade e para o fiscal do contrato;

g) Manter todos 0s equipamentos, mobiliarios ¢ utensilios necessarios a execu¢ao do
servigo em perfeitas condigdes de uso, devendo substituir imediatamente aqueles
que vierem a ser considerados improprios pelos nutricionistas ou fiscais da
Contratante, devido ao mau estado de conservagao;

h) Manter cronograma de execucdo de manutengdo preventiva dos equipamentos
com os devidos registros ¢ a manutengao corretiva dos mesmos, incluindo aqueles
que por ventura sejam disponibilizados pela Contratante para execugdo do
contrato;

i) Restituir a Contratante os bens maveis, equipamentos ¢ utensilios
disponibilizados listados neste Termo até o ultimo dia do prazo contratual, nas
mesmas condi¢des e quantidades em que foram recebidos, deixando as instalagdes
fisicas, elétricas e hidraulicas das dependéncias ocupadas em perfeitas condigdes
de funcionamento, de forma a nao interromper o fornecimento das refeigdes. Os
equipamentos repostos em  substituigdo aos equipamentos pertencentes a
Contratante serdo considerados de patriménio da mesma, ndo sendo permitida a
retirada destes no término do contrato pela Contratada;

i) A Contratada deverd manter nas dependéncias da Contratante todos os
equipamentos utilizados na execucio do servigo durante o periodo minimo de 30
(trinta) dias apos o término do contrato, caso solicitado pela Contratante;

k) Assegurar que os equipamentos s¢jam compativeis com o tipo/voltagem de
energia disponivel na Unidade da Contratante:

5.2.15. A Contratada deverd abastecer toda a Unidade Hospitalar com dgua mineral
sem gas, sejam setores administrativos ou assistfr ciajs, para atender a
demanda de pacientes, acompanhantes. servido C?'rﬁ sud
Hospitalar;

i
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5.2.16. Arcar itegralmente com todas as despesas decorrentes do uso de gas de
cozinha (GLP) para uso exclusivo dos fogoes, fornos, e outros adquiridos no
servigo de nutricao e dietética:

5.2.17. A Contratada serd responsdvel pela instalagio e manutencdo de toda
tubulagdo. valvulas e mandmetros de Gds Liquefeito de Petréleo (GLP) e pela
aquisi¢ao/fornecimento do GLP, devendo manter um cronograma de
manuten¢ao das tubulagdes de gas:

5.2.18. Cabe & Contratada atender aos encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais e
comerciais decorrentes da exccucao do contrato;

5.2.19. Responsabilizar-se por danos causados diretamente a Contratante ou a
terceiros decorrentes de sua culpa ou dolo, promovidos por si ou por terceiro
sob seu mando ou responsabilidade na execugiio do servigo contratado, ou
outro deles derivados:

§.2.20. Permitir a fiscalizacdo pela Contratante dos servigos contratados:
§.2.21. Permitir a participagao da Contratante no processo scletivo das nutricionistas:

5.2.22. Todos os profissionais de perfil Nutricionista disponibilizados pela
Contratada deverao possuir obrigatoriamente registro no conselho de classe
de sua categoria;

5.2.23. O profissional do perfil Nutricionista com a responsabilidade de Responsavel
Técnico de Alimentagdo Coletiva, alem de possuir o registro no conselho de
classe de sua categoria, deve também estar inscrito corretamente como
Responsavel Técnico:

5.2.24. Todos os profissionais necessdrios para a presta¢do do servigo deverao possuir
vinculo empregaticio com a Contratada, através de regime de CLT. Devendo
a Contratada apresentar a comprovacdo de capacidade técnica dos
profissionais ¢ os documentos de comprovagao de vinculo empregaticio em
até 05 (cinco) dias apos emissao da Ordem de Inicio dos servigos:

5.2.25. A Contratada devera fornecer escala de trabalho mensal, a ser entregue sempre
até 20° dia, do més anterior a prestagao de servigos, e entregar as substituigoes
de escalas que ocorrer durante o meés,

5.2.26. Para claboracao das Escalas de Servigo, a Contratada devera considerar os
turnos diurno € noturno, assim como dias uteis e ndo Gteis, de maneira que
haja cobertura do servigo de modo ininterrupto, 24 (vinte e quatro) horas por
dia;

5.2.27. Através de seu preposto, bem como as pessoas que irdo executar os $ervigos,
objeto deste termo. zelar pelo patriménio pablico:
5.2.28. Disponibilizar uniformes/jalecos, EPI/EPCS confoy
hospitalar ou ainda, crachas de identificas \o\p( ra s profissionais ¢
atividade na Unidade. sendo o cracha de us [atio ¢ condicionante a
J.j%
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entrada na Unidade Hospitalar, os uniformes deverao ser substituidos a cada
06 meses ou em menor prazo, caso estejam sem condigdes de uso;
(Padronizacio ANEXO IV deste Termo de Contrato).

5.2.29. Arcar com todos 0s encargos sociais, trabalhistas e fiscais referentes a
execugdo do objeto deste termo, assegurar que a equipe lécnica de
nutricionistas tenha um subsidio minimo conforme o piso salarial da categoria
utilizando como referéncia o Sindicato dos Nutricionistas de MT- SINUT/MT.

5.2.30. As despesas com os treinamentos ¢ implantagao dos protocolos clinicos de
conduta das Normas ¢ rotinas do sctor serdo de responsabilidade da
Contratada, devendo apresentar documentos comprobatdrios de capacitagio ¢
implantacio.

5.2.31. A Contratada devera indicar um profissional para participar das comissoes
hospitalares, quando solicitado;

5.2.32. A Contratante podera a qualquer tempo solicitar o afastamento dos
profissionais que ndo estejam satisfazendo os requisitos exigidos na execugdo
do objeto do contrato. O afastamento do profissional podera ser solicitado de
forma imediata, desde que devidamente justificado pela Contratante. A
substitui¢ao do profissional nao podera ser superior a 05 (cinco) dias:

5.2.33. A Contratada devera proporcionar a seus profissionais as devidas capacitacoes
necessarias de acordo com a especificidade do objeto ora licitado, mantendo
seus profissionais qualificados para atender as necessidades da Contratante;

5.2.34, A Contratada deve se adequar as normas estabelecidas pela Unidade
Hospitalar:

5.2.35. A Contratada devera informar as alteracdoes de escala ¢ alteragdes de
contratagdes de profissionais com antecedéncia de 02 (dois) dias, nos casos
justificados ¢ aceito pela Contratante;

5.2.36. A Contratada devera disponibilizar seus profissionais para participarem de
campanhas institucionais promovidas pela Contratante ou diretamente pelo
Hospital, UCT ou pelo Servigos de Oncologia sem custos adicionais;

5.2.37. As despesas com alimentagio, atendimento médico, seguro de vida, transporte
de todos os profissionais ou qualquer outro beneficio de acordo com
convencoes coletivas da categoria conforme legislagdo vigente serdo de
responsabilidade da Contratada;

5.2.38. Disponibilizar pessoal devidamente treinado e instruido para a realizagdo dos
servigos, tendo as fung¢des profissionais legalmente registradas em sua
Carteira de Trabalho e Previdéncia Social - CTPS;

5.2.39. Adotar todos os critérios de seguranga estabelecidgs na legislagao pertinente,
lanto para os empregados quanto para a execugao ¢ o‘s\% i¢0§ em si, inclusive
normas internas da Unidade Hospitalar. W #
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5.2.40. Cumprir as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranca do
trabalho. Descritas na Resolugao RDC n" 216, de 15 de setembro de 2004.

5.2.41. Garantir o atendimento da adequada seguranga biosanitaria dos alimentos,
devendo para isso manter funcionarios com uniformizagdo distinta de acordo
com suas fungdes exercidas:

5.2.42. Fornecer equipamentos de protegdo individual — EPI e equipamentos de
prote¢io coletiva- EPC aos colaboradores de acordo com suas fungdes e
recomendagdes dos érgdos fiscalizadores;

5.2.43. A Contratada deverd manter um quantitativo minimo de funciondrios
conforme especificado abaixo:

5.2.44. Contratar nutricionista para atuar no Servi¢o de Nutricdo Clinica - SNC,
conforme Resolugdo CFN n” 600/2018 de 25/02/2018. estas estardo
subordinadas tecnicamente ¢ deverdo cumprir suas atribuigdes conforme
determinado pelos responsaveis do SNC da Contratante:

5.2.45. A Contratada devera apresentar em sua proposta o quadro de pessoal que
mantera para atender plenamente as obrigagdes assumidas a nivel contratual,
identificando e quantificando cada categoria profissional. inclusive no periodo
noturno, finais de semana ¢ feriados, considerando as particularidades da
Unidade Hospitalar:

5.2.46. A Contratada deverd apresentar a Contratante quadro de pessoal de forma a
atender plenamente desde o preparo até a entrega das refeigdes com qualidade
¢ dentro dos horarios estabelecidos;

5.2.47. A Contratada devera contratar os profissionais em nimero suficiente e
conforme a necessidade do Servico de Nutricdo ¢ perfil da Unidade,
considerando as seguintes categorias:

EQUIPE TECNICA

PERFIL

Nutricionista Alimentagio Coletiva (Responsavel Téenico)

Nutricionista Alimentagio Coletiva

Nutriciomsta Clinici

EQUIPE ADMINISTRATIVA E OPERACIONAL

Assistente Administrativo

Cozinheira Geral

Cozinheira para dictética

Auxihar de ¢ozinha

Copeiros

Luctarista

Auxthor de limpeza
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5.2.48. Para o dimensionamento do quadro de pessoal, a Contratada devera tomar
como base o calculo dimensionado por Mezomo (Iracema de Barros. “os
Servigos de Alimentagdo: Planejamento ¢ Administragdo, 6" edicao, 2014™),
utilizando o nimero de leitos que a unidade hospitalar possui.

5.2.49. O dimensionamento de pessoal realizado devera constar na planilha de custos
apresentada pela Contratada a Contratante;

5.2.50. A Contratada deverd providenciar a reposicao de funcionarios para cobrir
folgas, faltas, ferias, demissoes, licencas em geral (satde, maternidade,
paternidade, etc.), afastamentos ¢ outros, da area técnica, administrativa ¢
operacional, de forma a manter sempre constante 0 numero de profissionais
para desempenhar as funcoes durante as 24 (vinte e quatro) horas:

5.2.51. Para definicdio do quantitativo de nutricionistas ¢ demais categorias de
profissionais, a Contratada devera valer-se da legislagdo pertinente a cada
categoria, de modo a dimensionar quantitativo de profissionais em niamero
suficiente ¢ necessario a boa execugdo dos servigos. atendendo as legislagdes
vigentes:

5.2.52. A Contratada devera considerar ainda, na formacao e dimensionamento de seu
quadro de pessoal, que o Técnico de Nutrigdo devidamente habilitado nao
substitui o nutricionista;

5.2.53. A Contratada devera manter devidamente uniformizados e identificados todos
os seus empregados e colaboradores que laborarem na unidade hospitalar,
conforme padronizacao proposta neste Termo de Contrato;

5.2.54. Os uniformes a serem fornecidos pela Contratada a seus empregados deverao
ser condizentes com a atividade a ser desempenhada na unidade Contratante,
compreendendo pegas para todas as estagoes climaticas do ano, sem qualquer
repasse do custo para o empregado, observando o disposto (padronizagdo ¢
logomarca no ANEXO 1V deste Termo de Contrato).

5.2.55. A Contratada devera instalar um medidor para dgua e um medidor para
energia, a fim de mensurar o consumo despesas no local onde o servigo é
prestado na unidade hospitalar. Os valores apurados em consumo para essas
despesas deverao ser descontados da Nota Fiscal referente a prestagao do
servigo do més subsequente. O desconto do valor das despesas pela utilizacio
de agua energia nao deverao incidir na base calculo referente ao valor total da
prestacao dos servicos, devendo constar na Nota Fiscal um campo de
observagao com o valor do consumo realizado e a competéncia das despesas.

CLAUSULA SEXTA — DA HIGIENIZACAO, QUANTO AOS RESIDUOS,
QUANTO AS DEPENDECIAS E INSTALAGCOES FiSICA E DO CRITERIO
DE SUSTENTARBILIDADE /)

v

6.1.DA HIGIENIZACAO:
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Responsabilizar-se pela higieniza¢do e manter as condi¢oes de higiene das
areas do SND disponibilizadas pela Contratante para a execugdo dos servigos,
de acordo com a periodicidade ¢ procedimentos definidos em legislagdes e
normas técnicas vigentes ¢ em consondncia com a Comissio de Controle de
Infeccdo Hospitalar (CCIH). Serd de responsabilidade da Contratata a
higienizagdo das areas de acesso aos SND's no caso de eventuais incidentes
resultantes da entrega de materiais e géneros alimenticios como
derramamento, queda de mercadorias ¢ outros;

Os funciondrios responsaveis pela higicnizagao das instalagoes devem utilizar
uniformes apropriados ¢ diferenciados daqueles utilizados por funciondrios
responsaveis pela manipulacdo de alimentos;

Aos funciondrios responsaveis pela higienizacdo das instalagoes ¢ vedado o
desempenho de atividades de higienizagdo de utensilios e outras relacionadas
ao preparo de refeigoes:

Responsabilizar-se pela higienizagdo ¢ limpeza do SND. bem como
equipamentos, moveis, utensilios ¢ meios de transporte necessarios a
execucdo do servico, de acordo com a periodicidade e procedimentos
definidos em legislacdes e normas técnicas vigentes;

Executar a limpeza da parte interna e externa dos bebedouros do Hospital para
carrafoes de agua mineral cedidos pela Contratada, e identificar com data e
nome do profissional que executou a tarefa, em etiqueta que devera ser fixada
no equipamento:

a) Suprir os bebedouros com garrafoes de dgua mineral sem gas; e

b) Abastecer o SND, sempre que necessario, com a reposi¢ao de papel-toalha,
detergente biodegradavel, multiuso de limpeza, dlcool, esponjas de aco, esponjas
para lavar lougas, dgua sanitaria, sabdo em po, sabdo em barra.

6.1.6.

Paldcio Paiaguas, Rua D. s/n. Bloco 5, Centro Politico Adminy :
CEP: 78049-902 « Cuiaba = Mato Grosso — Telefone: (065) 36.13=57

Controlar, organizar e realizar a limpeza e reposic¢io de sabonete antisséptico.
dlcool 707 e papel toalha biodegradavel, ndo reciclavel do refeitorio e hall de
entrada, bem como a reposi¢ao desses materiais nas instalagoes sanitaria sob
a responsabilidade do SND Manter funcionario especifico, devidamente
treinado, para efetuar os procedimentos necessarios durante todo o horario de
funcionamento. Realizar e manter limpeza diaria de todo o espago utilizado
atendendo ao disposto na legislagdo, normas técnicas vigentes e rotinas do
servico conforme aprovagio da Contratante, ¢ uma vez, semanalmente serd
realizado a limpeza terminal pela terceirizada da Contratante.

Os produtos utilizados na higienizagio deverdo ser de boa qualidade,
biodegradaveis, atendendo a legislagiio vigente, inclusive a ambiental, ao
Programa de Recebimento e Controle de Efluentes nao Domesticos
(PRECEND) e adequados a higienizagio das diversas dreas e das superficies,
nao deixando residuos ou odores, devendo ser apresentado a Contratante a
relacao dos produtos utilizados e as fichas dc@eg&i dnca,Quimica dos Produtos
(FISQP).

J' o
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6.1.8. Manter absoluta higiene no recebimento, armazenamento, manipulagao e
preparo das refeigoes:

6.1.9. Apresentar, quando solicitado, cronograma e registro de higienizacao das
areas e equipamentos utilizados para a execugdo dos servigos;

6.1.10. Utilizar para a secagem de utensilios ¢ equipamentos, panos multiuso tipo
perfex constituidos de materiais descartaveis, de boa qualidade, garantindo-se
a pratica de descarta-los apos cada uso;

6.1.11. Realizar o controle integrado de pragas mensalmente ou menos, caso as
instalagdes apresentem-se infestadas com insctos e/ou pragas, por meio de
empresa devidamente habilitada, e implantar procedimentos de prevencao e
eliminagdo de insetos, pragas e roedores em todas as dependéncias
disponibilizadas pela CONTRATANTE.

6.1.12. Manter em perfeitas condigoces de uso ¢ higiene as instalagdes, equipamentos,
maoveis ¢ utensilios utilizados na execugao dos servigos;

6.1.13. Manter os balcdes de distribui¢ao sempre limpos, (quando banho-maria, com
agua tratada c limpa, trocada apos cada refeigdo) e manter os balcoes frios
funcionando adequadamente de modo a garantir que os alimentos atinjam
temperatura de seguranga conforme legislacdo vigente, Manter as cubas em
dimensdes compativeis com os baledes térmicos. Deverd ser realizada limpeza
continua dos balcoes durante a distribuicdo das refeigOes:

6.1.14. Manter as cubas padrio GN em dimensdes compativeis com 08 balcoes
térmicos. Devera ser realizada limpeza continua dos balcdoes durante a
distribuicao das refeicoes.

6.1.15. Atender as disposi¢oes das legislagoes sanitarias ¢ demais referéncias téenicas
sobre os Parametros ¢ Critérios para o Controle Higiénico Sanitdrios em
Estabelecimento de Alimentos:

6.1.16. Realizar a limpeza das caixas de gordura do SND da Administra¢do
quinzenalmente, ou sempre que Necessario;

6.1.17. Sempre que detectados restos de alimentos ou residuos relacionados ao
servico de alimentagdo nas caixas pluviais ou outras, a limpeza ¢
desentupimento das mesmas serdo de responsabilidade da Empresa Licitante;

6.1.18. Scguranca ¢ protecao pessoal nas atividades diarias, o funcionario da Empresa
Licitante devera:

a) Conservar as unhas curtas, limpas ¢ sem esmalte;

b) Utilizar rede de cabelo ¢ touca, de maneira que os cabelos permane¢am totalmente
cobertos; manter os sapatos ¢ botas limpos;

¢) Limpar. cobrir e proteger qualquer ferimento, corte ou queimadura;

d) Manter a higiene adequada das maos; %

¢) Os funcionarios deverdo higienizar as maos adotapdo tggpnicas e produtos de-
assepsia de Acordo com a Portaria n® 930 de 27/08/9
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f) Usar luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de funcéo
ou atividade e ndo dispensar a lavagem frequente das mios, devendo as luvas ser
descartadas ao final do procedimento;

g) Naio usar joias, brincos, bijuterias, relogio e outros aderecos:

h) Ultilizar mdscaras naso-bucais sempre que necessitem de um nivel superior de
higiene, quando manuscando produtos de alto risco de forma a minimizar a
probabilidade de contaminagio dos alimentos por via da respiracao do operador
sobre o produto;

i) Utilizar éculos de protecao nas situagdes necessdrias;

J) A higicne pessoal dos funciondrios ¢ dos secus uniformes devera ser
supervisionada diariamente pela Contratada, devendo haver um estoque de
aventais, redes para cabelo. toucas ¢ gorros descartaveis para atender
necessidade de seus funcionarios ou outros que adentrem as dependéncias do
SETVigo;

k) Quando o manipulador de alimentos estiver doente (gripe/diarréia/doenca
contagiosa/inflamacdo da garganta, ouvido, olhos) devera ser afastado pois a
possibilidade de contaminacdo ¢ muito provavel. Devendo voltar as suas
atividades apos certeza de que nio constitui risco para a seguranga alimentar;

1) Todos oricntados a nao fumar nas zonas de trabalho;

m) O funcionario s6 devera beber, comer ou mascar nos locais destinados as refeicoes
¢ nos periodos de pausa;

n) Cada trabalhador deve manter scu local de trabalho limpo e arrumado, durante sua
jornada/turno de trabalho desempenhando adequadamente as suas funcoes e o
deixando devidamente limpo ¢ em condigoes do trabalhador do proximo turno
iniciar suas fungoes:

0) Todos os procedimentos inerentes a assepsia, conservagdo e limpeza de utensilios,
equipamentos, mobiliarios, camaras frias, coifa, retiradas de lixo bem como os
residuos ou sobras de acondicionamento de mercadorias, alimentos, material de
limpeza e outros devidamente embalados ¢ de acordo com as normas técnicas de
higiene ficard na responsabilidade da Contratada:

P) As solugoes de higienizagdo e sanitizantes devem ser de boa qualidade e
adequadas para o seu uso, como: para vegetais crus, legumes e frutas;
cquipamentos; higienizar bancadas, superficies e utensilios. Todas as solucdes
utilizadas devem ser apropriadas para setor de produgdo e distribuicio de
alimentos, mantendo-os em embalagem original, sob fiscalizacio assidua ou
periadica (diaria, semanal, mensal) da equipe de nutricionistas da Contratante.

q) Durante a distribui¢do de refeicoes a equipe deverd estar paramentada utilizando
além do uniforme habitual, avental de TNT gramatura 40 meg, protetor facial.
luvas, mdscaras descartaveis nas clinicas abertas ¢ N95 para distribuicio nas
clinicas fechadas.

6.2. QUANTO AOS RESIDUOS:

a)  Disponibilizar recipientes (lixeiras) com pedal e rodas quando acima de 50 litros
e sacos plasticos adequados, em niimero suficiente, em volume compativel com a

geragdo de residuos e dentro das cspeciﬂcncéw ano de Gerenciamento de™s
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Residuo de Servigos de Satde - PGRSS da Unidade Hospitalar, nas dependéncias
do Hospital utilizadas pela Contratada:

Remover os residuos das areas disponibilizadas pela Contratante em sacos
plasticos resistentes e contenedores de residuos e transporta-lo até o local indicado
pela Contratante para o destino final, conforme orientagdo do Plano de
Gerenciamento de Residuos de Servigos de Satde (PGRSS) das Unidades:

Realizar campanhas de conscientizagdo ¢ orientacdo mantendo cartazes e
informagoes especificas no refeitorio quanto ao descarte de residuos, resto ingesta
¢ reciclaveis;

Responsabilizar-se pela coleta ¢ destinacdo adequada de Oleos e gorduras,
scgundo as normas ambientais vigentes. com treinamentos periddicos dos
funciondrios para conscientizagio sobre educacdo ambiental, devendo a
Contratada apresentar sempre que solicitado o contrato com a empresa
responsavel pela destinagio ambicentalmente adequada do 6leo;

Correra por conta da Contratada a limpeza das caixas de gordura das arcas do
servigo de nutrigao;

6.3.QUANTO AS DEPENDENCIAS E INSTALACOES FiSICAS:

a)

b)

d)

€)

Durante toda a execugao do contrato, sempre que houver demanda, a Contratada
deverd apresentar projetos com as intervengdes a serem realizadas, com Anotagdo
de Responsabilidade Técnica - ART, bem como cronograma para sua execugao,
que devera ser aprovado pelo Servigo de Manutengao e Direcdo da Contratante
que emitira laudo e/ou autorizacdo do servico;

Na impossibilidade de produzir refei¢oes na Unidade da Contratante, em caso de
reforma, reparos ou situacdes emergenciais a Contratada deverda manter o
fornecimento de refeicoes produzidas em local adequado e entrega-las nos locais
¢ horarios conforme descrito no Termo de Contrato, sem onus para a Contratante.

Efetuar adequagdes em virtude de desgaste ou danos provocados pelo uso das
instalagoes ¢ areas fisicas durante a vigéneia do contrato, sem Onus para a
Contratante;

Informar & Contratante ¢ responsabilizar-se pelos danos ou avarias causadas ao
patriménio desta por funciondrios da Contratada;

Nos lavatorios do refeitorio devera ter sabonete liquido, toalha de papel nao
reciclado para secagem das maos, lixeira com tampa e pedal e alcool gel
disponiveis para todos 0s usuarios:

Responsabilizar-se  pelas chaves referentes as dreas fisicas utilizadas

exclusivamente pela Contratada para execugdo dos servigos. A Contratante

reserva-se o direito de manter copia de todas as chiives dgs instalagoes colocadas

4 disposicio da Contratada; /
s,
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A Contratada deve providenciar, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias do
término do contrato. a contagem e verificagio dos utensilios, equipamentos,
mobilidrios, na presen¢a de servidor designado pela Contratante, bem como a
avaliacio das condic¢tes dos mesmos ¢ das instalagoes, e promover 0s reparos
necessarios, antes do término da vigéncia do contrato;

h)y  As adequagdes fisicas e estruturais, caso realizadas pela Contratada, deverio ser
mantidas apos o término da vigéncia do contrato, sem Onus para a Contratante:

i) A Contratada devera providenciar local adequada para guarda dos pertences dos
scus funciondrios. bem como se preocupar com as condi¢des de conforto como
repouso intra-jornada de trabalho:

6.4. CRITERIO DE SUSTENTABILIDADE:

a) Em atendimento ao Decreto Federal n® 7.746/2012 ¢ a Instru¢do Normativa
STLUMP n° 01/2010, que versam sobre a promogao de contratagdes sustentaveis
na Administracdo Pablica ¢ os critérios de sustentabilidade na contratagdo de
servigos, respectivamente, a Contratada devera cumprir todas as disposigdes
aplicdvels ao caso, no que couber;

7. CLAUSULA SETIMA — DAS éQN DICOES DE PRAZO, LOCAL DA
EXECUCAO DO SERVICO E CRITERIOS DE ACEITACAO DO OBJETO

7.1. Do prazo: Apos a assinatura do contrato, a Contratada devera manter as
mesmas condicoes de habilitagdo ¢ retirar a nota de empenho/ordem de
fornecimento no prazo de até 48 (quarenta ¢ oito) horas.

7.2.0 prazo para inicio da prestagao dos servicos e instalacio nas dependéncias das
Unidades Hospitalares sera de até 10 (dez) dias corridos apds a emissdo da
ordem de fornecimento;

7.3.D0 LOCAL DA EXECUCAO DO SERVICO:

7.3.1. Empresa especializada em prestagdo de servigos de Nutrigdo e
Alimentagdo Hospitalar visando a produg¢do e distribuicao de
refei¢des e dietas especiais nas instalagoes das Unidades Hospitalares
da SES/MT, realizara os servigos nas Unidades abaixo relacionadas:

i UNIDADES HOSPITALARES ENDERECO
HOSPITAL REGIONAL DE ALTA FLORESTA Avenida Ariosto da Rive, 1933 - Bairro Centro. CEP: 7T8.580-
7
| | B “ALBERT SABINT ) o 3 HOO. Alta Floresta - MT

7.4.CRITERIOS DE ACEITACAO DO OBIETO:
7.5.A prestacio dos servigos, objeto deste Termo. serao recebidos:

a) Para accitagio dos servigcos prestados, estes serio minuciosamente conferidos
pelos responsaveis/fiscal do contrato da Unida’flr\H ogpitalar contemplada. e ;\
S W

" S
1B ot —Pauina 35 de 153 /:'7 :,7‘3\
Palacio Palaguds, Rua D, s/n, Bloco 5, Centro Politico Administr %) {:'



Governo do Estado de Mato Grosso Rub sg
SES - Secretaria de Estado de Saude - b

Secretaria Adjunta de Aquisicoes e Finangas
Superintendéncia de Aquisicoes ¢ Contratos — Coordenadoria de Contratos

estando de acordo com o estabelecido no contrato, Termo de Referéncia e seus
anexos, serdo definitivamente atestados por sua conformidade:;

b) Definitivamente, pelos gestores do contrato, apos comprova¢do do pleno
atendimento as condic¢oes deste Termo de Contrato, e de sua aceitagdo:

¢) A Unidade Hospitalar rejeitara, no todo ou em parte, o fornecimento realizado em
desacordo com as condi¢oes contidas neste instrumento.

d) Ainda que recebido em cardter definitivo. subsistird, na forma da lei, a
responsabilidade da Contratada pela solidez, qualidade e seguranga dos servigos
por ela prestado.

7.6. DAS GARANTIAS:

7.6.1. A Contratada, prestara garantia de acordo com as regras estabelecidas
no item 8.1 deste termo, que sera liberada de acordo com as condigoes
previstas neste Contrato, conforme disposto no art.56 da Lei n® 8.666,
de 1993, desde que cumpridas as obrigacdes contratuais;

7.7.A garantia asscgurard. qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento
de:

a) Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato;

b) Prejuizos diretos causados a Contratante decorrentes de culpa ou dolo durante a
execucao do contrato;

¢) Multas moratorias e punitivas aplicadas pela Contratante a Contratada; e

d) Obrigacdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza, ndo adimplidas
pela Contratada, quando couber.

7.8.A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os
eventos indicados no item anterior. observada a legislagio que rege a matéria.

7.9.A garantia em dinheiro devera ser efetuada em banco oficial em conta especifica
com corregdo monetdria, em favor da Contratante.

B 8. CLAUSULA OITAVA - DA GARANTIA CONTRATUAL

8.1. A Contratada devera apresentar a Administragdo da Contratante, no prazo
maximo de 10 (dez) dias corridos. contados da data assinatura do contrato,
comprovante de prestagio de garantia de 5% (cinco por cento) sobre o valor
anual do contrato, mediante a op¢ao por uma das seguintes modalidades:

a) Caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica.

e A garantia em apreco. quando em dinheiro, deverd ser efetuada no Banco do
Brasil, em conta especifica, com corre¢io monetaria, em favor do
Orgao/unidade Contratante.

b) Seguro-garantia, modalidade “Seguro-garantia do Prestador de Servico™.
¢) Fianca bancaria.

8.2.Havendo acréscimo ou supressio do objeto, a garantia serd acrescida ou .

todas as hipoteses,
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8.3.A Contratante reserva-se o direito de reter a garantia enquanto pendente a
execugdo de qualquer obrigagio de responsabilidade da Contratada, bem como
a dela descontar as importincias necessarias 4 reparagdo e a corre¢iio de
quaisquer danos ou prejuizos derivados de atos omissivos ou comissivos
imputdveis a Contratada. Caso a garantia nao se mostre suficiente, a diferenca
sera descontada dos pagamentos eventualmente pendentes, devidos pela
Contratante.

8.4.A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera
abranger um periodo de mais 03 (trés) meses apos o término da vigéneia
contratual,

8.5.A devolucdo ou restituicdo da garantia contratual ficara condicionada a
comprovagdo pela Contratada, da incxisténcia de débitos trabalhistas e
previdenciarios em relagdo aos empregados que atuaram na execugao do objeto
contratado.

8.6.A Contratante fica autorizada a utilizar a garantia para corrigir imperfeicdes na
exeeugdo do objeto deste contrato ou para reparar danos decorrentes da acao ou
omissdo da Contratada ou de preposto scu ou, ainda, para satisfazer qualquer
obrigacao resultante ou decorrente de suas agdes ou omissoes.

8.7.A autoriza¢ao contida no item acima € extensiva aos casos de multas aplicadas,
apos esgotado o prazo recursal.

8.8.Poderda a Contratante descontar da garantia importancia a qualquer titulo
inclusive multas devidas pela Contratada, obrigando-se esta Contratada a
completa-la em 10 (dez) dias, e, em nao o fazendo, os valores correspondentes
serao descontados das faturas que tenha a receber.

8.9.A garantia prestada serd retida definitivamente, integralmente ou pelo saldo que
apresentar, no caso de rescisao por culpa da Contratada, sem prejuizo das
penalidades cabiveis.

9. CLAUSULA NONA — DAS OBRIFACOES DA CONTRA'] ADA

9.1.LA Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes neste Termo de
Contrato, seus anexos ¢ sua proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s
riscos ¢ as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto.

9.2.Documentacdo a ser apresentada no ato da assinatura o contrato:
a) Apresentar CRR da Empresa (Certificado de Registro e Regularidade) emitido
pelo Conselho Regional de Nutrigdo - CRN 1* Regiao.
b) Apresentar planilha de custo e formagdo de prego, modelo da planilha encontra-
se no ANEXO 1.
¢) Apresentar o comprovante de que a CONTRATADA cumpre e segue as normas
dc qcnuram;a ¢ mn.du.ma do lrdbdihu através dc l"}:,l‘\t do SESMT (Servicos
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Ministério do Trabalho, se for o caso e se houve exigéncia legal, até 90 (noventas)
dias apos assinatura do Contrato.

9.3.Executar os servigos conforme preceitua o objeto ¢ especificagdes deste Termo
de Contrato ¢ de sua proposta, com a alocagio dos empregados necessarios ao
perfeito cumprimento das clausulas contratuais.

9.4.Apresentar para a Contratante o relatorio de faturamento mensal (relatorio dos
tipos e quantidades de refeigdes servidas durante o més) juntamente com nota
fiscal para pagamento. O pagamento da prestacdo do servico sera rcalizado
conforme quantidade de refeigoes fornecidas durante o més de competéncia que
se refere a nota fiscal,

9.5.Fornecer 4 Contratante todas as informagdes necessarias a plena execuglo dos
servigos contratados:

9.6.Deverd cumprir ¢ implementar, em até 90 dias apds o inicio da prestacio de
servigos, o Manual de Dietas cspecifico conforme ANEXO 11 deste Termo de
Contrato, contendo dietas e suas involugoes ¢ Dictas Especiais, com o calculo
do valor nutritivo aproximado (valor calérico total, macro e micronutrientes),
padroniza¢ao das formulas liquidas com seus respectivos valores caldricos e
devidamente aprovado pela equipe de nutricionistas da contratante;

9.7.Devera claborar, apresentar ¢ implantar, em até 90 dias apds o inicio da
prestacao de servicos, o manual de boas praticas de fabricagdo de dictas do
lactario, em conformidade com as legislagdes;

9.8.Devera elaborar, apresentar ¢ implantar, em até 90 dias apds o inicio da
prestacao de servigos, os fluxos ¢ protocolos do SND da Unidade Hospitalar
onde sera executado o servigo, que deverdo ser aprovados pela unidade
hospitalar, em conformidade com as legislagoes;

9.9.Elaborar ¢ implementar, em at¢ 90 dias apos o inicio da prestacio de servicos,
0 Manual de Boas Praticas contendo todas as informacoes, inclusive o
regulamento téenico para inspecio sanitaria de alimentos através da Analise de
Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC, exigidas pela Portaria 1428 de
23/11/94 do Ministério da Salide e submeté-los a aprecia¢do da contratante e
também os Procedimentos Operacionais Padronizados POPs, sendo que esses
documentos dever ser elaborados para cada Unidade Hospitalar;

9.10.  Desenvolver todos os cronogramas descritos no item Higienizagio,
devendo ser aprovado pelos Fiscais de contrato e SCCIH da unidade hospitalar,
no prazo de 30 dias apos o inicio da prestac¢do de servicos:

9.11.  Elaborar e apresentar. mensalmente, a escala de servigos do seu pessoal,
mantendo o quadro de funciondrios completo;

9.12. Nao impedir que os fiscais de contrate,
fiscalizagdo. que servirda de subsidio para
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cumprimento do contrato e consequentemente na realiza¢do do pagamento do
servico prestado;

9.13.  E imprescindivel atentar & manutengdo e a operagao continua da catraca e
do sistema computacional (programa) que permite o cadastro de pessoal;

9.14. Em se tratando da manutengdo. a contratada devera realizar essa
manutengao atendendo ao prazo de corregao estipulado no contrato;

9.15. A empresa responsavel pela manutengdo deve ser notificada no mesmo dia
em a catraca apresentar falhas:

9.16.  Para evitar quedas de sistema, devido a insuficiéncia elétrica ou demais
problemas, a catraca e o computador deverdo ter uma fonte de alimentagao
secundaria (NoBreak):

9.17. [ de obrigagio da Contratada implantar o controle de acesso ao refeitério,
a fim de permitir o acesso as refeicdes conforme disposicdes deste Termo de
Contrato, atentando-se para as escalas de trabalho dos setores dos hospitais, dos
residentes ¢ internos de medicina, que scrao encaminhadas pela dircgao da
unidade hospitalar para a Contratada.

9.18.  Ficara responsavel a Contratada, pela dedetizagdo de insetos e
desratizacao (controle de pragas e vetores) das diversas areas do Setor de
Nutri¢do ¢ dietética ¢ seu entorno de acordo com exigéncias legais.
Trimestralmente e/ou quando houver necessidade (infestagdao). A contratada
devera informar a realizagao deste servico com antecedéncia para devido
conhecimento e autorizagdo da contratante, constando data, horario e solugoes
autorizadas pela ANVISA. No caso de ineficiéncia de qualquer procedimento,
a Contratada se obriga a repeti-los, independente do periodo estabelecido, sem
onus para a contratante, Deverd encaminhar esses comprovantes para os fiscais
de contrato;

9.19.  Disponibilizar equipamentos de combate a incéndio nas dependéncias
utilizadas pelo Servigo de nutricdo ¢ dietética bem como sinalizacdo de
emergeéncia;

9.20.  Fica a encargo da contratada a responsabilidade de adquirir e manter
extintores de incéndio apropriados, dentro da validade especifica para o
SErVigo,

9.21.  Promover treinamentos especificos, tedricos e préticos especificos para
toda a equipe de trabalho, sendo estes:

a) Treinamento em Boas Praticas de Manipulagdo; (2x ao ano — para dar inicio as

suas atividades ¢ apds 6 meses de trabalho e a cada novo contratado durante a

vigéncia);
b) Treinamento em Dictoterapia; (2X ao ano para dar inicio as suas atividades e apos
6 meses de trabalho e a cada novo contratado durante a vigéncia); T
¢) Treinamento em Prevencdo de acidentes ¢ Combate a Incéndio (1x ao ano para )
dar inicio as suas atividades e a cada novo dh%a‘f do durante a vigéncia); \
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d) Treinamento sobre ¢tica, postura ¢ etiqueta profissional, principalmente por tratar de uma
unidade hospitalar. Funcionarios tem que manter sigilo;

9.22. Manter o registro das medigdes realizadas em todo o processo de
operacionalizagdo dos alimentos (controle de Temperatura) em planilha
proprias e de facil acesso a contratante;

9.23.  Devera apresentar o cronograma de treinamentos para que as Nutricionista
da Contratante possam participar, com antecedéncia de 30 dias:

9.24.  Apresentar a listagem de scus fornecedores, marcas c¢/ou fichas téenicas
e/ou amostras dos produtos utilizados quando solicitado para analise técnica e
sensorial pelo SND da contratante.

9.25.  Sera necessario que a contratada conserve em boas condi¢des de uso as
copas/cozinhas ja existentes;

9.26.  Quando houver necessidade de manutengao de cquipamentos, esta devera
ser realizada no prazo maximo de 48 horas. E apresentar relatério da agao
preventiva ¢/ou corretiva a contratante;

9.27.  Realizar substituicdo ¢ aquisi¢do de equipamentos, moveis, utensilios
vinculados a execugdo dos servigos imediatamente quando detectado a
necessidade de aquisi¢do e/ou substituig¢ao e identificar todos os Equipamentos
de sua propriedade.

9.28.  Devera manter em perfeitas condigdes de uso as instalagoes gerais, através
de manutengdo periddica de instalagdes como (portas, sifdes, torneiras,
lampadas. etc.). consertos ¢ conservacao preventiva e corretiva no local de
prestagio de Servicos no Hospital, ndo podendo entregar as instalagoes em mal
estado de conservacho ao término do contrato;

9.29.  Responsabilizar-se pela manutengao estrutural do local disponibilizado
para a exceucdo dos servigos, incluindo contratos, mao de obra e materiais a
fim de manter a estrutura tisica em pleno funcionamento mediante solicitagao
previa da Contratada;

9.30. A contratada devera realizar na estrutura fisica das Unidades participantes
deste Termo de Contrato, adequagoes e reparos de acordo com as
recomendagdes da RDC n® 50/ANVISA/MS. que se fizerem necessdrias
(manuteng¢do do teto, rede elétrica e hidriulica, substituigdo de torneiras, sifdes,
portas e tomadas, reparos e pinturas nas paredes, climatizagdo dos refeitorios,
piso, azulejo, reforma das lixeiras, substituicao das telas do entorno de toda area
do Setor de Nutricdo ¢ Dietética, implantacdo de exaustores nas cozinhas,
Higieniza¢ao das Coilas, D), respeitando o fluxo coerente do processo
produtivo, bem como evitando o desperdicio de tempo, movimentos ilogicos e
riscos de contaminagao. com conhecimento ¢ autorizagdo da Contratante, em
no maximo 30 (trinta) dias apos assumir o servigo, prorrogavel por igual
periodo desde justificado e autorizado por representante da Unidade Hospitalar;
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9.31.  Ficara responsavel pela aquisi¢ao de equipamentos e utensilios faltantes
para a execucdo das atividades referente ao objeto deste Termo de Contrato,
inventario do SND encontra-se no ANEXO 111 deste Termo de Contrato:

9.32.  Responsabilizard pelas melhorias do Refeitorio, como aquisigdo de mesas,
cadeiras ¢ ar condicionado, quantitativo sera constatado pela Contratada no
momento da Vistoria e realizacgdo de Relatorio da Empresa, sendo
acompanhada por representante da Unidade que sera atendida,

9.33.  Evitar a circulacao desnccessaria de seus funcionarios fora das areas que
lhes forem destinadas:

9.34.  Manter permanentemente em servigo, equipe composta por profissionais
qualificados para desenvolver todas as atividades previstas no presente contrato
sendo obrigatoria a presenga de Nutricionista em todos os dias;

9.35. Manutencio da Equipc Técnica ¢ Operacional da contratada com o
nimero de profissionais adequados ¢ disponiveis a realizagdo do scrvigo
proposto, seguindo o estabelecido pela contratada, conforme Item 5.2.45 deste
termo;

9.36. Fornecer uniforme e cracha de identificacdo a todos os seus funciondrios,
conforme exigéncias da Contratante, ¢ nao repassar quaisquer custos de
uniformes ¢ equipamentos a seus empregados indicacdo de padronizagao no
ANEXO 1V deste Termo de Contrato;

9.37. Durante o horario das refei¢des, manter funciondrios em quantidade
suficiente para distribuicio das preparacoes, controle de refeigoes servidas e
reposi¢ao de alimentos no balcdo térmico

9.38.  Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao
atendimento de seus empregados acidentados ou com mal stbito, por meio de
seus encarregados:

9.39.  Responder pela disciplina dos seus funciondrios durante as horas de
trabalho ou fora delas enquanto permanecerem no hospital, orientando-os para
manterem o devido respeito e cortesia, com os colegas de trabalho., com os
funciondrios da contratante, com os outros contratados e com os usuarios do
Servigo;

9.40. Permitir em qualquer dia ¢ horario a entrada do representante da
contratante ou por ele designado, nas instalagdes do SND, almoxarifados de
géneros pereciveis ou ndo pereciveis, camaras frias, etc.;

9.41.  Garantir que as dependéncias vinculadas a execugdo dos servigos, bem
como as instalagoes e equipamentos colocados a disposigio sejam de uso
exclusivo para atender o objeto do contrato;

9.42. Levar imediatamente ao conhecimento da contratante qualquer fato
extraordinario ou anormal que afete a cxecuiﬁa_d
- . ’ . ,
adoc¢do das medidas cabiveis:
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9.43.  Assegurar a contratante o direito de supervisionar, fiscalizar, sustar,
recusar, orientar, mandar desfazer ou refazer quaisquer servigos ficando certo
que, em nenhuma hipdtese a auséncia da referida fiscalizagdo permitira a
contratada eximir-se de suas responsabilidades provenientes do contrato:

9.44.  Fornecer gas liquefeito de petroleo para as cozinhas gerais e dietéticas;

9.45. E de obrigacio da Contratada, a instalagio de dispenser para ilcool gel
70%, papel toalha e sabonete liquido, na cozinha ¢ refeitorio;

9.46. O papel toalha ndo pode ser reciclado:

9.47.  Responsabilizar-se pelo abastecimento didrio de sabonete liquido, dlcool
gel a 70% com glicerina e tolha de papel ndo reciclavel, utilizado no refeitorio,
ou pano multiuso. tipo perfex para realizar higienizagdo de pratos. talheres,
bancadas nas dependéncias do SND. onde desenvolva suas atividades;

9.48.  Scguir dc forma criteriosa as normas RDC-216 da ANVISA ¢ outras
legislagdes pertinentes no que refere ao objeto, pois a ndao observancia das
mesmas colocard ecm risco a vida dos pacientes ¢ plantonistas:

9.49.  No refeitorio, utilizar refresqueira com 02 (duas) cubas de suco e 01 (um)
bebedouro;

9.50. Dispensar rotineiramente. no curso das execucdes dos servigos, um
tratamento cordial e eficiente aos pacientes e servidores, advindos de
treinamentos aos funcionarios conforme previsto;

9.51.  Prever cardapios alternativos para situagdoes emergenciais como falta de
dgua, alagamentos, falta de energia elétrica, quebra de equipamento, etc., de
forma a ndo prejudicar o perfeito atendimento aos pacientes e servidores;

9.52.  Responsabilizar-sc pelo abastecimento de dgua potdvel necessaria ao
preparo das refeigoes e higienizagdo em geral, em caso de falta da mesma na
rede publica de abastecimento. sem qualquer onus para a Contratante, devera
realizar analise da qualidade da agua em pontos da rede de abastecimento do
Servigo de Nutrigao ¢ Dietética, bem como em pontos aleatorios de bebedouro
semanalmente a ser programado com o fiscal do contrato;

9.53. Recrutar sob inteira ¢ exclusiva responsabilidade, os empregados
necessarios a perfeita execucao dos servicos cabendo-lhes efetuar todos os
pagamentos, inclusive os previstos na legisla¢@o trabalhista, previdenciaria,
fiscal e quaisquer outros ndo mencionados, em decorréncia de sua condi¢do de
empregador;

9.54. Todo e qualquer dano causado nos funciondrios da Contratada sera de sua
responsabilidade, devendo de imediata reparagdo ou indenizagdo dos mesmos,
quando couber;
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Contratante quanto a tudo que se relacione com a boa execugido dos servigos
contratados nas unidades, de acordo com o que dispde o Contrato;

9.56.  Proporcionar aos seus empregados, condigdes necessdrias para a
realizagdo dos servigos, fornecendo-lhes os equipamentos e materiais
adequados as tarefas desenvolvidas

9.57. Manter em seus arquivos copia de exames admissionais, periddicos,
demissionais, mudanga de fungdo e retorno ao trabalho, conforme legislagio
vigente e, apresentar a contratante bimestralmente ou quando solicitado no
decorrer do més;

9.58.  Enviar para o RH da unidade Hospitalar, copias das documentacdes dos
seus funciondrios. para que o RH proceda seu devido controle

9.59.  Responsabilizar-se por todo e qualquer processo trabalhista que podera a
surgir. na vigéncia ou posterior a vigéncia deste contrato

9.60.  Providenciar para que todos os empregados tenham a carteira sanitaria
atualizada emitida pela Vigilancia Sanitaria Municipal;

9.61.  Elaboracio e efetiva implementagio do Programa de Controle Médico de
Satde Ocupacional- PCMSO e o Programa de prevengio de riscos ambientais
- PPRA bem como custear sem énus para o empregado todos os procedimentos
relacionados ao PCMSO e PPRA em 90 dias:

9.62.  Além do Item 5.2 deste contrato, demais exigéncias:

A Contratada devera adquirir produtos de estabelecimentos ou de Fornecedores
que pratiquem as Boas Praticas de Manipulag¢do e que obedegam as legislacdes
pertinentes a alimentos:

[© de total responsabilidade de a contratada adquirir e manter a entrada de
materiais. como: géneros alimenticios, gds, equipamentos, utensilios,
descartaveis, material de escritorio, mobilidrio, etc., para abastecimento e bom
funcionamento dos servicos prestados:

A Contratada deve fornecer para os pacientes e acompanhantes os seguintes
produtos: copos e talheres descartiaveis. Para os Plantonistas: copos descartaveis
de 180 ml, pratos de vidro, garfos, faca e colheres de ago inox, garrafas de café
com capacidade de | litro para todos os setores necessarios, refresqueira de 02
(duas) cuba com capacidade de 15 litros cada cuba, potes plasticos com tampa
com capacidade de 250 ml, galheteiros. Para uso geral no SND: vasilhames
plasticos com tampa com capacidade para 10, 15 ¢ 20 litros, garrafas térmicas com
capacidade de 5 litros para sucos, chas ¢ leite, carro em inox com capacidade para
transporte de bandejas fechados, filtros para torneiras de higieniza¢ao de folhosos,
legumes e frutas com instalagio imediata, observando as trocas de refil que
deverdo ser realizadas periodicamente e outros que serdo adquiridos conforme
necessidade do Hospital:

A Contratada devera realizar periodicamente a reposicao dos utensilios utilizados
por pacientes e plantonistas, como pratos, ficas, garfos, colheres para servir e
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outros que se fagam necessario e ainda assegurar a perfeita sanitizagdo desses
utensilios;

¢) A Contratada deverd fornecer todos os utensilios, equipamentos ¢ material de
consumo em geral, descartdvels como: copos de 50 ml, 180 ml com tampa, 300
ml, potes de 250 ml com tampa, canudo flexivel, bobinas de insulfilme, bobinas
de sacolas picotadas com capacidades diversas, bobina de papel toalha, materiais
de limpeza e higiene e outros, necessarios na prestagio do servigo de alimentagio
sem Onus a Contratante:

9.63.  Responsabilizar-s¢ por todos os riscos ¢ despesas decorrentes da
contratagdo de funciondrios utilizados na execugdo do presente contrato, bem
como se responsabilizando quanto ao comportamento e eficiéncia dos mesmos;

9.64. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas
na licitacdo:

9.65. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato:

9.66.  Reparar, dentro dos prazos e condi¢des determinadas pela Contratante,
todas as falhas constatadas nos servi¢os, objeto deste contrato, assumindo
integralmente todos os custos decorrentes dos mesmos, desde que a falha
verificada nao decorra de ato ou orientacao inadequada da Contratante.

9.67.  Arcar com o onus relativo a qualquer multa e/ou penalidade decorrentes
do nao cumprimento das obrigagdes legais ou regulamentares atinentes a
Prestacao dos Servigos, objeto deste contrato, inclusive os pertinentes a

aplicacao da Legislagdo Trabalhista;

9.68. Observar durante a execu¢ao dos servicos, objeto deste contrato, o fiel
cumprimento de todas as Leis Federais, Estaduais ¢ Municipais vigentes ou que
venham a vigorar, preenchendo toda a documentagdo necessaria conforme
preserito na legislagio, sendo a Contratada a tinica responsavel pelas infragdoes;

9.69.  Assumir inteiramente a condig¢do de tnica e exclusiva empregadora dos
funcionarios que contratar para atender o objeto deste contrato, excluindo a
Contratante de qualquer responsabilidade trabalhista;

9.70.  Assumir integralmente a responsabilidade por danos causados a
Contratante ou a terceiros, decorrentes de negligéneia, imprudéncia ou
impericia na execucao dos servigos contratados:

9.71.  Acettar as mesmas condi¢oes deste Termo, 0s acréscimos ou supressoes
que se fizerem necessdrios até 25% (vinte e cinco por cento) do valor do objeto
adjudicado, devendo supressdes acima deste limite ser resultantes de acordo
entre as partes;

9.72. Respeitar ¢ fazer cumprir rigorosamente, por parte dos profissionais
disponibilizados na execugao do presente contrato, as eis, Portarias ¢
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determinagdes das Autoridades Publicas competentes com relagao aos assuntos
pertinentes ao objeto deste contrato. como também, quanto ao cumprimento da
Legislagao Trabalhista aplicavel entre a Contratada e seus empregados:

9.73. A Contratada devera cumprir e fazer cumprir todas as determinagodes que.
em matéria de saude e seguranga do trabalho, os diferentes estatutos legais
determinam ou venham a determinar como de observéncia obrigatoria, como
por exemplo, pelas empresas que possuem empregados regidos pela
Consolida¢do das Leis do Trabalho - CLT, independentemente do tipo de
contrato de trabalho firmado com scus trabalhadores. Este compromisso devera
contemplar as Normas Regulamentadoras (NR) aprovadas pela Portaria n.°
3214 do Ministério do Trabalho, na sua redacao atual e também nas alteragdes
que esta eventualmente possa vir a sofrer durante o periodo de vigéncia do
contralo.

9.74.  Todos os impostos ¢ taxas que forem devidos em decorréncia das
contratacoes do objeto correrdo por conta exclusivos da Contratada;

9.75. A prestagdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os
empregados da Contratada ¢ a Contratante, vedando-se qualquer relagio entre
estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta;

9.76.  Obriga-se a Contratada, quando findo ou rescindido presente contrato, a
imediatamente realizar a devolugao dos bens ¢/ou documentos da Contratante
que estejam em sua posse, sob pena de busca e apreensdo e demais medidas
judiciais;

9.77.  Cumprir os postulados legais vigentes no ambito federal, estadual e
municipal, que se referem as normas internas de seguranca e medicina do
trabalho:

9.78.  Nio realizar subcontratacao total ou parcial dos servicos do objeto
principal deste Termo de Contrato.

10. CLAUSULA DECIMA — DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

10.1.  Sao as obriga¢oes da Contratante:

10.2.  Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela Contratada,
de acordo com as cldusulas contratuais ¢ os termos de sua proposta;

10.3.  Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor
especialmente designado, anotando em registro proprio as falhas detectadas,
indicando dia, més ¢ ano, bem como o nome dos empregados eventualmente
envolvidos, ¢ encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis:

10.4.  Rejeitar, no todo ou em parte, os servigos em dle%co 0 com as obrigagdes
assumidas pela Contratada; ﬁ
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10.5.  Conferir ¢ aprovar os relatorios da Contratada com a quantidade das
refei¢des servidas no dia;

10.6.  Indicar, formalmente, o Responsavel Técnico — RT/ Fiscal para
acompanhamento da execugdo contratual, de forma a assegurar o cumprimento
das obrigagdes assumidas.

10.7.  Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢des
no curso da execugao dos servigos, fixando prazo para a sua corregao.

10.8.  Emitir nota dc empenho/ordem de servigo., estabelecendo dia. hora,
quantidade, local ¢ demais informacgdcs que achar pertinentes para o bom
cumprimento do objeto.

10.9.  Fornecer e permitir acesso a todas as informagdes pertinentes ¢ necessarias
a0 bom andamento dos servigos a serem desenvolvidos pela Contratada no que
se referem a exccugdo dos servigos, assiim como quaisquer outras informagocs
que tdo somente digam respeito as atividades da Contratada;

10.10. Disponibilizar 4 Contratada as dependéncias ¢ instalagdes fisicas, moveis,
utensilios ¢ equipamentos, destinados ao recebimento, produgdo ¢ conferéneia
das refeigoes o inventario da cozinha encontram-se no ANEXO 11 deste Termo
de Contrato;

10.11.  Fica sob responsabilidade da Contratante monitorar o consumo de agua e
energia elétrica referente ao Setor de Nutri¢ao e Dietética-SND, que serd
apontado no medidor instalado pela Contratada, e, ainda, encaminhar copia das
faturas de agua ¢ energia elétrica para a Contratada mensurar 0 consumo
referente ao Setor de Nutri¢do ¢ Dietética-SND. O consumo informado devera
ser ratificado pela Contratante antes da emissao da Nota Fiscal da presta¢ido do
servigo de Nutricdo e Dietética, assim como o calculo do valor das despesas,
que serdo apresentados no relatorio de faturamento;

10.12. Responsabilizar-se pela limpeza da caixa d’agua, que sera realizada pela
Empresa Terceirizada de Limpeza Hospitalar do Hospital;

10.13. Para controle dos servidores e outros, autorizados a receberem refeigdes:

a) Fica determinado que até o dia 25 de cada més o RH do Hospital é
responsavel de enviar copia das escalas dos servidores de plantao para o Setor
de Nutrigao e Dietética-SND a escala atualizada dos setores para atualizar a
lista dos nomes dos servidores que poderdo estar se alimentando no refeitorio.

b) Caso nao enviem as escalas at¢ a data determinada e tenha alguma
alteracdo na escala, podera ocorrer da lista que autoriza a entrada do servidor
no refeitorio ficar desatualizada e o servidor de plantdo ficara sem a sua
refei¢do no dia, gerando assim constrangimentos desnecessarios.

10.14.  Fornecer as dietas enterais e correlatos para manlpuld :
mesmas aos pacientes: LS
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10.15. Disponibilizar & Contratada todas as normas e/ou rotinas necessérias para
atuag¢ao na Unidade da Contratante:

10.16.  Retirar das areas do SND disponibilizadas para a Contratada todos os
equipamentos que ndo serdo utilizados pela mesma para a execucio dos
SCIVIGOS:

10.17. Analisar ¢ aprovar os cardapios de pacientes/acompanhantes ¢ servidores
elaborados pela Contratada, e realizar alteragdes que se fagam necessarias:

10.18.  Conferir ¢ aprovar a quantificagdo para faturamento somente das re feigdes
cfctivamente servidas no refeitorio e solicitadas nos setores:

10.19.  Encaminhar, para liberagio de pagamento, as notas fiscais aprovadas da
prestacao de servicos.

10.20.  Efetuar os pagamentos, conforme estabelecido neste termo.

10.21. A Contratante ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos
pela Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execucio do presente
Termo de Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em
decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos  ou
subordinados:;

10.22. Realizar vistoria e emitir relatério técnico das édreas e equipamentos
disponibilizados para a Contratada antes do inicio da vigéncia do contrato ¢ 15
dias antes do término da vigéncia, a fim de verificar as condigOes entregues e
recebidas ¢ a CONTRATADA devera realizar as adequagdes necessarias.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA— DO ACOMPANHAMENTO E DA

FISCALIZACAO

I1.1. Nos termos do art. 67. lei n° 8.666. de 1993, serdo designados por meio de
portaria os representantes abaixo relacionados, para acompanhar e fiscalizar a
entrega dos bens, anotando em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execugio ¢ determinando o que for necessario a
regularizagdo de falhas ou defeitos observados.

a) Abaixo os nomes dos gestores e fiscais de contrato de cada Unidade
Hospitalar:

HOSPITAL REGIONAL DE ALTA FLORESTA “ALBERT SARIN®

Gestor do Contrato

===

Fiscal do Contrato _ Sera publicado em portaria no DOE.

Suplente do Fiscal

11.2. A fiscalizagdo de que trata este item ndo exclui nem reduz a
responsabilidade da Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas ou vicios
redibitorios, ¢, na ocorréncia desta, nio implica em corresponsabilidade da \

i F
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Contratante ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da
Lei n” 8.666, de 1993,

IL.3. O representante da Contratante anotard em registro proprio todas as
ocorréncias relacionadas com a execugdo do contrato, indicando dia, més e ano.
bem como o nome dos funcionarios eventualmente envolvidos, determinando
0 que for necessdrio a regulariza¢io das falhas ou defeitos observados e
encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias
cabiveis.

114, Caberd ao gestor do contrato além das atribuicdes especificadas na
Portaria n® 068/2016/GBSES de 20/05/2016. publicada no D.O.E do dia
02/06/2016 ¢ na lei n® 8.666/93 as seguintes:

a) Analisar e emitir manifestacio prévia sobre os pedidos de reequilibrio econémico-
financeiro:

b) Analisar ¢ emitir manifestagdo prévia acerca das alteragdes contratuais, enviadas
pelo Fiscal do Contrato, bem como aquelas solicitadas pela Coordenadoria de
Contratos, para posterior decisao da autoridade competente;

¢) Analisar os relatorios emitidos pelo Fiscal do Contrato. Havendo qualquer
apontamento relevante, o Gestor juntamente com o Fiscal de Contratos deverdo
notificar a Contratada de acordo com as normas no que se refere as
adverténcias/glosas, que estao esclarecidas logo abaixo, solicitando justificativa e
O cumprimento no prazo estabelecido, pelo Fiscal de Contrato.

d) Emitir a ordem de fornecimento.

11.5.  Caberd ao Fiscal do Contrato além das atribuigdes especificadas na
Portaria n® 068/2016/GBSES de 20/05/2016, publicada no D.O.E do dia
02/06/2016 ¢ na lei n® 8.666/93 as scguintes:

a) Estabelecer diretrizes da area téenica de Nutricio, dar ¢ receber informacdes sobre

a execucdo do Contrato;

b) Obter junio a SES/MT copia do Contrato devidamente assinado pelas partes ¢ ter
total conhecimento do contrato ¢ suas clausulas:

¢) Exercer a Fiscalizagdo dos Servigos de operacionalizagdo quanto a qualidade do
alimento servido, scu per capita, entrega e cumprimento dos cronogramas,
cumprimento das dietas prescritas aos pacientes, supervisio didria, fiscalizar no
curso da execugdo dos servigos, o cumprimento das disposicdes do Termo
Contrato anotando as ocorréncias em Livro Ata, realizando comunicagoes internas
quando necessario e outros:

I- Se apos todas as conversas ¢ comunicados ndo houver resolutividade em
tempo habil, deverd ser relatado ¢ enviado junto com o fechamento mensal de
cada Unidade, com copias para o Gestor de Contrato;

- Verificar e informar ao Gestor de Contratos se a execucdo do contrato esta de
acordo  com o Termo de Contrato, através de relatérios de
acompanhamento/fiscalizagdo mensais conforme modelo apresentado no
ANEXO V deste Termo de Contrato, que deverdo ser entregues junto com o
fechamento/totalizagao das refeigdes dentro do proprio més: R TS

d) Acompanhamento do namero de refeicdes ofertadas./] para produ¢io do AN >
fechamento mensal: \adm e
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e) Cumprir com metodologia de avaliagdo da execugdo dos servigos;

I- A fim de padronizar o acompanhamento e fiscalizacao do contrato objeto
deste termo, serd utilizado em todas as Unidades Hospitalares da SES/MT
modelo de relatorio de acompanhamento/fiscalizacao conforme ANEXO V
deste Termo de Contrato, que tém como funcdo definir os indicadores de
acompanhamento da qualidade dos servigos prestados durante a contratagdo,
sendo avaliados rotineiramente ¢ de forma aleatéria ou mesmo em dias
diferentes.;

I1- Anotar todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo do contrato,
informando ao Gestor do Contrato aquelas que dependam de providéncias,
com vistas a regularizagao das faltas ou defeitos observados;

1I- E requisito basico que a Contratada cumpra e respeite as obrigagdes
trabalhistas conforme lei vigente, bem como siga corretamente o Termo de
Contrato ¢laborado e contrato:

f) Os Fiscais de Contrato poderio sugerir ao Gestor de Contrato a aplicagao de
sangOces, a partir da sua observagao diaria ¢ namero de glosas.

11.6.  Cabera ao Fiscal. além das que perfazem na legislagdo vigente, Lei N°
8.666/93 ¢ a portaria n° 682016/GBSES, conferir ¢ atestar a Nota Fiscal
emitida pela Contratada.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA DOTACAO ORCAMENTARIA

12.1.  As despesas decorrentes da contratagdo estao programadas em dotagdo
or¢amentaria propria, prevista no orcamento do Estado para o exercicio de
2021, na classificacao abaixo:

Programa: 526 — Mato Grosso Mais Saude;

Projeto Atividade: 2515 — Gestao da Atengdo Hospitalar do SUS;
Fonte: 112, 134, 100, 312 ¢ 300;

Natureza da Despesa: 3.3.90;

Elemento de Despesa: 39.

e o & ¢ @

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DO PAGAMENTO E DA
APRESENTACAO DA NOTA FISCAL

13.1. O pagamento sera efetuado mediante apresentagao da Nota Fiscal/Fatura,
em 2 (duas) vias. correspondentes aos servicos executados e devidamente
atestada pelo fiscal (quantidade de refeigdes servidas durante o més),
obedecendo ao cronograma de desembolso previsto no Decreto Or¢amentario
Vigente, através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicado pela contratada.

a) A Contratada devera apresentar um relatorio de faturamento detalhado sobre

0 objeto contratado e seus itens antes da emissdo da Nota Fiscal, que serd —
analisado pelo fiscal do contrato: = \\'\
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b) O relatdrio de faturamento deve ser elaborado de forma a conter o
detalhamento das quantidades ¢ valores dos servigos prestados, apresentando
de forma individualizada, ainda. os calculos dos valores sobre o consumo de
agua e energia do setor de Nutri¢do ¢ Dietética apontado em cada um dos
medidores instalados pela propria contratada;

¢) A Nota Fiscal/Fatura devera ser apresentada acompanhada do relatorio de
faturamento aprovado pelo fiscal do contrato e o relatério de
acompanhamento/fiscalizagdo conforme o modelo no ANEXO V deste
Termo de Contrato.

13.2.  As Notas Fiscais devem ser emitidas em nome do Fundo Estadual de
Saude ¢ deverdo ser entregues no local indicado pela Contratante, a fim de
serem alestadas ¢ devera conter as seguintes descriminagoes:

a) Razdo Social e CNPJ:

b) Nuamero da Nota Fiscal;

¢) Data de emissio;

d) Nome da Secretaria Solicitante/unidade:

e) Descricao do Produto,

f) Item de cada produto (quantidade, pre¢o unitario, prego total);

g) Dados Bancarios (nome ¢ niimero do banco, nimero da agéncia, nimero da conta
corrente) — preferencialmente "Banco do Brasil™,

h) Nuamero do Contrato;

i) Numero da Nota de Empenho/Ordem de Fornecimento;

§) Nao devera possuir rasuras.

13.3. O pagamento somente sera autorizado depois de efetuado o “atesto” pelo
servidor competente na nota fiscal apresentada;

13.4. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal ou dos documentos
pertinentes a contrata¢do, ou, ainda, circunstdncia que impega a liguidagao da
despesa. como, por exemplo, obrigacdo financeira pendente, decorrente de
penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficara sobrestado ate que a
Contratada providencic as medidas saneadoras. Nesta hipdtese. o prazo para
pagamento iniciar-se-a apos a comprovagio da regularizagao da situagio, nao
acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

13.5.  Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordem bancdria para pagamento de acordo com as informagdes repassadas pela
Contratada indicando a agéncia. localidade € niimero da conta corrente em que
devera ser realizado o deposito, observando-se a ordem cronologica
estabelecida no art. 5° da Lei n® 8666/93.

13.6. A CONTRATADA deverd obrigatoriamente antes de cada pagamento
comprovar situagdio regular, junto ao SICAF — Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores ou CGF/MT — Cadastro Geral de Fornecedores do
Estado de Mato Grosso oun apresentar para tanto as certiddes de regularidade
fiscais, devidamente validas:

a) Prova de regularidade da Procuradoria-Geral da Fazenda _Nat"?«illili ~ PGFN: \
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b) Prova de regularidade da Fazenda Estadual (expedida pela Secretaria de Estado
de Fazenda da sede ou domicilio do credor);

¢) Prova de regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS);

d) Prova de regularidade da Certidiio Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

13.7.  Constatando-se, a situagdo de irregularidade da contratada, serd
providenciada sua adverténcia, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias
Gteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O
prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da
contratante.

13.8.  Naio havendo regulariza¢do ou sendo a defesa considerada improcedente.
a contratante devera adotar as medidas necessdrias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada a
ampla defesa.

13.9.  Nenhum pagamento serd cfetuado enquanto pendente de liquidagdo
quaisquer obrigagdes financeiras impostas a Contratada em virtude de
penalidade ou inadimpléncia, sem que isso gere direito de atualizagdo
monetaria.

13.10. A Contratante ndo efetuara pagamento de titulo descontado, ou por meio
de cobranga em banco, bem como, os que forem negociados com terceiros por
intermédio da operagdo de “factoring”™.

13.11. As despesas bancérias decorrentes de transteréncia de valores para outras
pragas serdo de responsabilidade da Contratada.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — REAJUSTE E ALTERACOES

14.1. O contrato podera ser alterado somente em um dos casos previstos no art.
65 da Lei 8.666/93 ¢ suas alteragoes, com as devidas justificativas e mediante
interesse da Contratante.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

Paldcio Palaguas. Rua D. s/n. Bloco 5, Centro Politico Administrativo
CEP; 78049-902 = Cuiabd = Mato Grosso — Telefone: (065) 3613-5344 — E-mail: contratos@ses.mt.gov.br

15.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n°® 8.666, de 1993, da
Lein® 10.520, de 2002 e Decreto Estadual n® 840 de 2017, a Contrata que;
a) Nio assinar o lermo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente,
quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;
b) Apresentar documentacao falsa;
¢) Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
d) Ensejar o retardamento da execugdo do objeto;
€) Nao mantiver a proposta;
f) Cometer fraude fiscal:
g) Comportar-se de modo inidoneo.

{
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15.2. A Contratada que cometer qualquer das infracOes discriminadas no
subitem acima ficard sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal,
as seguintes sangoes:

a) Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretem
prejuizos significativos para a Contratante;

b) Atraso de até 02 (dois) dias ateis, multa de 2% (dois por cento) sobre o valor
do contrato ou nota de empenho:

¢) A partir do 3° (terceiro) dia util até o limite do 5° (quinto) dia util, multa de
4% (quatro por cento) sobre o valor do contrato ou nota de empenho,
caracterizando-se a inexecucao total da obrigacao a partir do 6° (sexto) dia util
de atraso.

d) Em caso de inexecucdo parcial ou total, a multa compensatoria, sera de até
10% (dez por cento) e serd aplicada de forma proporcional a obrigacio
inadimplida;

e) Suspensao de licitar ¢ impedimento de contratar com o orgao, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administragio Publica opera ¢ atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos:

f) As san¢des aplicadas serdo comunicadas ao Cadastro Geral de Fornecedores
do Estado de Mato Grosso para registro no cadastro da respectiva sancionada
¢ ao Cadastro de Empresas Inidoneas e Suspensas-CEIS/MT;

g) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢ao ou até que
seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados;

15.3.  Sec a Contratada ndo proceder ao recolhimento da multa no prazo de 05
(cinco) dias uteis, contados da notificacdo por parte da Secretaria de Estado de
Saude, o respectivo valor serd descontado dos créditos que esta possuir com o
Estado, e, se estes forem inexistentes ou insuficientes, o valor sera encaminhado
para inscricao em Divida Ativa e execucao pela Procuradoria Geral do Estado.

15.4. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-d em
processo administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa a
Adjudicataria/Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei n°
8.666, de 1993, da Lei n® 10.520., de 2002 e Decreto Estadual 840 de 2017. -.,‘--\\/

15.5. Do ato que aplicar penalidade cabera recurso, no prazo de 05 (cinco) di ;fw
Gteis, a contar da ciéneia da notificagdo, podendo a Administragdo reconsid

apreciacdo e decisdo superior, dentro do mesmo prazo.

15.6. A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levarda em

consideracio a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pcna,\ "
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bem como o dano causado a Administracio, observado o principio da
proporcionalidade.

15.7. A Contratada podera ser penalizada inclusive com eventual rescisio do
contrato caso & qualidade/quantidades dos bens e/ou a presteza no atendimento
deixarem de corresponder & expectativa.

a) Em caso de rescisdo contratual, por iniciativa de qualquer das partes nos
termos do contrato, a Contratada deverd manter a prestagao dos servigos
contratados pelo prazo minimo de até 30 (trinta) dias, prorrogével por igual

periodo da Contratante, a fim de manter a continuidade do servigo publico
essencial.

b) A Contratada recebera pelos servigos prestados durante o periodo em que
manter a prestacdo dos servigos.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - DA CLAUSULA ANTICORRUPCAO |

16.1.  Com fundamento no Decreto Estadual n®. 522/2016, que regulamenta a
Lei Federal n® 12.846/2013, para a execucio dcqtc contrato, nenhuma das partes
podera oferecer, dar ou se comprometer a dar a quem quer que seja, ou aceitar
ou se comprometer a aceitar de quem quer que scja, tanto por conta propria
quanto por intermédio de outrem, qualquer pagamento. doacio, compensagao,
vantagens financeiras ou beneficios de qualquer espécie, seja de forma direta
ou indireta quanto ao objeto deste contrato, ou de outra forma a ele nio
relacionada, o que deve ser observado, ainda, pelos prepostos e colaboradores.

16.2, A Contratada, por seu Representante legalmente constituido,
DECLARA, sob as penas da lei:

a) Que esta ciente, conhece e entende os termos das leis anticorrup¢io brasileiras
ou de quaisquer outras aplicdveis sobre o objeto do presente Contrato,
comprometendo-se a abster-se de qualquer atividade que constitua uma
violagdo das disposi¢oes destas Regras Anticorrupgdo, por si e por seus
administradores, diretores, funcionarios e agentes, bem como seus socios que
venham a agir em seu nome.

b) Que se obriga a conduzir suas priticas comerciais, durante a consecugdo do

presente Contrato, de forma ética e em conformidade com os preceitos legais
aplicaveis.

¢) Que na execuc¢do deste Contrato, nem a empresa nem qualquer de seus
diretores, empregados, agentes ou socios agindo em sen nome, devem dal
oferecer, pagar, prometer pagar, ou autorizar o pagamenlo de, direta
indiretamente, qualquer dinheiro ou qualquer coisa de valor a qualqu
autoridade governamental, consultores, representantes, parceir:
quaisquer terceiros, com a finalidade de influenciar qualquer ato 4t de 192
do agente ou do governo, ou para assegurar qualquer vantagem i

direcionar negocios para, qualquer pessoa, e que violem as Regxa
Anticorrupcao.
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d) A empresa, por si e por seus administradores, diretores, empregados, agentes,
proprietarios e acionistas que atuam em seu nome, concorda que o Contratante
ou seu cliente final terdo o direito de realizar procedimento de auditoria para
certificar-se da conformidade continua com as declaragoes e garantias dadas
neste ato, mediante notificagdo prévia, e que deve cooperar plenamente em
qualquer auditoria realizada nos termos desta Declaracao.

16.3.  Declara neste ato que:

a) Nio violou. viola ou violard as Regras Anticorrup¢io; e
b) Tem ciéncia que qualquer atividade que viole as Regras Anticorrupgao ¢ proibida
e que conhece as consequéncias possiveis de tal violagdo, inclusive a possibilidade
“de rescisio motivada imediata do presente Contrato, independentemente de
qualquer notifica¢do, observadas as penalidades devidas.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA — DA RESCISAO

17.1. A inexceugdo total ou parcial do contrato enscja a sua rescisdo, conforme
disposto nos artigos 77 a 80 da Lei n” 8.666/93:

17.2.  Os casos de rescisdo contratual deverdo ser formalmente motivados nos
autos do processo, assegurados o contraditorio e a ampla defesa;

17.3. A rescisdo do contrato podera ser:

a) Determinada por ato unilateral e escrito pela Contratante, nos casos
enumerados nos incisos I a XII ¢ XVII do artigo 78 da Lei mencionada,
assegurando o contraditorio ¢ a ampla defesa;

b) Amigédvel, por acordo entre as partes, desde que haja conveniéncia para a
Contratante;

¢) Judicial, nos termos da legisla¢do vigente sobre a matéria.

17.4. A rescis@o administrativa ou amigavel devera ser precedida de autorizagao
escrita e fundamentada da autoridade competente.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA — DOS CASOS OMISSOS |

18.1.  Os casos omissos serao decididos pela CONTRATANTE, segundo as
disposi¢des contidas na Lei n” 8.666, de 1993, na Lei n® 10.520, de 2002 e pelos
Decretos Estaduais n®. 840, de 10/02/2017, ¢ alteracoes. 7.218 de 14/03/2006,
Decreto n® 10.024. de 20 de setembro de 2019, do Decreto n® 7.746, de 05 de
junho de 2012 e demais normas pertinentes a licitagdes e contratos
administrativos ¢, subsidiariamente, segundo as disposicoes contidas na Lei n°
8.078, de 1990 — Codigo de Defesa do Consumidor - ¢ normas ¢ principios
gerais dos contratos.
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19. CLAUSULA DECIMA NONA — DA PUBLICIDADE

19.1. A Contratante providenciara a publicac¢do deste Contrato, por extrato, no
Didrio Oficial do Estado no enderego eletronico https://www.iomat.mt.gov.br.
no prazo previsto na Lei n® 8.666, de 1993,

20. CLAUSULA VIGESIMA — DO FORO ]

20.1.  E cleito o Foro da Comarca da Capital do Estado de Mato Grosso para
dirimir os litigios que decorrerem da execugdo deste Termo de Contrato que
nao possam ser compostos pela conciliagdo, conforme art. 55, §2° da Lei n°
8.666/93.

20.2.  Para firmeza ¢ validade do pactuado. o presente Termo de Contrato foi
lavrado em 02 (duas) vias de igual teor, que, depois de lido ¢ achado em
ordem, vai assinado pelos contraentes.

S‘F/f D() DP SA4 UDI:

MARCIO LUlZ DE |Assinado de forma digital por

MARCIO LUIZ DE MATTOS '
MATTOS MULLER: sn;g}l?aszze? ' R \\ )
MULLER:50797352287 Dados: 2022.02.04 20:34:26 -03'00 V\ \ A Y k{l \’\-K LA

MARCIO LUIZ DE MATTOS MULLER

ML DE MATTOS MULLER EIREL! v
Testemunhas:
/@
Juce IL esteilosa Eliane Nunes da Silva
alticula: 294952 Matricula: 278410
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Com ajustes apos publicagiio da Lei n® 13.467, de 2017; IN 1/2020; IN 5/2017 ¢ IN 7/2018

MODELO PARA A CONSOLIDACAO E APRESENTACAO DE PROPOSTA
1. DISCRIMINACAO DOS SERVICOS (DADOS REFERENTES A CONTRATACAO)

N do Processo

Licitacao N

Data de apresentagio da proposta (dia/més/ano):

Municipio/UF

=R=AloNi--NPg

I

Nuamero de meses de execugdo contratual:

=

Tipo de Servigo (mesmo servigo com caracteristicas
distintas)

Unidade de Medida

Classificacdo Brasileira de Oclipagﬁcs (CBO)

Salario Normativo da Categoria Profissional

|

Categoria Profissional (vinculada a execugdo contratual)

Ano Acordo, Convencido ou Dissidio Coletivo

N° de registro do Acordo, Convengio ou Dissidio
Coletivo

EIL"‘ A== TS

Data-Base da Categoria (dia/més/ano)

Nota

Nota 2: A planilha sera calculada considerando o valor mensal do empregado.

1: Devera ser elaborado um quadro para cada tipo de servico.

Mbédulo 1 - Composi¢io da Remuneragio

Composi¢ao da Remuneragao Percentual (%) | Valor (R$)T

Salario-Base

Adicional de Periculosidade

Adicional de Insalubridade

Adicional Noturno

mUQWP:‘

Qutros (Especificar)

'l‘otél

Nota 3: O Moédulo 1 refere-se ao valor da remuneragac mensal devido ao empregado pela prestagao do servigo no
pericdo de 12 meses.

Médulo 2 - Encargos, Beneficios (anuais, mensais e didrios) ¢ Intrajornada Suprimido

Palacio Paiaguds, Rua D, s/n, Bloco 5, Centro Politico Adminig
CEP: 78049-902 » Cuiabi * Mato Grosso — Telefone: (065) 3

Submédulo 2.1 - 13° (décimo terceiro) Salario, Férias.e/Adi -ional de Férias
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“ 14 - - 5l r . ; - - - —‘I
11 13° (décimo terceiro) Sa!arm, Férias e Adicional de Percentual (%) | Valor (RS)
__ Férias
A 13° (décimo terceiro) Salario B 8,333% 0,00
B Férias ) 8,333% 0.00
&4 Adicional de Férias 2.7778% 0.00
Total 0,00
: , MODULO1 | 0,00
BASE DE CALCULO PARA O MODULO 2.1:

TOTAL |  0.00

Nota 4: A base de calcule do Submadulo 2.1 sera o total do Madulo 1.
Nota 5: Como a planilha de custos e formag&o de precos & calculada mensalmente, provisipna-se proporcionalmente
1112 (um doze avos) dos valores referentes a Gratificacao Natalina e Féerias

Calculo dos percentuais dos Itens 2.1-A e 2.1-B: (100% / 12) = 8,333%
100% = remuneracao
12 = meses do ano

Nota 6: O adicional de férias contido no Submédulo 2.1 corresponde a 1/3 (um tergo) da remuneragao das férias.
| Caleulo do percentual do Item 2.1-C: (100% /3)/ 12 = 2,7778%

100% / 3 = 1/3 de Férias

12 = meses do ano

Submédulo 2.2 - Encargos Previdencidrios (GPS), Fundo de Garantia por Tempo de Servico
(FGTS) e outras contribui¢des.

22 GPS, FGTS e outras contribuicdes Percentual (%) | Valor (RS)

A INSS 20,00% 1,00

B | Saldrio Educagio 2,50% 0,00

B RAT x FAP 0,00 |
D |SESCouSESI 1,50% 0,00

E |SENAI- SENAC 1,00% 0,00

F SEBRAE 0,60% 0,00
G |INCRA ] 0,20% 0.00

H FGTS 8.00% 0,00

Total -
MODULO 1
BASE DE CALCULO PARA O MODULO 2.2: MODULO 2.1

: ) _ TOTAL
Nota 7: A base de calculo do Submodulo 2.2 sera a soma dos valores do Module 1 e do Submodulo 2.1:
Nota 8: Os percentuais dos encargos previdenciarios, do FGTS ¢ demaijs contribuigoes sdo aqueles estabelecidos pela
legislagio vigente. E N\
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Nota 9: No Item “2.2-C - RAT x FAP" devera ser preenchido, e devidamente comprovado pela empresa licitanie, com o
produto das suas respectivas aliquotas de RAT e FAP. O RAT (Riscos Ambientais do Trabalho), antigo SAT (Seguro de
Acidente de Trabalho). dependerd do grau de risco do servigo relacionado ao CNAE (Cadastro Nacional de Atividade
Econdmica) da empresa licitante e ird variar entre 1%, para risco leve, de 2%, para risco médio, e de 3% de risco grave. 0
FAP (Fator Acidentario de Prevengdo) pode variar enire 0.5 a 2,0 ¢ devera ser apresentado por meio de documento
comprobatorio (FAP Web ou correspondente),

Submoédulo 2.3 - Beneficios Mensais e Diarios.

2.3 Beneficios Mensais ¢ Didrios Valor (RS)
Al | Auxilio Transporte Bruto

A2 | (-) Dedugao do Vale Transporte

A3 | Auxilio Transporte Liquido (A.1 - /\.2)

. Bl Auxilio-Refeigdo/Alimentagao Bruto

B2 |(-) Dedugio do Auxilio-Refeigdo/Alimentagao
B3 | Auxilio-Refeicio/Alimentagdo Liquido (B.1 - B.2)
& Assiduidade - -

D | Programa de Assisténcia Social - PAS

E Outros (especificar)

Total (A3 +B3+C+D+E)

Nota 10: O valer "Liquido” informado devera refletir o cusio real do beneficio (considerando o valor eventualmente deduzido
do proprio empregado, Come NOs Casos de Auxilic Transporte e Auxilio-Refeicac/Alimentagao).
Nota 11: Observar a previso de outros beneficios contidos em Acordos, Convengdes e Dissidios Coletivos de Trabalho e
| atentar-se ao disposto no art. 6° desta Instrugdo Normativa.

Submédulo 2.4 - Intrajornada Suprimido

2.4 Intraju_rn_:ada Suprimido Valor (RS)
A |Intrajornada Suprimido

Total 0,00
Nota 12: O custeio do Intrajornada Suprimido, no Submédulo 2.4, ocofre apenas quando houver a concessao parcial ou a
ndo concessao do Intervalo Intrajornada, sendo este de, no minimo, 1 (uma) hora para jornadas acima de 6 (seis) horas
diarias. Quando nac for o caso, este campo da planilha deve ser ignorado/excluido. (Nao haverd substituicao do
empregado durante o referido intervalo)
Nota 13: De acordo com a Lei 13.467/2017, a verba referente ao intervalo Intrajornada suprimido deixa de ter natureza
salarial (com repercussio na remuneragao de ferias, décimo lerceiro saldrio, aviso prévio etc.) para ter natureza
indenizatoria (sem repercussao).
Nota 14: Quando houver a concessao do Intervalo Intrajornada ac empregado e, simultaneamente, houver a necessidade
da substituicao durante sua auséncia para repouso ou alimentagéo, o custeio do empregado substituto no periodo de
Intrajornada devera ser alocado no Modulo 4 como *Substituto no Intervalo Intrajornada”.

Quadro-Resumo do Mddulo 2 - Encargos, Beneficios (anuais, mensais e didrios) e Intrajornada

Suprimido
) Encargos e Beneficios Anua.is, N.Icl_lsais e Didrios ¢ Intrajornada vValor (RS)
Suprimido )
2.1 | 13° (décimo terceiro) Salario. Férias e Adicional de rh\las/) )
22 | GPS. FGTS e outras contribuigdes | A~ U |
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2.3 | Beneficios Mensais e Diarios

2.4 | Intrajornada Suprimido

L_ Total o

Moédulo 3 - Provisdo para Rescisido

3 Provisido para Rescisido Percentual (%) | Valor (RS)
A Aviso Prévio Indenizado 0.46% 0,00
B Incidéncia do FGTS sobre 0 Aviso Prévio Indenizado 0.037% 0.00
C |Multa do FGTS sobre o Aviso Prévio Indenizado 0.18% 0,00
D Aviso Prévio Trabalhado 1.94% 0.00
- o lpn.c}id’éncia dos encargos do submaodulo 2.2 sobre o Aviso 0.66% 0.00
révio Trabalhado
| P Multa do FGTS__sobrc o Aviso Prévio Trabalhado 3.20% 0,00
| Total i ' 0,00
MODULO 1
BASE DE CALCULO PARA O MODULO 3 MODULO 2.1
TOTAL

Nota 15: A base de calculo do Médulo 3 serd a soma do Maédulos 1e 2,1.

Calculo do percentual do item 3-A: 555% * (1/12) = 0,46%

5,55% = percentual de empregados demitidos que nao trabalham durante o aviso prévio (Acérddo TCU n° 1.904/2007)
1/12 = 1 més ndo trabalhado / 12 meses

Calculo do percentual do ltem 3-B: 8% * 0,46% = 0,037%

8% = FGTS

0,46% = corresponde ao percentual do Aviso Prévio Indenizado (ltem A)

Calculo do percentual do Item 3-C: (8% * 40% * 5,55%) = 0.18%

8% = Aliquota do FGTS (8%)

40% = Valor da Multa do FGTS

5,55% = percentual de empregados demitidos que nao trabalham durante o aviso prévio (Acorddo TCU n® 1.904/2007)
Célculo do percentual do Item 3-D: [(1/30) * 7]/ 12 =1,94%

1 = remuneragao integral

30 = numero de dias no més

7 = n° de dias do aviso prévio a que o empregado tem direito de se ausentar

12 = n° de meses no ano.

Célculo do percentual do ltem 3-E: (% total do Submodulo 2.2) * (% Item 3-D Aviso Prévio Trabalhado)

Calculo do percentual do Item 3-F: (8% * 40%) = 3.20%

8% = Aliquota do FGTS

40% = Valor da Multa do FGTS trabalhado

Nota 16: Considerando que, durante o Aviso Prévio Trabalhado, o empregado podera faltar até no maximo 7 (sete) dias
corridos (Art. 488 CLT), a empresa contratada deve se antepor para que o prazo final do Aviso Previo Trabalhado seja
sincrono com o prazo final de vigéncia contratual. Exemplo:

Calculo do periodo de Aviso Prévio Trabalhado: 30 - 7 + (3 * anos de servigo prestado) = n° de dias de APT que devem

anieceder o término da vigéncia contratual

30 = n® minimo de dias de Aviso Previo Trabalhado

7 = periodo que o empregado podera faltar ao servico no APT 1
N/

3 = aviso prévio proporcional por ano (Lei 12. 506/2011).

.,
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Obs.: Este calculo considera que todos os empregados foram admitidos no inicio da vigéncia contratual (em situagées
divergentes a contratada deve realizar os ajustes necessérios). Neste caso, consideramos como anos de servigos prestado
cada periodo anual do contrato firmado com a Administragao, conforme segue abaixo:

12 ano de vigéncia do contrato = 0 dias de APT proporcional

2% ano de vigéncia do contrato = 3 dias de APT proporcional

3% ano de vigéneia do contrato = 6 dias de APT proporcional

4° ano de vigéneia do contrato = 9 dias de APT proporcional

5% ano de vigéncia do contralo (maximo) = 12 dias de APT proporcional

Nota 17: Apos encerrado o primeiro ano de contrato, nas respectivas prorrogacoes de vigéncia o percentual do Item “3-D
- Aviso Prévio Trabalhado” deve ser alterado para 0.194% (Acordao TCU n° 1.186/2017)

Médulo 4 - Custo de Reposicio do Profissional Ausente

MODULO 1 0,00
~ BASEDE (;ALCULO PARA O MODULO 4.1: MODULO 2.1 0,00
MODULO 1+ MODULO 2.1 + MODULO 2.2 + (MODULO : :
g MODULO 2.3* Y
2.3 -Aux. Transp. Liq. - Aux. Alimentag¢do Liq.) + MODULO O, 0 ko .
3 MODULO 3 0,00
TOTAL 1,00

Submddulo 4.1 - Substituto nas Auséncias Legais

( 4.1 | Substituto nas Auséncias Legais Percentual (%) | Valor (RS)
A Substituto na cobertura de Férias 0,00% 0,00

B Substituto na cobertura de Auséncias Legais 1,63% 0,00

G Substituto na cobertura de Licenca-Paternidade 0,02% | 0,00

D Substituto na cobertura de Auséncia por acidente de 0.33% ‘ 0.00

trabalho
E Substituto na cobertura de Afastamento Maternidade 0,056% 0,00
F Outros (especificar) |
Total

Nota 18: A base de calculo do Madulo 4.1 sera a soma do total dos Modulos 1, 2.1, 2,3 (subtraidos os cuslos transferiveis
do empregado tilular para o substituto na reposigac. Exemplo: Aux. Transporte, Aux. Alimentac3o...) e Modulo 3.

Nota 19: Os itens que contemplam o modulo 4 se referem ao custo dos dias trabalhados pele repositor/substituto, quando
o empregado alocado na prestacéo de servigo estiver ausente, conforme as previsoes estabelecidas na legislagao.

Nota 20: De acorde com estudos da Secretaria de Planejamento & Gestao, o provisionamento do item "4.1-A Substituto
na Cobertura de Féerias” nao devera ser incluido na planilha durante o primeira ano de contrato, permanecendo zerado
| neste periodo (pois somente a cada doze meses, o empregado adquire direito a usufruir, nos doze meses subsequentes,
um meés de férias - Art. 452-A, §9° Lei n® 13.467/2017. Se nos primeiros doze meses nao havera usufruto de férias
resultados do contrato, consequentemente nao havera necessidade de provisionamento para “Substituto na cobertura de
Ferias").

Somente apoés encerrado o primeiro ano o item deverd ser provisionado com o percentual de 1,62% (Relatdrio de
Monitoramento 02/2019/UEGP/SEPLAG).

1,62%

Calculo do percentual do Item 4.1-A (a partir do segundo ano de contrato): f‘& S\f/+ 8,333% + 2,7778%) /12 =

'I
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8,333% = custo do més proporcional de 13° salario

8,333% = custo do més proporcional de férias

2 7778% = custo do més proporeional do adicional de férias
12 = n° de meses no ano.

Cilculo do percentual do Item 4.1-B: (5.96 / 365) = 1.63%
5,96 = média de dias de auséncias justificadas (IBGE)
365 = numero de dias no ano

Calculo do percentual do Item 4.1-C: [(5/30) / 12] * 0,015 = 0,02%
5 = periodo de dias da Licenca-Paternidade

30 = ntimero de dias no mes

12 = meses o ano

0,015 = Média de trabalhadores que sdo pais durante o ano (IBGE)

Calculo do percentual do Item 4.1-D: [(15/30) / 12] * 8% = 0,33%

15 = numero de dias em que o empregado repousa e a contratada remunera

30 = nimero de dias no més

12 = nimero de meses no ano

8% = média dos trabalhadores que sofrem acidente/ano, de acordo com estatisticas do IBGE

Calculo do percentual do Item 4.1-E: [0,02 * (4/12) /12] =0, 056%
0,02 = indice de ocorréncia. Dado utilizado do IBGE.

4 = meses de licenga maternidade

12 = meses do ano

; i MODULO 4.1
BASE DE CACULO PARA O MODULO 4.2
B TOTAL B
Submédulo 4.2 - Incidéncias sobre o Substituto nas Auséncias Legais
idénci: bma 228 substitut | |
42 lnc1£len.c1a do S‘u ymédulo 2.2 sobre o Substituto nas| o %) | Valor (R$)
| Auséncias Legais
A Incidéncia do Submadulo 2.2 sobre o Substituto nas
' Auséncias Legais
Total
Nota 21: A base de calculo do Madulo 4.2 sera o tolal do Médulo 4.1.
| Calculo do percentual do Item 4.2-A: (% fotal do Submaodulo 2.2)
Quadro-Resumo do Médulo 4 - Custo de Reposicao do Profissional Ausente
4 Custo de Reposi¢io do Profissional Ausente Valor (R$)
4.1 | Substituto nas Auséncias Legais B
4.2 |Incidéncias sobre o Substituto nas Auséncias Legais
. Total
Moédulo 5 - Insumos Diversos
] 5 _ Ins_u_nms Diversos " ~ Valor (RS) l
|_ A | Uniformes _ _ 1 \// / — \
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2
Ruhﬂ:

SES |

w

Materiais

C Equipamentos

D Outros (especificar)

Total

BASE DE CACULO PARA O MODULO 5
(PLANILHA ESPECIFICA DOS INSUMOS)

contrato.

_

Nota 22: Devera ser elaborada uma planilha complementar, demonstrando o custo total de todos os insumos utilizados na
prestagdo do servigo, bem como a distribuigao dos valores mensais nas planilhas de custo por empregado abarcado no

Médulo 6 - Custos Indiretos, Tributes e Lucro

Custos Indiretos, Trihutpg ¢ Lucro

Percentual (%)

Valor (RS)

Custos Indiretos

= | >

Lucro

FATURAMENTO

BASE DE CALCULO DOS TRIBUTOS

C Tributos

C1. Tributos Federais

Cl-A (PIS)

Cl1.B (COFINS)

C.2 Tributos Estaduais (especificar)

(.3 Tributos Municipais

1c3-aA (188)

SOMA DOS TRIBUTOS

L TOTAL
MODULO 1
; MODULO 2
BASE DE CALCULO PARA O CUSTOS INDIRETO = MODULO 3
MODULO 1+ MODULO 2 + MODULO 3 + MODULO 4 + .
MODULO 5 MODULO 4
. MODULO5
a [ /forAL ]
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CEP: 78049-002 » Cuiaba » Mato Grosso — Telefone: (065) 3613-534:

o=
%Wc 153, S )\
Ds@ses. mt.gov.br % =
(o 47 O
) (@)

Cc



Governo do Estado de Mato Grosso Rub
SES - Secretaria de Estado de Saude (RUR_~
Secretaria Adjunta de Aquisi¢oes e Finangas L
Superintendéncia de Aquisi¢des ¢ Contratos - Coordenadoria de Contratos

| Percentual do Item 6-A Custo Indireto: no maximo 5% (Acérddo TCU n® 1.753/2008).
MODULO 1

- MODULO 2

, ; MODULO
BASE DE CALCULO PARA O LUCRO =MODULO 1+ On 2

MODULO 2 + MODULO 3 + MODULO 4 + MODULO 5 + MODULO 4

CUSTO INDIRETO MODULO 5

CUSTO
INDIRETO
TOTAL

Percentual do ltem 6-B Lucro: Maximo 6,79% (Fundagao Instituto e Pesquisas - FIA).

Cilculo do Faturamento: Modulo 1 + Modulo 2 + Modulo 3 + Modulo 4 + Médulo 5 + Custo indireto + Lucro =
FATURAMENTO

Calculo da Base de Calculo dos Tributos: FATURAMENTO /(1 - %PIS - %COFINS - %ISS)

Percentuais do Item 6-C Tributo: Considerando a distingéo habitual nas aliquotas de PIS, COFINS (de empresa para
empresa) e ISS (de municipio para municipio), para estimar o pre¢o de referéncia para cada posto de trabalho, sugerimos
a utilizagdo do regime tributario Lucro Presumido para estimar as aliquotas do PIS e COFINS, pois, apesar de o Lucro Real

apresentar aliquotas superiores, a empresa pode se beneficiar por este tipo de regime. permitindo o desconto de eventuais
| créditos aptrados.

Nota 22: A proposta comercial devera refletir as aliquotas de tributos efetivas da empresa.

2. QUADRO-RESUMO DO CUSTO POR EMPREGADO

Mio de obra vinculada a execugio contratual (valor por empregado) Valor (RS)
Modulo 1 - Composigdo da Remuneragio

Maédulo 2 - Encargos, Beneficios (anuais, mensais ¢ diarios) e Intrajornada
Maédulo 3 - Provisio para Rescisdo -
Médulo 4 - Custo de Reposi¢do do Profissional Ausente
Maddulo 5 - Insumos Diversos
~ Subtotal (A +B+C+D+E)
F Modulo 6 — Custos lndiretos, Tributos e Lucro

= o 0 =&

Valor Total por Empregado

Palacio Paiaguss, Rua D, s/n, Bloco 5. Centro Politico Administrativo J
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ANEXO Il - MANUAL DEDIETA

MANUAL DE DIETAS
HOSPITALARES ViA ORAL—-SES/
MT

Mato Grosso
2021
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APRESENTACAO

Este Manual de Dietas tem como objetivo a divulgagao da padronizagao,
nomenclatura, indicagado e caracteristicas das dietas utilizadas pelo Servigo de
Nutricdo e Dietética dos Hospitais Estaduais do Mato Grosso, de maneira gue seja
instituido a padronizagao de dietas hospitalares ofertadas aos usuarios. Dessa forma,
este manual foi pensado para facilitar o trabalho da equipe multidisciplinar dos
hospitais, respeitando a disponibilidade dos produtos, o cardapio da instituicao, a
patalogia, as necessidades nutricionais, a aceitacao dos pacientes e habito alimentar

dos usuarios.
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1. INTRODUCAOQ

A alengdo integral ao paciente intemado abrange um conjunto de
cuidados. dentre estes os relacionados 2 dieta hospitalar e a atengao nutricional
(GARCIA, 2008). O cuidado nutricional compreende um conjunto de medidas voltadas
a promogao, recuperacdo e manutengao da saude, proporcionando satisfagao
sensorial e psicologica do paciente. Dessa forma, esse cuidado & incorporado ao
processo de humanizagao dos hospitais

A humanizagao do atendimento nutricional em hospitais & caracterizado
pelo constante acompanhamento dos pacientes pelos nutricionistas, pessibilitando a
escolha de alimentos e preparaces que permitam favorecer a aceitagao alimentar,
segundo z dieta prescrita.

Esse cuidado nutricional baseia-se na alimentagdo saudavel, que
contribui para a prevengao das deficiéncias nutricionais, incluindo as de
micronutrientes (fome oculta), & para aumentar a resisténcia a muitas doencas
infecciosas em criangas e adultos, além de contribuir para a prevengao de doengas
cranicas nao-transmissiveis, como diabetes meliitus e hipertensdo arterial. As praticas
alimentares saudaveis devem ter como enfoque prioritario o consumo de alimentos de
elevado valer nutritivo, come frutas, legumes e verduras, graos integrais, leguminosas,
sementes e castanhas, considerando sua seguranga sanitaria. Deve-se sempre
considerar os aspectos comporlamentais e afetivos relacionados as praticas
alimentares (BRASIL, 2008).

A prescricdo dietética envolve varias etapas gue se iniciam com a
entrevista ao paciente, anamnese, avaliacdo do estado nutricional, a hipolese
diagnéstica nutricional, a delerminagao da conduta alimentar, a avaliagdo do grau de
envolvimento da dieta nos resultados, a definigdo do nivel de assisténcia
(Maculevicius e col., 1994) e, posteriormente, & reabilitagao nutricional (Trecco e col.,
1897: Vaccari, 1998; Dias e col., 1699)

Para a prescrigdo de dielas orais, & importante a existéncia de trato
gastrointestinal integro, de condicdes de ingestao, digestdo e absorgao dos alimentos.
E primordial a prescricio de dietas que atendam aos sentidos e ao prazer da
alimentacéo e da boa mesa, observando habitos regionais saudaveis e assegurando
necessidades individuais. Acima de tude, deve-se promover a educacdc alimentar

para que o fratamento seja efetivo, com a adeséo do paciepﬁsua reabilitacao <.
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(Trecco e cal,, 1897; Dias e col., 1989) no contexto do tratamento.

A padronizagao das dietas tem como objetive manter um atendimento
nutricional seguro, eficiente e de qualidade ao paciente. Para isso, as dietas sdo
classificadas em trés grupos, dietas de rotina, modificadas, especiais (ISOSAK! et al.,
2009).

Este Manual de Diatas tem come objetivo a divulgacéo da padronizacao,
nomenclatura, indicagac e caracteristicas das dietas utilizadas pelo Servico de

Nutricdo e Dietélica dos Hospitais Estaduais do Mato Grosso.
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2. DIETOTERAPIA

A dietoterapia & a ciéncia que estuda e aplica a dieta com principio
terapéutico, tendo a dieta normal como padrao. A finalidade basica da dietoterapia &
ofertar ao organismo nutrientes adequados ao tipo de doenca, condicoes fisicas,
nutricionais e psicologicas de paciente, mantendo ou recuperando o estado
nutricional

A dietolerapia ¢ a parte do tratamento do paciente nas enfermidades
agudas ou cronicas que envolve modificacbes na ingestao diaria de alimentos. Ela
pode ser a parte mais importante do tratamento ou até ser o Unico tratamento
instituide, como no caso da dieta com baixo teor energético empregada em
associagao com medicamento no casg do diabetes, em que se combina a dieta com
o uso de insulina. Em outres cascs, a dietoterapia pode constituir apenas um suporle
a outros tipos de tratamento, como por exemplo, a progressdo de uma dieta liquida
para uma dieta normal depais de uma cirurgia (Augusto et al., 1999). Sao inegaveis

os beneficios de uma alimentagéo especializada a um organismo doente.

As dietas hospitalares podem ser padronizadas segundo as modificagdes
qualitativas e quantitativas da alimentacgo normal, assim como da consisténcia,
temperatura, volume, valor calorico total. alteragoes de macronutrientes e restrigoes
de nuirientes, com isso podem ser classificadas a partir das suas principais
caracteristicas, indicacdes e alimentos ou preparagoes que serao servidos (DIAS et
al., 2009; ISOSAKI et al., 2008)

As dietas podem ser classificadas de acordo com as caracteristicas fisicas
ou quimicas. De acordo com as caracteristicas fisicas, a classifica¢do pode ser.
Normal. Branda, Pastosa, Sopa ou Leve, Semi Liquida, Liquida Completa e Liguida
Restrita, E guanto as caracteristicas quimicas, a dieta pode ser classificada como
Hipossodica, Hipoglicidica, Hipelipidica, Hipoproleica, Hipercalorica, Hiperproteica,
Obstipante/Constipante, Laxante, entre outras

Pagina 71 de 153
Palacio Paiaguds. Rua D, s/n, Bloco 3, Centro Politico Administrativo

CEP: 78049-902 « Cuiaba = Mato Grosso — Telefone: (065) 361 3.5344 — E-phail: contratos@ses. mt,gov.br




Paldcio Paiaguds, Rua D, s/n, Bloco 5, Centro Politico Ac M_(_ch;
CEP: 78049-902 = Cuiaba » Mato Grosso — Telefone: (065) 3613-534

@ : FBSM

Governo do Estado de Mato Grosso Rub
SES - Secretaria de Estado de Saude uo.

Secretaria Adjunta de Aquisi¢des e Finangas
Superintendéncia de Aquisigoes ¢ Contratos - Coordenadoria de Contratos

Manual de Dietas Hospitalares Via Oral — SES/MT

3. SERVIGO DE NUTRIGAO E DIETETICA

A prescricao da dieta cabe ao profissional médico realizar e, competira ao
profissional nutricionista interpreta-las e realizar a escolha dos alimentos que
compdem cada dieta, levando em consideragdo habitos e necessidades dos
pacientes.

As dietas de rotina e terapéuticas poderao ser cruzadas ou combinadas
entre st Nependendo do quadre clinico, Inicia-se 2 evolugao da dieta por uma dieta
denominada Liquida Resirita ou dieta teste, Liquida Completa, Semi Liquida, Sopa,
Pastosa, Branda, prescrevendo enfim a dieta Normal, respeitando as condigdes do
paciente. Para os pacientes no pos-operatério do trato digesterio, o Servigo de
Nutrigao e Dietética segue o protocolo denominado de Dieta Hospitalar Progressiva
(DHP), onde observa-se a consisléncia da diela indicada para cada tipo de cirurgia.

A insercdo da dietoterapia & muito ampla no ambito hospitalar, sendo
utilizada para o tratamento de inimeras as patologias, neste manual descrevemos as
dietas terapéuticas com maicr Incidencia nos Hospitais Regionais do Estado do Mato
Grosso. porem o Servigo de Nulrigéo e Dietetica através da empresa contratada
devera atender as especificidades de outras patologias que surgirem, seguindo a
prescricde do nutricionista de clinica, alterando as dietas terapéuticas conforme
necessidade, como exemplo dieta vegana, pobre em witamina K, para anemias,
doenca de Crohn entre outras e atendendo também caracteristicas religiosas.

Diariamentz os pacientes recebem 6 refeigdes ou mais dependendo da
necessidade individual. Essas refeicoes deverao ser ofertadas, seguindo o
horario de distribuigao padronizado pela unidade hospitalar, respeitando os
demais fluxos de servigos existentes (higienizagao, horario de visitas, etc).

HORARIO REFEICAO POR CLIENTELA
TIPO DE REFEIGAQ PACIENTES ACOMPANHANTES SERVIDORES
DESJEJUM

COLACAD

ALMOGO
MERENDA

JANTAR |

CEIA |
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4. DIETAS CONFORME AS CONSISTENCIAS

4 1 DIETA NORMAL - Sigia "N”
Dieta sem restricho e alteragdc de preparacbes € consisténcia dos

alimentos. E uma dieta balanceada, conforme recomendacoes do Guia Alimentar para
a Populacéo Brasileira e, tem o objetivo de fornecer uma quantidade suficiente de
macro e micronutrientes, para assim, manter o estado nutricional adequado de
pacientes com auséncia de alteragoes metabdlicas significativas.

Caracteristicas: Dieta normoproteica, normolipidica, normoglicidicae, sem
alteragao de consisiéncia e nutrientes,

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 06 refeicoes diarias (Desjejum, colagdo, almogo, merenda,
jantar, ceia).

Indicacdo: A dieta normal € indicada para individuos que apresentam
fungdes de mastigagao, degluticio e gastrointestinais preservadas, e dessa forma,
nac necessitam de madificactes dietoterapicas especificas.

Preparacdes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparacoes Permitidas ' Forma de Apresentacéo
Grupo de carnes  Bovinas, suinas, aves (frango sem pele), peixes|Caozidas, refogadas.,
(sem couro) e ovos, com baixo teor de gordura assadas e grelhadas
Grupo de Todes os tipos |Cruas, cozidas, assadas,
hortalias 'refogadas
Grupo de frutas  Todos 0s lipos |Cruas, em compotas,

purés e sobremesas

Grupo de cereais  Arfoz, macartio, lnge, aveia e outros cereais, pdes, Assados e cozidos
biscoitos e bolos

Grupo de Feij5o, ervilha, lentiiha. gréo de bico, etc. Cozidos
leguminosas

Gruﬁo de leite & Leite & derivados integrais tqﬁéi}os, iogdﬁes. étE_Tdcia"s. as formas de

derivados mingaus, vitaminas, frapés apresentacao
Grupo de Gorduras Oleos vegetais, manteiga [ !\_las preparagdes
~
[ } \ (
4
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Grupo de leite e Leile e derivados integrais (quelas, iogurtes, etc), Todas as formas de

derivados mingaus, vitaminas. frapés apresentacgéo
Grupo de acticares Agucar, mel, acucar mascavo e doces | Aglicar nas preparagdes e
|
'doces em qualquer
consistancia
Bebidas Chas, cafe, suco de frutas, agua de coco Todas as formas de
apresentacdo

4.2 DIETA BRANDA - Sigla “B"

Dieta de transicio entre a pastosa e a normal, & nutricionalmente completa
e, por apresentar baixos niveis de celulose e tecido cognitivo, tem o objetivo de facilitar
o trabalho digestorio.

Caracteristicas: Diela nutricionalmente completa, normoproteica,
normolipidica e normoglicidica, porém, com alteragao na consisténcia. A dieta possui
um teor reduzido de fibras intactas, pois os alimentos com tecido conectivo e celulose
sao abrandados por cocc3o ou por agdc mecanica, além disso, os alimentos
ultraprocessados sao utilizados minimamente e, € isenta de alimentos irritantes da
mucosa gastrica e de preparacdes fritas.

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricienais do
paciente Oferta de rotina® 06 refeices diarias (Desjejum, colagao, almogo, merenda,
jantar, ceia).

Indicacao; Adieta & indica para individuos que ndo taleram a dieta normal,
pois tem dificuldade leve na mastigacdo ou degluticao, efou, no pos-operatorio para
facilitar o trabalho digestiva.

Preparagoes ¢ alimentos indicados:

_ Grupos : ;&Iimenfc-:;- ou Pra;:aaracée_sgr};ﬁtidaz_ _1[ F;mn de Apr;s_enta& ]
_Grupo_de_ Boviﬁas, suinas. aves (frango_;em pele), peixes | Cozidas, _refogadas @
carnes |{sem couro) & oves, com baixo teor de gordura assadas com consisténcia

‘ | macia

_t_'srupo de |Todas gue possam ser oferecidas assadaslcozidés Cozidas, refogadas, crem&s,'
I hortalicas lou em forma de creme/pure purés

ST g

r.»?‘\‘i@m 74 de 153
5 -

ail: contratos(ses.mt.gov.br

Palacio Paiaguds, Rua D, s/n, Bloco 5, Centro Politico Adrhinist
CEP: 78049-902 « Cuiaba = Mato Grosso — Telefone: (065) 3613=5



Palacio Paiaguas, Rua D. s/n, Bloco 5. Ceniro Politico Administ
CEP: 78049-902 » Cuiabéa » Mato Grosso — Telefone: (065) 3613- 5344 — E-

Governo do Estado de Mato Grasso
SES - Secretaria de Estado de Saude
Secretaria Adjunta de Aquisi¢des € Financas

Superintendéncia de Aquisigoes ¢ Contratos — C oordenadoria de Contratos

Manual de Dietas Hospltalares Via Oral SES/MT
Grupo de | Macias ou que pessam ser oferecidas cozidas, ou Cruas, em compotas, pures,
frutas em forma de creme/pure; sSucos
Grupode |Amoz e macarrdo bem cozidos, aveia e outros| Bem cozidos ou assados
cereais  |cereais, paes, biscoitos e bolos macios
Grupode | Feljao, envilha, lentilha, grao de bico, eic. Bem cozidos & macios.
leguminosas

_Grupo de leite [Leite e dervados integrals (que'ii_os-. iogurtes, etc)':|

Todas as !orm;s_dé ﬂ

| e derivados |mingaus. vitaminas, frapés apresentacao
I T P———— ——— S ' . |

Grupo de ‘C)Iees vegetais, manteiga Nas preparacdes |
\ Gorduras

Jl |
Grupo de | Agucar, mel, acucar mascavo e doces | Aclicar nas preparagoes €

‘ acucares | \ doces macios ou em pasta |
[ Bebidas |Chas, café, suco de frutas, dgua de caco '

Preparacoes e alimentos proibidos:

‘ Todas as formas de
apresentacac

Alimentos ou Preparacdes Proibidas

Pao frances,
Vegetais A;

'Cames vermelhas com alto teor de gordura, Alimentas embutidos (presunte, salsicha, linguiga);

| Alimentos processados (milho, ervilha e azeitona).

Alimentos ultraprocessados (golabada, maionese, ketchup, mostarda, molho de soja, meinc

(biscoitos recheados, balas, guloseimas em geral, salgadinhos de pacote,

tempero pronto, refresco industrializado em po ou liquido e refrigerantes),

Farinhas (milhe & mandioca),
Queijo

4.3 DIETA PASTOSA - Sigla “P”

Dieta de transicdo entre a leve e 2 branda. E uma dieta balanceada

qualitativa e quantitativamente em principios nutricionais, todavia, apresenta

modificacio em sua consisténcia, que objetiva antecipar o processo mastigatorio e,

favorecer a deglutigdo, bem como, a digestac e absorcao.

HI 4--:'.



Governo do Estado de Mato Grosso
SES - Secretaria de Estado de Saude
Secretaria Adjunta de Aquisi¢oes e Finangas

Superintendéncia de Aquisigoes e Contratos — Coordenadoria de Contratos

Manual de Dietas Hospitalares Via Oral - SES/MI

Caracteristicas: Dieta normoproteica. normolipidica e normoglicidica,
contudo, ha modificacbes na consisténcia dos alimentos, que sao abrandados por
coccdo ou por agdo mecanica. Essa dieta consiste de alimentos com textura macia,
bem cozidos e com baixo teor de fibras, para que possam ser mastigados e deglutidos
com pouco esforgo. Os alimentos sdo oferecidos em forma de purés, papas, cremes,
pudins ou em pedagos bem pequenos e bem cozidos.

Fracionamento: Vanavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 06 refeicdes diarias (Desjejum, colagdo, almogo, merenda,
jantar, ceia),

Indicagio: E indicada para individuos com dificuldade de mastigagao ou
degluticdo devido a inflamagao, danos neurologicos, disturbios neuromolores,
alteragoes anatémicas da boca ou eséfago; trato gastrointestinal pouco funcionante
ou no pos-operatona.

Preparacoes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparagoes Permitidas

Grupo de 'Bovmas. suinas, aves (frango sem pele}, peixes
carnes (sem couro) e oves, com balxo teor de gordura

Grupode  Todas que possam ser oferecidas bem plC&dIr‘!h&SI
hortaligas  ou em forma de puré

Forma de Apresentacao
Moidas ou desfiadas

Bem picadinho, purés

Grupo de Macias ou que possam ser oferecidas cozidas, ou' Grﬁas macias, picadas. em

frutas em forma de creme/pure;

Grupode Aoz "papa’. macarrao bem cozido, frigo, aveia e
cereais outros cereais, pies macios, biscoitos, bolo
simples
Grupo de  Feijdo, ervilha, lentilha, grao de bico, elc.
laguminosas

Grupo de leite Leite e iogurtes, mingaus. vitaminas, frapés.
e derivados

Grupode  Oleos vegelais, mantea
Gorduras

Grupode  Acucar, mel, agticar mascavo e doces
acucares
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compotas, purés

Bem cozidos ou macios

Liquidificado

Liguidos ou pastosos

Nas preparacoes

Aclcar nas preparacbes e
doces macios ou em pasta
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Bebidas Chas, café, suco de frulas, agua de coco Todas as formas de
apresentacao

Preparagoes e alimentos proibidos:

Alimentos Proibidos

\Pao francés; Alimentos crus (exceto alguns com fextura mais suave),
Cames vermelhas com alto teor de gordura; Alimentos embutidos (presunto, salsicha, linguica):
Alimentos processados (miltho, ervilha e azeitona),
Alimentos ultraprocessados (goiabada, malonese, ketchup, mostarda, molho de soja e molho
inglés);
Farinhas (milho & mandioca).
Queijo. |
Produtos ultraprocessados (biscoitos recheados, balas, guloseimas em geral, salgadinhos de pac
tempero pronto. refresco industrializado em po ou liquido e refrigerantes).

4.4 PASTOSA HOMOGENEA - Sigla “P. homogénea”

A dieta pastosa homogénea & utilizada como parte do tratamento de
disfagia, tem por objetiva fornecer uma dieta nuiricionalmente adequada e em
consisténcia que evite o risco de aspiragdo e demais consequencias. E baseada na
facilidade de manipulagas oral, dessa forma, deve fornecer alimentos que estimulem
a degluticdo, mas que requeiram o minimo de esfor¢o na mastigagao. Nesta dieta as
preparacdes sao liquidificadas iscladamente, como exemplo, creme de arroz, creme
de legumes, pasta de came. Dessa forma, o paciente consegue perceber o sabor &
cada alimento. Diferente da dieta semi-liquida, onde a sopa & batida, tendo uma Unica
apresentagao

Os alimentos solidos, assim como os liquidos, s@o introduzidos
gradualmente na dieta.

Caracteristicas: A digia & nutricionalmente completa, porem os alimentos
apresentam-se na consisténcia de cremes homogéneos, purés ou pastas.

Fracionamento: Vanavel & de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente Oferta de rotina: 06 refeicées diarias (Desjejum, colagdo, almogo, merenda,

jantar, ceia).
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Indicacido: E indicada para pacientes com disfagia decorrente de danos
neurologicos ou procedimentos cirlirgicos de grande porte, como: acidente vascular
cerebral (AVC), trauma de cabega, neoplasias, principalmente de cabeca e pescogo,
miastenia grave, doenga de Parkinsen, degeneragao cerebral, sindrome de Guillian —
Barre, entre outros
Preparacées e alimentos indicados:

Grupos | Alimentos ou Preparacdes Permitidas Forma de Apresentacao
Grupo de ‘Bovinas, aves (frango sem pele) e avos, com baixo Liguidificados
carmes teor de gordura
Grupode Todas que possam ser oferecidas em forma de.  Cremes

hortalicas  creme

Grupode | Que possam ser oferecidas em forma de creme o Cremes
fruias
Grupode  Arroz, macarrdo, trigo, aveia e oulros cereais Liquidificados
cereais
Grupode  Feijao, ervilha, lentilha, gréo de bico, etc. Liguidificado
leguminosas
Grupo de leite Leite e iogurtes, mingaus. vitaminas, frapés ' Liguidificados
e derivados |
|
Grupode  Oleos vegetais, manteiga | Nas preparagoes
Gorduras
Grupode  Aglcar, mel, aglicar mascavo - A:ﬁu:ar nas prebaracbes
aglcares

Bebidas 'Suco de frutas ' Suc'us eépessados

Preparagdes e alimentos proibidos:
Alimentos Proibidos

Todos alimentos em consisténcia sdlida proibidos na dieta pastosa.

_-""d-'/”’
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4.5 DIETA LEVE OU SOPA - Sigla “S”

Dieta de transicao entre a liguida e a pastosa. Tem por finalidade favorecer
a digestdo dos alimentos em situagdes com comprometimento de fases mecanicas do
processo digestorio, numa fase pos-operatéria ou em situagdes que a fungéo
gastrointestinal esteja debilitada.

Caracteristicas: Essa dieta é hiperglicidica, normoproteica e normolipidica
&, e composta por alimentos com fextura macia Além disso, proporciona um minimo
trabalho digestorio, por prevocar pouco estimule quimico e mecanico.

Fracionamento: Variave!l e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina’ 06 refeicdes diarias (Desjejum, colacdo, almago, merenda,
jantar, ceia).

Indicacdo: E utilizada em pacientes com dificuldade de masligagao e
deglutigao, em de inlolerancia a alimentos mais solidos, em casos de afeccoes do
trato digestario, em determinados preparos de exames e, em pré e poés-operatdrios.
Preparacoes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparagoes Permitidas Forma de Apresentacdo

Grupo de 'Bovjnas, sulnas. aves (frango sem pele), peixes?Picadas ou desfiadas e

carngs (sem courn) & ovos, com baixo teor de gordura |Cozidas
Grupo de jTados os tipos iPicadas e Cozidas
hortalicas
| Grupo de "Todos os tipos Cruas, em bompolas.
|
| frutas purés e sobremesas

Grupode  Arroz, macarréo, trigo. aveia e outros cereais, paes, Cozidos
cereais hiscoitos & bolos

Grupao de Feijéo, ervitha, lentilha, grao de bico, elc. Cozidos
leguminosas

Grupo de leite 'Leite e derivados Integrais (queljos, ioguries'. ech_deas as formas de

e derivados  mingaus, vitaminas, frapés |apresentagéo
|
Grupode  Oleos vegetais, manteiga |Nas preparactes
Gorduras I

Ak n-»(-i;.
[ <
e c O



. SES |
rsJ¥et |

|
Governo do Estado de Mato Grosso Rub (P‘
| |

SES - Secretaria de Estado de Saude
Secretaria Adjunta de Aquisicoes e Finangas
Superintendéncia de Aquisicdes ¢ Contratos — Coordenadoria de Contratos

Manual de Dietas Hospilalares Via Oral = SES/M]

Grupo de leite Leite e derivados integrais (queijos, iogurtes, etc).iTodas as formas de

e derivados  mingaus, vitaminas, frapés apresentacéo
Grupo de Agucar, mel, aglcar mascavo g doces 'Aq]car nas preparacdes e
aglcares doces em qualquer
consisténcia

Bebidas Chas, café, suco de frutas, agua de coco, Eeile.lTodas as formas de
vitaminas | apreseniagao

Preparacgoes e alimentos proibidos:

Alimentos Proibidos

Pao frances; Alimentos crus (exceto alguns com textura mais suave),

Carnes vermelhas com alto teor de gordura; Alimentos embutidos (presunto, salsicha,
linguiga),

Alimentos processados (milho, ervilha e azeitona).

Alimentos ultraprocessados (golabada, maionese, ketchup, mostarda, molho de soja e
molho inglés); Farinhas (milhe & mandioca),

Queijo; Produtos uliraprocessados (biscoites recheados, balas, guloseimas em geral,
salgadinhos de pacote, tempero pronto, refresco industrializado em pé ou liquido

e refrigerantes)

4.6 DIETA SEMILIQUIDA - Sigla “SL"

E uma dieta de transicdo e de curta duragdo, que tem por finalidade
favorecer a hidratacdo e fornecer uma alimeniagio que dé repouso digestivo. Exclul
a fase de mastigagao.

Caracteristicas: Dieta incompleta nutricionalmente, modificada, composta
por alimentos na consisténcia liquida ou que liquefazem na boca e, apresenta
residuos. Utiliza preparagées de consisténcia liquida engrossada (liquidificadas), de
facil deglutigao e digestao. (CARUSO. SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al., 2003).
Proporciona um minimoe trabalho digestério, por provocar pouco estimulo quimico &

mecanico.
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Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais
do paciente. Oferta de rotina: 06 refeicBes diarias (Desjejum, colagdo, almogo,
merenda, jantar, ceia)

Indicacio: Destina-se a pacientes gue n&o toleram os alimentos solidos,
com dificuldade de mastigacdo e degluticdo, com cirurgia de cabega ou pescogo, para
preparo de exames, quando a fungao gastrointestinal esta moderadamente alterada

€, nNo pré e/ou pos-operaiorio.

Preparagoes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparacdes Permitidas Forma de Apresentacao

Grupo de  Bowinas, aves (frango sem pele),com baixo teor de' Cozidos e liquidﬂicados

carnes gordura
Grupo de 'Todas que possam ser oferecidas mzidaé e' Cozidos & liquidificados
hortaligas  liquidificadas

Grupo de Todas que possam ser oferecidas em forma de Liquid'rﬁcédus
frutas sucos ou liquidificadas

Grupo de Arroz, macamao, farinaceos que possam Ser Cozidos e liquidificados
cereais adicionados nas preparagdes e que nao madificam
a consisiéncia da dieta

Grupo de  Feildo, ervilha, lentilha, grao de bico. efc. . Cozidos e iiquidifiwdos
leguminosas

Grupo de leite Leite integral, leite em po, mingaus de consisténcia ' Liquidos, mingaus, vitaminas,
e derivados  grossa, vitaminas engrossadas, logurtes (sem frapés '
pedagos de frutas e/ou gracs), frapés

Grupo de ‘Oleos vegetais, manteiga ' Nas preparagdes
gorduras

Grupo d; IIIIII ;&car mel e acucar mascavo — | A{;u::a;' néé_b}eparaoées e
acucares daces liquidificados
Bebidas  Chas, suco de frutas e dgua de coco ' " Liquidos

Preparacoes e alimentos proibidos:

'Alimentos Proibidos

| 17
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Todos alimentos em consisténcia solida proibides na dieta leve.

4.7 DIETA LIQUIDA COMPLETA - Sigla “LC"

E considerada uma dieta de transigao, cuja a finalidade & propercionar
maior repouso gastrointestinal, hidratar e nutrir os tecidos e amenizar a sintomatologia

Caracteristicas: Dieta incompleta nutricienalmente & pobre em residuos,
cujos alimentos se apresentam em forma de liquidificagdo homogénea e sao coados,
ou alimentos gue se liquefazem na boca. Utiliza preparagoes de consisténcia liquida
(liquidificadas e coadas), de facil degluticdo e digestdo, produzindo pouco residuo.

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 06 refeigdes diarias (Desjejum, colacdo, almogo, merenda,
jantar, ceia).

Indicacdo: Pacientes com restrigoes das funcoes digestivas, problemas
mecanicos no trato gastrointestinal superior, afecdes digestivas, infecgoes agudas
preparo para exames e pre e pés-operatorio
Preparacdes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparagdes Permitidas .. Forma de Apresentacao
Grupode  Bovinas, aves (frango sem pele), com baixo teor de  Cozidos, liquidificados e
carnes gordura coados
Grupo de “Todas que possam ser oferecidas cozidas e Cozidos, liquidificados e
hortaligas  liguidificadas | coados
Grupo de Todas que possam ser oferecidas em forma de: Liquidificados e coados
frutas sucos, coquetéis ou hauidificadas
Grupode  Amoz, macarrdo, farindceos que possam ser  Cozidos, liquidificados e

cereais adicionados nas preparacoes e que nao modificam coados.
a consisténcia da dieta

Grupode  Feij#o, ervilha e outros ' Caldos
leguminosas
Grupo de leite Leite integral e desnatado | Liguidos, vitaminas e
e derivados | mingaus hquidificados e
coados
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Grupode  Oleos vegelais, manteiga Nas preparacbes

gorduras

Grupode  Aglcar, mel e aglicar mascavo | Aglicar nas preparacgoes e

agucares gelatinas como sobremesas
|

Bebidas Chas claros, suco de frutas e agua de coco | Liquidos

Preparacoes e alimentos proibidos:

Alimentos Proibidos

Todos alimentos em consisténcia sélida proibidos na dieta semiliquida.

4.8 DIETA LIQUIDA RESTRITA - Sigla “LR”

Dieta restritiva em nutrientes, pode ser denominada de dieta teste ou dieta
“prova”, cuja a finalidade é testar o funcionamento do trato gastrointestinal, promover
hidratacdo dos tecidos, evitar acidose e manter a fun¢éo renal. E muito restrita e, nao
tem o objetivo de nutrir, apenas hidratar, por isso, dever ser rapidamente evoluida.

Caracteristicas: Dieta nutricionalmenle inadequada para suprr as
necessidades de macro e micronufrientes. Fornece prioritariamente liquidos e
eletrolitos, sendo constituida de preparacées fluidas, que nao provocam formagao de
gases e residuos inleslinais.

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 06 refeicdes diarias (Desjejum. colagdo, almoco, merenda,
jantar, ceia).

Indicacdo: Destina-se a pacientes que necessitam de repouso
gastrointestinal, para preparo de exames e, no pre operatorio, assim como, no pos
operatorio imediato, principalmente em cirurgias do trato gastrointestinal.
Preparacoes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparagoes Permitidas Forma de Apresentacéo

Grupode Isento

cames

Grupode Todas que possam ser cozidas e aproveitado al Somete a agua de cozimento
hortalicas  agua de cozimento
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Grupode Pouco fibrosas e sem casca (caju, goiaba, magad,  Sucos bem diluidos (ao
frutas meléo, pera) meio) e coados em peneira |
fina |

Grupo de Isento

cereais

Grupode  |sento
leguminosas

Grupo de leite [sento i
e derivados

Grupode  Isento

gorduras

___(;.;r_;po de | Maltodextrina S Adicionado aos sucos ao
agucares meio
Bebidas Agua de coco, suplemento clarificado Liquidos

normocaldrico & normoproteico, cha claros, sucos
de frutas ao meio coados e Chas suaves

OBS: Como sobremesa é servida apenas gelatina tradicional ou diet.

Preparacoes e alimentos proibidos:

Alimentos Proibidos

Todos alimentos solidos e liquidos que contenhamn residuos. Exemplos: leite de vaca,

paes, cereais, suco de fruta concentracao tradicional, carnes, entre outros.

4.9 PAPAS

Segundo as recomendagbes da Sociedade Brasileira de Pediatria (2012) e
da Organizagdo Mundial de Saude (2010), a alimentacdo complementar deve ser
iniciada a partir dos 6 meses de vida fanto para criangas amamentadas quanto para
aquelas alimentadas com formula infantl.

A partir dos 6 meses, o leite maternc deve ser mantido, novos alimentos
devem ser oferecidos e uma diversidade de cores, sabores, texturas e cheiros deve
ser apresentada a crianga. Uma alimentagao adequada e saudavel é fundamental

para o crescimento e desenvolvimento da crianga
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O SND oferta os alimentos para as criangas, conforme preconizado pelo
Guia Alimentar Para Criancas Menores de 2 Anos (2019). Dessa forma, fodos os
grupos de alimentos sdo introduzidos nas refeigoes.

Quadro 01 — Grupos de alimentos que devern compor as papas.

_Grupes | Exemplos dealimentos —

Aoz branco, integral ou parbolizado, gréos de trigo, farinas de

cotakis mandioca, de mitho, de trigo ou de centeio, farinha, farelo os flocos
de aveia, milho integral ou na espiga, Macarao ou massas frescas
ou secas feitas com essas farinhas eagua. L

raizes e tubérculos batata, mandioca e outras raizes e fubérculos in natura ou
embalados, fracicnados, refrigerados ou congelades. _

Legumes, verduras legumes e verduras frescos, embalados, fracionados ou congelados

Frutas frutas frescas & secas, sUcos naturais de frutas e sucos de frutas
pasteurizados (sem adigiio de agucar ou outras substancias ou
aditivos

Carnes e ovos carnes. visceras e oufras partes internas de gado, porco, aves,
pescados, frutos do mar e demais animais, bem como ovos

feijoes (leguminosas) Feilao de todasas cores, ervilhas, lentilha, soja, gréo de bico e efc.

amendoim, castanhas e castanha, amendoas. amendoim, aveld, nozes e oulras oleaginosas

nozes sem sal ou agucar

leites Leite humanos, leite de outros animais, (liquido ou em po), iogurte &
coalhada (sem adicéo de acucar ou outfra substancia)

Outros

ogumelos frescos ol Secos; especianas ou ervas frescas ou secas,
sementes como linhaga, gergelim, ou chia, chas (erva doce, capim
ledio. horleld, café e cha mate (sem adigéo de aglcar)

Fonte' Braslil, 2019

De acordo com o Guia Alimentar Para Criangas Menores de 2 Anos (2019),
os alimentos in natura ou minimamente processados devem ser a base da
alimentagdo da crianca e de toda familia, ou seja, a maior parte dos alimentos
consumidas devem ser desse grupo. Deve-se evitar o aglcar e ndo é recomendado o
uso de adocante para esta faixa etéria, pois 0s efeitos do adogantes em criancas ainda
naoc € bem conhecido

Para melhor entendimento a dieta para criangas mencres de 12 meses foi
classificada como Papa |, Papa |l e Papa |ll, considerando as diferengas de

consisténcia para cada faixa etaria . A seguir sera descrito!

4.91PAPA I

Dieta destinada para criancas entre 8 meses a 6 meses e 29 dias

T
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Caracteristicas: E oferecido um alimento de cada grupo de alimentos,
todos bem macios, de preferéncia amassado com o garfo e as carnes devera ser
moida ou hem desfiada

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 03 refeigoes diarias (2 papas de fruta — pequenas refeicoes
e 1 papa salgada - almogo) em pequenas quantidades.

4.9.2 PAPA Il

Dieta destinada para criangas entre 7 meses a 8 meses e 29 dias.

Caracteristicas: E oferecido um alimento de cada grupo de alimentos,
todos picados, raspados ou desfiada para que a crianga aprenda a mastigar. Pode
ser oferecido também pedagos grandes para a crianca pegar com a miac e aprender
a se alimentar.

Fracionamento: Vanavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 04 refeices diarias (2 papas de fruta — pequenas refeicées
e Z papas salgada - almoco e jantar). A quanlidade ofertada devera ser um pouco a
mais da Papa |

3.9.3 PAPAIII

Dieta destinada para criangas entre 9 meses a 11 meses e 29 dias.

Caracteristicas: E oferecide um alimento de cada grupo de alimentos, ja
em cozimento normal, pedendoe os alimentos ser cortados em pedacgos maiores.

Fracionamento: Variavel e de acordo cam as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 04 refeicbes diarias (2 papas de fruta — pequenas refeicoes
€ 2 papas salgada — almogo e jantar),

-~
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FONTEL . Guia alimentar para criangas Menores de 2 anos, 2019

4.10 DIETAS ESPESSADAS

A modificagao da consisténcia alimentar & uma estratégia comumente
empregada no tratamento dos disturbios da deglutiao. E para agueles pacientes que
naao conseguem deglutir de forma correta os liquidos em sua consisténcia normal sem
risco de aspiragdo, os espessantes alimentares sdo utilizados como parte do
tratamento para disfagia

Caracteristicas: Os liquidos podem ser espessados para atingir trés
consisténcias diferentes, espessamento tipo nectar, tipo mel, tipo pudim.

Fracionamento: Variavel & de acordo com as necessidades do paciente,
conforme a prescricao do fonoaudiclago.

Indicacao: Disfagia neurogénica: AVE, TCE, doenca de Parkinson,
demencias , ELA. EM, tumores do SNC, distrofias musculares, miastenia gravis,
polineuropaiia de doente critico. Disfagia mecanica: tfraumas em regido da cabega e
pescogo, cirurgias e ostedfito cervical. Demais condigdes clinicas: rebaixamento do
nivel de consciéncia. Comorbidades: DPOC, DRGE
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5. DIETAS CONFORME COMPOSIGAQ DE NUTRIENTES

5.1 DIETA LAXATIVA — Sigla “Lax”

Dieta rica em alimentos formadores de residuos intestinais, inclui alimentos
ricos em fibras insolUveis, uma vez que estas nao sao digeridas, e agem aumentandao
o volume fecal e estimulando o peristaltisme intestinal.

Caracteristicas: Esta dieta tem a finalidade de alterar a composicao dos
nutrientes ofertados nas consisténcias citadas anteriormente, pois, possui maior teor
de fibras insoliiveis & pode ser adicionados de simbidticos para facilitar o transito
intestinal e equilibrio da flora intestinal. E composta por todos os grupos de alimentos
(cereais, tubérculos e raizes, frutas, legumes e verduras, feijoes, leites e derivados,
carnes, ovos, gorduras) garantindo quantidade adegquada de agua, carboidratos,
proteinas, lipideos, vitaminas, fibras e minerais (BRASIL, 2006). E fracionada em 6
refeigoes diarias (desjejum, colagao, almago, merenda, jantar e ceia), com maior
quantidade de alimentos ricos em fibras soluveis & insoluveis (frutas. sucos de frutas
laxativo, hortalicas cruas) e adigao de modulos de mix de fibras.

Fracionamento: Variavel & de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 06 refei¢oes diarias (Desjejum, colacao, almogo, merenda,
jantar, ceia).

Indicacdo: Dieta indicada para paciente com obstipacio intestinal.

Preparagdes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparacoes Permitidas Forma de Apresentacao

Grupode  Bovinas, suinas, aves (frango sem pele), peixes' Cozidas, refogadas, assadas

carnes (sem couro) e ovos, com baixo teor de gordura e grelhadas
Grupode  Todos os tipos Cruas, cozidas, assadas,
hortalicas refagadas
Grupo de Laranja, mamao, abacaxi, melancia, aceroia, Cruas, em compotas,

frutas manga, tamarindo, Uva. maga e pera com casca, assadas, pures, sucos,

mexerica, melao coquetéis e sobremesas
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Grupode Amoz, macarréo. irigo, luba, aveia, mucilon de | Assados e cozidos
ceraais milho/cereais, neston e outros cereais, paes, paes
iniegrais, biscoitos e bolos

Grupode  Feijo, envilha, lentilha, gréo de bico, etc Cozidos
leguminosas
Grupo de leite Leite & derivados integrais (queijos, iogurtes, etc), " Todas as formas de
e derivados mingaus, vitaminas, frapes apresentacao
Grupo de 'Ofecs vegetais, manteiga Nas preparagdes
Gorduras
Grupode  Aclcar, mel, aglcar mascavo e doces | Aclicar nas preparagoes e
agticares doces em qualguer
consisténcia
Bebidas Chas. café “suco de frutas laxativas, Eécjuetel: Todas as formas de -
laxativo apresentacao
Modulos de | Modulos e firas soluvel e insolivel ' Nas preparagoes
nutrientes

Preparacoes e alimentos nao indicados:

Alimentos Proibidos

Cereais e farinaceos constipantes. amido de milho, Muciloﬁ de arroz, Cremogema,
polvilho,

|Frutas e sucos de frutas constipantes;

Embutidos como linguiga, bacon. salsicha, etc!

Pimentas e temperos picantes;

Preparagoes com excesso de gordura, frituras;

Produtos ultraprocessados (biscoitos recheados, balas, guloseimas em geral, salgadinhos
de pacote, tempero pronto, refresco indusirializado em po ou liquido e refrigerantes).

5.2 DIETA CONSTIPANTE - Sigla “Const”

Dieta utilizada para diminuir a acelaragéo do transito intesiinal, atendendo
as perdas de agua e eletrélitos.

| s
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Caracteristicas: Apresenia baixos niveis de tecido conectivo e celulose,
abrandados por coccao elou agao meacanica, proporcionando uma consisténcia mais
macia do que a dieta livre, facilitando a mastigagdo, degluticao e a digestao. Evita-se
condimentcs fortes, alimentos picantes ou irfitantes, fermentativos e fibrosos
(CARUSO, SIMONY, SILVA, 2005, MARTINS et al., 2003). Segue padrao da dieta
branda, pobre em fibras insolliveis, lactose e sacarose, propercionando uma pequena
guantidade de residuos intestinais. Utilizar maltodextrina, os adogantes nalurais efou
artificials. Pode ser adicionados de simbidticos para regulag3o do transito intestinal e
equilibrio da flora intestinal

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente Oferta de rotina: 08 refeiches diarias (Desjejum. colacdo, almogo, merenda,
jantar, ceia).

Indicacgao: Individuos que nao toleram a dieta normal, controle e auxilio no
alivio dos sintomas da diarreia.

Alimentos proibidos: Leite com lactose, agtcar, gelatina, geleias, doces,
frutas laxativas, verduras e legumes laxalives, excesso de odleo, frituras, etc,

Alimentos permitidos: Leite zero lactose ou sem lactose, de soja sem
adicio de agucares, para adogar maltadextrina.

Preparacoes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparacdes Permitidas | Forma de Apresentacio |

Grupode  Bovinas, suinas, aves (frango sem pele), peixes (sem Cozidas, refogadas e
carnes Bovinas suinas, aves (frango sem pele). peixes (sem assadas com consisténcia
couro) e ovos, com baixo teor de gordura macia

Grupode  Batata, cenoura cozida, mandioca, cam, i'n'ﬁame.\ Cozidas, refogadas,
hortalicas  chuchu, abobrinha sem casca assadas, CTeMes, pures

Grupode  Bananamacé e prata, goiaba, mach sem casca, péra Purés, sucos, sobremesas
frutas sem casca, limdo, acerola, caju, maracuja ‘

Grupade  Aroz, macarrae, paes, biscoitos salgado, amido de  Cozidos ou assados
ceraais milho, farinha de mandioca macios

Grupode Feigo Sbmenté caldo
leguminosas
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Grupo de leite Leite sem laclose, Alimento de soja original sem|  Todes as formas de

e derivados  agucar [ apresentagao
Grupo de  Maltodextrina & adocantes naturais efou artificiais Adicionado as
aglicares | preparagbes
Bebidas Chas e sucos de frulas constipantes agua de coco — Todas as formas de

sem adigdo de acgucar apresentagao

Modulos de  Madulos de fibra soluvel, simbistico e laciobacilos ' Nas prepaté¢6es
nutrientes

Preparagdes e alimentos nao indicados:

Alimentos Proibidos

Leite com lactose e derivados:_'

Cereais integrais, paes doces, farelos, cleaginosas e sementes,

Frutas laxativas: ameixa, manga, mamao, laranja, abacaxi, tamarindo, abacate, etc;
Hortaligas folhosas cruas, beterraba, vagem, milhe, couve-flor, tomate, abobora cabotia;
Feijao (grao),

Preparactes gordurosas,

Sobremesas ricas em agucar,

Alimentos ricos em gordura e de confeitaria (com recheios e coberturas),

Acucar, mel, melado, geléia, achocolatados, refrigerantes, balas, biscoitos doces, cereal
instantaneo com agucar & leite condensado,

Carnes gordas, aves com pelg, frios defumados & visceras,

Farinaceos industrializados gue contem agucar em sua formulacio (Neston, Mucilon,
Farinha Lactea)

Produtos ultraprocessados (biscoitos recheados, balas, guloseimas em geral, salgadinhos

de pacote. tempero pronto, refresco industrializado em pé ou liguido e refrigerantes).

5.3 DIETA HIPOLIPIDICA OU SEM GORDURA- Sigla “slg"
Dieta isenta da adigdo de gorduras e restrita em alimentos ricos em lipidios.

Deve conter aproximadamente 20% ou menos do valor calérico total praveniente dos
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lipidios. pacientes cuja restricdo de gorduras pode interferir, favoravelmente, no
sistemna digestério. enfermidades hepaticas, pancreaticas, dislipidernias, da vesicula
biliar, esieatorréia por ma absorgdo (CARUSO, SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et
al., 2003)

Caracteristicas: Dieta normoproteica, hipolipidica, normoglicidica. A
restricdo de gorduras implica tanto na limitacao de gorduras visiveis como de gordura
incorporada ao alimento

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina’ 06 refeicaes diarias (Desjejum, colagdo, almoco, merenda,
jantar, ceia).

Indicacao: Deslinase a pacientes cuja restricao de gorduras pode
interferir. favoravelmente, no sistema digestorio, enfermidades hepaticas,
pancreaticas, dislipidemias, da vesicula biliar, esteatorreia por ma absargao
(CARUSO, SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al., 2003).

Preparacoes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparagoes Permitidas Formﬁ de Apresentacido
Grupode  Cames magras. frango e peixes sem pele. : Cozidas, réfogadas‘

carnes assadas e grelhadas
Grupode  Todos os lipos ' Cruas, cozidas, assadas,
hortalicas refogadas, purés sem leite,

sem manteiga e sem 0leo

Grupode  Todos os lipos | Gruas, em compotas,

frutas assadas, purés, sucos &

sobremesas

Grupo de Aoz, macarrio, trigo, aveia e oUtros cereais, pa»r;:s.r Assados e cozidos

cereais biscoitos e bolos

Grupode  Feijo, envilha, lentiiha, gréo de bico, etc. Cozidos
leguminosas
Grupo de leite Leite e derivados desnatados {queijos, mguﬁes,' Todas as formas de
e derivados  efc), mingaus, viteminas, frapés apresentacao
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Grupode Isento ; Nas preparagoes

Gorduras

Grupo de  Aclcar, mel, aglicar mascavo € doces Acticar nas preparacbes e

agucares doces em qualguer
consisténcia

Bebidas Chas, café, suco de frutas, agua de coco ' Todas as formas de
apresentacao

ORS: Todos os alimentos so preparados sem adicao de oleo,

Preparacoes e alimentos nao indicados:

| Alimentos Proibidos

| eite e derivados integrais

Oleos, manteiga, azeite:

Chocolate, achocolatade e doces a base de leile e derivados,

Abacate, frutas oleaginosas, coco;

Embutidos como linguica, bacon, salsicha, frios (presunto, mussarela) etc;

Pimentas & temperos picantes;

Preparacdes com excesso de gordura, frituras.

|Produtos ultraprocessados (biscoitos recheados, balas, guloseimas em geral, salgadinho

de pacote, tempero pronte, refresco industrializade em po ou liquido e refrigerantes).

5.4 DIETA ASSODICA OU SEM SAL - Sigla “s/s”

As dietas assodicas sao prescritas primariamente para a prevengao ou
contrale de edemas e hipertensae ou hipernatremia.

Caracteristicas: Dieta normoproteica, normolipidica, normoglicidica,
composta por todos os grupos de alimentos (cereais, tubérculos e raizes, frutas,
legumes e verduras, feijdes, leites derivados, carnes, ovos, gorduras) garantindo
guantidade adequada de agua, carboidratos, proteinas, lipideos, vitaminas, fibras e
minerais. A consisténcia da dieta sera adequada de acordo com a toleradncia e
palologia do paciente

O consumo diario de sal recomendado pela Organizagao Mundial de Saude

(OMS) e de 5g de sal por dia o que equivale a 2000mg (2g) de sddia por dia. Para
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pacientes com indicacéo de dieta hipossédica devera ser ofertado ao paciente saché

com 1q de sal no almoge & 1g no jantar.

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 06 refeigdes diarias (Desjejum, colagao, almogo, merenda,
jantar, ceia).

Indicagao: E indicada para pacientes renais, cardiacos, que apresentam

hipertensdo, com ou sem edema

Preparagoes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparacdes Permitidas . Forma de Apresentacio

Grupode  Bovinas, suinas, aves (frango sem pele), peixes Cozidas' re#ogadas:massadas'

carnes (SEM COUro) @ aves, com baixo teor de gordura e grethadas
Grupode  Todos 0s lipos—sem adicao de sal Cruas, cozidas, assadas,
hortalicas refogadas — sem sal
Grupo de  Todos os lipos . Cruas, em comhotas.
frutas assadas, purés, sucos e
sobremesas
Grupode Aoz e macarrao (sem adigio de sal).' pées e " Cozidos e assados
cereais biscoites com baixe tear de sodio
Gri;po de Feijaé. ervitha, lentiiha, 'érao de 'Bico:' elc. sem == Co_znios Y

leguminosas adicao de sal

Grupo de leite 'Leile e derivados desnatados (queijos, mguﬁes.' Tadas as formas de
e derivados | efc). mingaus, vitaminas, frapés apresentacao
Grupo de ‘Oleos vegetais, manteiga sem sal - © Nas preparacdes
Gorduras
Grupode Agucar, mel, acticar mascavo e doces ' Acticar nas -preparacﬁes e
agucares doces em qualquer [
consisténcia
Bebidas |Chas, café, suco de frutas, agua de coco ' Todas as formas de
aprasentagac

Preparacoes e alimentos nao indicados:
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Alimentos Proibidos

Embutidos como linguiga, bacon, salsicha, presunto, etc;

Alimentos em conserva como: milho, azeitona, ervilha, picles, etc

Queijos & manteiga com sal,

Pimentas, temperos picantes ou com excesso de sadio (shoyo, molho, inglés, etc);
Preparacdes com excesso de gordura, fnturas:

Bolos com coberlura. pao de queijo ou biscoito de queijo, torta salgada, peta com sal;

RubP/|

Produtos ultraprocessados (biscoitos recheados. balas, guloseimas em geral, salgadinhos

de pacote, tempero pronto, refresco industrializado em p6 ou liquido e refrigerantes).

5.5 DIETA HIPOGLICIDICA — Sigla “p/ DM”

A dieta & a base do lratamento desta patologia, quer como medida
exclusiva ou conciliado ao tratamento medicamentoso.

Caracteristicas: Dieta hipocalorica, hipoglicidica, normoprotéica e
normolipidica, composta por todos os grupos de alimentos (cereais de preferéncia
intergral, tubérculos e raizes, frutas. legumes e verduras, feijpes, leifes e derivados,
carnes, ovos, gorduras) garantindo quantidade adequada de agua, carboidratos,
proteinas, lipideos, vitaminas, fibras e minerais. A consisténcia da dieta sera de acordo
com a telerancia e patologia do paciente, isenta de actcar, alimentos e preparagoes
que possuam adigao de aglcar. Sera utilizado adogantes naturais ou artificiais. As
sobremesas devem ser frulas.

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente Oferta de rotina: 06 refei¢des diarias {(Desjejum, colagdo, almogo, merenda,
jantar, ceia).

Indicacao: E indicada para paciente com diabetes, tendo como objetivo
corrigir as anomalias metabolicas caracleristicas do diabetes e prevenir complicagoes
associadas ao diabetes.

Preparacoes e alimentos indicados:

Grupos ' Alimentos ou Preparagbes Permitidas Furmé d'e Apresentacao
Grupode  Bovinas, suinas, aves (frango sem pele), peixes| Cozidas, refogadas,
carnes (sem couro) @ ovos, com baixo teor de §

assadas e grelhadas
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Grupos Alimentos ou Preparacoes Permitidas Forma de Apresentacdo

Grupo de 'TlpoA (berinjela, maxixe, pepino, pimentao, lomate, Cruas, cozidé;s, assadas,
hortalicas  abobrinha, jild), tipo B (belerraba. cenoura, chuchu.l refogadas
quiabo, vagem, abébora) e tipe C (batata, cara,
mandioca, inhame, balata doce) limitados a 30% na

salada |
Grupode  Todos os tipos Cruas, purés, sucos e
frutas sobremesas
Grupode Arroz ou macarrdo. trige, aveia e oulros cereals, Assados e cozidos

cereais paes integrais, bolachas agua e sal |

Grupode  Feijao, ervilha, lentiha, gréo de bico, etc. | Cozidos
leguminosas

' Grupo de leite Leite e derivados desnatados ou com baixo teor de', Todas as formas de
e derivados  gordura (queijos, logurles diet, etc), mingaus, apresentacao
vitaminas, frapés - sem adic&o de aclcar

Grupode  Oleos vegetals. manteiga Nas preparacdes
Gorduras

Grupode  Adogantes artificais ou naturais, geléia diet

|
agicares '

i

Bebidas Chas café. suco fe frutas, agua de coco - sem Todas  as formas  de
|adicao de agucar apresentacao

Obs.: As sobremesas sao preferencialmente frutas.

Preparagoes e alimentos nao indicados:

| Alimentos Proibidos

'Aa;thcar, alimentos e preparagdes com agucar,

Embutides como linguiga, bacon, salsicha, etc;

Pimentas, temperos picantes;

|Preparacbes com excesso de gordura, frituras;

Pies e torradas de farinha refinada;

Guamicio com alimentos ricos em carboidratos: macarrao, polenta, milho, farinha de

mandioca, panqueca, vegetal tipo C (batata, cara, mandioca, inhame, batata doce), etc;

\D
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Produtos ultraprocessados (biscoitos recheados, balas, guloseimas em geral, salgadinhos

de pacote, tempero pronto, refresco industrializado em pé ou liquido e refrigerantes)

5.6 DIETA PARA INSUFICIENCIA RENAL CRONICA (IRC)

Para pacientes em hemodialise a restrigao de sadio é indicada nao so para
o controle da pressao arterial, coma tambem para o controle na ingestao de liquidos,
e consequentemente do ganho de peso interdialitico que nao deve ultrapassar 3 a 5%
do peso seco. A prescrico de liguidos baseia-se no volume urinario residual de 24h
acrescide de cerca de 500ml para perdas insensiveis.

A necessidade protéica de pacientes em:

Hemodialise: cerca de 1,1 a 1,4g/kg/dia de proteina

Tratamento conservador nao dialitico: de 0.6 a 0 8g/kg/dia.

Dialise Peritoneal: de 1,2 a 1 3g/kg/dia

Insuficiéncia Renal Aguda: Nao-dialisados. 0.6g/kg/dia; Hemodialise intermitente,
CAVHICAVHD: 1,2 a 1,5¢g/kg/dia (Riella, 2018).

Caracteristicas: E uma dieta geralmente em consisténcia branda,
fracionada em 6 refeicBes diarias (desjejum, colacao, almogo, merenda, jantar e ceia),
porém a consisténcia da dieta podera ser alterada de acordo com a tolerancia e
patologia do paciente. As refeigoes deverao ser preparadas sem adicio de sal ou
temperos com sal e serdo evitados os alimentos ricos em sodio e ricos em potassio.

Eracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 06 refeigdes diarias (Desjejum, colagaoc, almogo, merenda,
jantar, ceia).

Indicacoes: Dieta indicada para pacientes com doenca renal.

Preparacdes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparagoes Permitidas Forma de Apresentagao

Grupode  Bovinas, suinas, aves (frango sem pele), peixes Caozidas, refogadas,
carnes (sem couro) e ovos, com baixo teor de gordura assadas e grelhadas
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Grupos Alimentos ou Preparagbes Permitidas ' Forma“ds Apresentacao

Grupo de IPeplnD, escarola, agrido, alface, almeirao, vagem,'_ Cruas, cozidas, assadas,
hortalicas  pimentdo, repolne, cenoura, couve-flor. acelga, | refogadas
berinjela, milho.

Grupode  Abobora, abobrinha, batata, batata doce, brocolis, M&o utilizar preparacoes
hortalicas que chuchu, couve-manteiga, espinafre, mandioca, com caldo do cozimento dos

necessitam  mandioquinha, quiabo, vegetais.

metodo de

Reducao de

potassio

Grupo de  Abacaxi, acerola, ameixa fresca, caju, calqui.I Cruas, purés, sucos e
frutas jabulicaba, laranja-lima, limdo, maga. manga. sobremesas

melancia, morango, péra, péssego, pitanga,
abacale goiaba

Grupode  Arrcz ou macaréo, Irigo, aveia e outros cereais‘i Assados e coz|dos
cereais paes inlegrals, bolachas agua e sal |
Grupo de 'Feijz’xo. ervilha e outros, | Cozidos (ulilizar somente os

leguminosas gréos, nao utilizar o caldo)

Grupo de leite Leite e iogurte desnatados. mingaus, vitaminas
e derivados

Grupo de  Oleos vegetais, manteiga sem sal | Nas preparacbes '

Gorduras

Grupode  Actcar, mel, aglicar mascavo e doces ' Aglcar nas preparacdes e |

agucares doces em qualguer
consisténcia

Bebidas Chas e café 1 vez ao dia, suco de frutas indicadas. i

Preparacdes e alimentos nao indicados:
Alimentos Proibidos

Evitar os condimentos desidratados (secos) e em pa, se houver restriééo de potassio. Dar
preferéncia para folhas frescas,

Pigina 98 de 153

Palacio Paiaguds, Rua D, s/n, Bloco 5, Centro Politico Adminis
CEP: 78049-902 « Cuiaba = Malo Grosso — Teletong? (065).4



Governo do Estado de Mato Grosso E
SES - Secretaria de Estado de Saude Rub
Secretaria Adjunta de Aquisicoes ¢ Finangas — |
Superintendéncia de Aquisigoes ¢ Contratos — Coordenadoria de Contratos

Mariual de Dielas Hospitalares Via Oral — SES/MT

Queijos, embutidos (salsicha, linguica, presunto, elc.), oleaginosas, chocolates, sardinha
e atum, gema de ovo, alimentos ind ustrializados (possuem conservantes que sao grande
fonte de fosforo faciimente absorvide no intestino).

Pimentas e temperos picantes,

Preparagies com excesso de gordura, frituras;

Bolos com cobertura, pao de queijo ou biscoite de queijo, torta salgada, peta com sal;
Alimentos ricos em potassio: tamarindo, banana prata, nanica e banana-maca, melao, kiwi,
ameixa seca ou enlatada, laranja, mamao, agua de coco, mexerica, quiabo, chicoria,
rdcula, tomate e extrato, rabanete, espinafre cru;

Produtos ultraprocessados (biscoitos recheados, balas, guloseimas em geral, salgadinhos
de pacote, tempero pronto, refresce ind ustrializado em po ou liquido e refrigerantes).

5.6.1 Procedimenios para reduzir potassio nos alimentos
O processo de cozimento em agua das hortalicas e frutas promove perda

significativa desse eletrélito em tomo de 60% (Cuppari L., 2002). O potassio € 0 tnico
mineral que quande um alimento fica de molho e é cozido, sai para a agua. Esse
matado & mais utilizado para a batata, cenoura, mandioca, batata doce, beterraba,
cenoura e abébora, mas pode ser utilizado para qualquer hortaliga e frutas.
« Descascar, cortar em fatias finas e enxagua-los;
s Colocar os vegetais em uma panela quase cheia de aguae deixa-los de molho
por 2 horas:
» Escorrer, enxaguar & e5colTer novamente,
s Colocar novamente agua na panela e deixar cozinhar,
« Depois de cozido, escorrer o vegetal e jogar a agua fora;
« Usar em varias formas de preparacéo (puré, molho, assado, salada, efc.).
* Em caso de preparagdo de sopas ndo utilizar a mesma agua onde foram
cozidos os legumes e verduras, pois esse caldo & rico em potassio;
* Atencio: se os alimentos que contém pouco potassio forem utilizados em
grande quantidade, o lotal e potassio consumido passara a ser elevado;
* Se as frutas forem consumidas sob a forma de suco, a concentragdo de
potassio sera maior, a ndo ser que seja feito suce menos concentrado;

* Nao utilizar a calda da compota de frutas, pois contém muito potassio;

Palacio Paiaguas, Rua D, s/n, Bloco 3, Centro Politico Administratpy
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* Nao preparar legumes e verduras no vapor, pois essa forma de cozimento
ndo diminui a quantidade de potassio;

* As ervas aromaticas e o azeite de oliva sdo muito importantes na alimentagao
diaria, uma vez que acrescentam um sabor especial aos alimentos além de trazer
beneficios para a salde;

*A guantidade de suco devera fazer parte do calculo do seu limite diario de
liguidos e tambem do potassio. Devera ser tomado entre as refeigdes ou opgac para
a fruta. Lembrar que as frulas contém mais fibras do que os succs, sendo estas
importantes para o bom funcionamento intestinal;

* Feljao — deixar de molho em bastante agua por mais ou menos 12 horas;
trocar a agua e cozinhar normalmente até o completo cozimento e jogar a agua fora,
usar so o grao,

5.6.2 Procedimento para reduzir fosforo nos alimentos
Deixar o alimento de molho em agua fria por 1 h antes de cozinhar € uma

alternativa, assim como cozinhar em agua e refogar em oleo contendo um pouco de
agua reduz significativamente a gquantidade de fosforo, sem reduzir a de proteina dos
alimentos. (RIELLA, 2018)

Q ideal & a restricdo, no maximo, 800 mg/dia, porém, como as proteinas
devem ser ingeridas em quantidades elevadas, torna-se impossivel a restricdo grande
de fosforo na dieta. Por 1sso, a ingestao recomendada & de aproximadamente 800 a
1.200 mg/dia. Pelo falo de o conirole de fosforo sérico ndo ser possivel somente com
a dieta, o usc de quelantes, em geral, é indicade. Eles se ligam ao fésforo da dieta e
sdo excretados via intestinal. E importante lembrar, também, que as doses de
quelantes prescritos devem estar de acordo com a quantidade de fosforo presente na
refeigdo. Um item imporlante da dieta € o controle da ingestao alimentos
industrializades contendo aditivos a base de fosforo.

5.7- DIETA HIPERPRQOTEICA (HP)

Caracteristicas: composta por todos os grupos de alimentos (cereais,
tuberculos e raizes, frutas, legumes e verduras, feijGes, leites e derivados, cames,
ovos, gorduras). Segue o padrao da dieta livre com aumento no porcionamento dos
alimentos ricos em proteina (carnes, leites e derivados) (CARUSO, SIMONY, SILVA,
2005; MARTINS et al., 2003) e adigao de proteina em pd conforme prescrigao do

&
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nutricionista de clinica. Fracionada em B refeices diarias (desjejum, colacdo, almoco,
merenda, jantar & ceia).

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 08 refeigdes diarias (Desjejum, colagdo, almogo, merenda,
jantar, ceia).

Indicacées; utilizada com objetivo de produzir um balango nitrogenado
positivo em pacientes com eslado infeccioso, desnutrigao proteico caldrica,
gueimaduras, alguns pos operaldrios, cicatrizacao de feridas, cancer com desnutrigao,
poltraumatismo, sarcopenia, entre outros (CARUSO, SIMONY, SILVA, 2005
MARTINS et al., 2003)

Preparacces e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparacdes Permitidas Forma de Apfasentaqﬁo

Grupode  Bovinas, suinas, aves (frango sem pele) peixes Cozidas, refogadas,
carnes (sem couro) & ovos, com baixo teor de gordura assadas e grelhadas
(porcdo 150 g no almoge e no jantar)

Grupode  Todos os lipos . Cruas, cozidas, assadas,
hortaligas | refogadas
Grupode  Todos os tipos | Cruas, em compotas,
frutas assadas, pures e
| sobremesas
Grupo de  Amoz, macerréo, lrigo, avela e outros cereais, paes.. Assados e cozides
cereais biscoitos e bolos
Grupode  Feijfo, erviiha, lentilha, gréo de bico, efc. ' Cozidos

leguminosas

Grupo de leite Leite e derivados integrais (quelos, togurtes, efc), Todas as formas de
e derivados mingaus, vitaminas, frapés, leite enriquecido com apresentacén
suplemento HF.

Grupode  Oleos vegetais, man‘relgé Nas preparagdes

Gorduras

Paldcio Paiaguas, Rua D, s/n, Bloco 5. Centro Politico
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Grupo de  Agucar, mel, aglicar mascavo e doces Acucar nas preparacbese |
acucares doces em qualguer
consisténcia
Bebidas :Chés. café, suco de frutas, agua de coco Todas as formas de
apresentacao
Modulos de  Modulos de proteina em po Adicionada nas preparacoes
nutrientes

Preparacoes e alimentos nao indicados:
Alimentos Proibidos

Embutides come linguiga, bacon, salsicha, efc;

Pimentas e temperos picantes;

Praparacoes com excesso de gordura, frituras;

Produtos ultraprocessados (biscoitos recheados, balas, guloseimas em geral, salgadinhot

de pacole, tempero pronto, refresco industrializado em pé ou liquido e refrigerantes).

5.8 DIETA HIPERPROTEICA E HIPERCALORICA (HPHC)

Caracteristicas: composta por todos os grupes de alimentos (cereais,
tubérculos e raizes, frutas, legumes e verduras, feijdes, leites e derivados, carmes,
ovos, gorduras) Segue o padrao da dieta livre com aumento do porcionamento dos
alimentos ricos em proteina e carboidrato e adicionado de modulos de nutrientes de
gordura e proteina. E uma dieta de consisléncia normal, fracionada em 6 refeictes
diarias (desjejum, colagao, almogo, merenda, jantar e ceia).

Fracionamento: Vanavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente Oferta de rotina: 06 refeices diarias (Desjejum, colacao, almogo, merenda,
jantar, ceia).

Indicacoes: utilizada com cbjetivo de produzir um balango positivo de
energia e nitrogénio visande o ganho ponderal. Indicada para pacientes que
necessitam de reposicao de proteinas e calorias, devido a perda de massa corporea,
hipercatabolismo, queimaduras (CARUSO, SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al,
2003).

';]El: contratos(@ses. mt.gov.br
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Preparacoes e alimentos indicados:
Grupos Alimentos ou Preparacoes Permitidas | Forma de Apresentagao

Grupode Bovinas, sulnas, aves (frango sem pele), peixes' Cozidas, refogadas,
carnes (sem couro) e ovos, com baixo teor de gordura assadas e grelhadas
{porgéo 150 g no aimogo e no jantar)

Grupode  Todos os tipos | Cruas, cozidas, assadas,

hortaligas refogadas

Grupode  Todos os tipos Cruas, em compotas,
frutas | assadas, purés, sucos e

sobremesas

Grupode Aoz (porcao 200g, no almogo e jantar), macarrao, Assados e cozidos
cereais trigo, aveia e outros cereais, paes, hiscoltos e bolos

Grupode  Feijao, ervilha, lentilha, gréo de bico, etc. ' Cozidos

leguminosas

Grupo de leite Leite e derivados integrais (queijos, iogurtes, etc],i Todas as formas de
e derivados mingaus, vilaminas, frapés, leite enriquecido com apresentacao
suplementos HC e HP.

Grupo de  Oleos vegelais, manteiga Nas preparacdes
Gorduras
Grupo de IA(;IJC&I’, mel, agucar mascavo e doces, _,Ev;ucar nas b'repara:;ﬁes e
acucares doces em qualquer
| consisténcia
Bebidas  Chas, cafe. suco de frutas, agua de coco | Todas as formas de
apresentacio

Suplementos e Modulos de gordura, proteina empo e complemenm' Adicionado nas preparagoes
Modulos de  em po

nutrientes

OBS: Os pacientes recebem 2 paes no desjejum e merenda

Preparacgoes e alimentos nao indicados:

Alimentos Proibidos

Palicio Pataguds, Rua D. s/n, Bloco 5. Centro Politico Admifiistratpy ;
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Embutides como linguiga, bacon, salsicha, etc

Pimentas e temperos picantes;

Preparaces com excesso de gordura, frituras,

Produtos ultraprocessados (biscoilos recheados, balas, guloseimas em geral, salgadinhos

de pacote, tempero pronto, refresco industrializado em po ou liquida & refrigerantes).

5.9 DIETA ISENTA DE ACIDOS - Sigla “s/ ac.” ou DIETA SEM IRRITANTES
GASTRICOS “SIG"

Dieta isenta de alimentos gue estimulam a secrecao acida gastrica e isenta
de irmtantes gastricos.

Caracteristicas: apresenta baixos niveis de tecido conectivo & celulose,
abrandados por cocgéao e/ou agio mecanica, proporcionando uma consisténcia mais
macia do gue a dieta livre, facilitando a mastigacac, degluticio e a digestao. Evita-se
condimentos fortes, alimentos picantes ou imitantes, fermentativos e fibrosos
(CARUSO, SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al., 2003). Isenta de alimentos que
estimulam a secrecdo acida gastrica e isenta de irritantes gastricos. Segue padrao da
dieta branda, sem irritantes gastricos. Consisténcia: adaptada as condigées da
cavidade oral e conforme tolerancia individual

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 08 refeigdes diarias (Desjejum, colagdo, almogo, merenda,
jantar, ceia).

Indicagao: paciente com distirbios gastricos (gastrites, ulceras péplicas)
(CARUSOD, SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al,, 2003).
Preparacdes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparacies Permitidas Forma de Aprasen.t.agéo

Grupo de ‘Bovinas, aves (frango sem pele), com baixo teor de  Cozidas, refogadas e .
carnes gordura assadas com consisténcia
macia

Grupode  Que possam ser oferecidas assadas/cozidas ou emm Cozidas, refogadas, cremes,
hortaligas  forma de puré, sem casca e semente - exceto purés

VAR
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flatulentas (repoiho, quiabo, batata-doce, brocolis.!

couve-flor)
Grupode Macias ou que possam ser oferecidas cozidas, ou Cruas e purés
frutas em forma de creme/puré (exceto frutas citricas)

Grupode Aoz e macarrao bem cozidos, trigo, aveia e outros  Bem cozidos ou assados
cereais cereals, paes, biscoitos e bolos macios

Grupode  Feijao, ervilha, lentilha. grac de bico, elc. Liguidificados
leguminosas

Grupo de leite Leite e derivados desnatados (queijos, Iogunes.. Todas as formas de
e derivados  efc). mingaus, vitaminas, frapés apresentacao
Grupode  Oleos vegetais, manteiga ' Nas preparacdes
Gorduras
Grﬁpo de  Agucar, mel, agucar mascavo e docés | 'Acaééfuﬁas preparagies
acticares | doces macios ou em pasta
|
Bebidas Chas claros, suco de frutas (exceto citricas), agua Todas as formas de
de coco apresentagao

Preparacoes e alimentos nao indicados:

Alimentos Proibidos

Alimentos flatulentos come repolhe, vagem, quiabo, batata-doce, ovo, bracolis, couve-flor;
Frituras e alimentos ricos em gordura;

Hortalicas cruas, com cascas eou sementes,

Embutides (linguiga, mortadela, salsicha, salame, etc.),

Condimentos fortes (pimentas, temperos picantes, extrato de tomate, cravo, etc);
Conservas (azeitona, palmito, milho, ervilha, elc.),

Oleaginosas (castanha de caju, castanha do Brasil, amendoim, efc)

Sucos e frutas citricas (limao, laranja, mexerica, maracuja, abacaxi, tamarinda, acerala,
uva e tangerina);

Achocolatado, caié, cha-mate, cha-preto;

Doces concentrados,

Produtos ultraprocessados (biscoitos recheados, balas, guloseimas em geral, salgadinhos

de pacote, tempero pronto, refresco industrializado em po ou liquido e refrigerantes).
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5.10 DIETA ISENTA DE GLUTEN
E uma dieta restrita em alimentos que contem gluten.

Caracteristicas: Dieta normocalorica, normoglicidica, normoprotéica e
normolipidica. Sao excluidos todos alimentos gue contenham na sua composigao ou
gue sao contaminades com gliten, como trigo, aveia, centeio, cevada e malte
(subproduto da cevada), assim como fico proibido utilizar quaisquer destes alimentos
nas preparagoes culinarias da dieta.

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 06 refeicoes diarias (Desjejum, colacdo, almogo, merenda,
jantar, ceia)

Indicagédo: Dieia indicada para paciente com intolerdncia ou alergia ac
gluten (doenca celiaca), alguns casos de diarreias cronicas ou doengas inflamatérias
intestinais.

Preparacoes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparacoes Permitidas ' Forma de Aprasentagao

Grupode  Bovinas. aves (frango sem pele), com baixo teor de  Cozidas, retbgadas. e

carnes gordura assadas com consisténcia
macia
Grupode  Todos os tipos |Cruas. cozidas, assadas,
hortalicas refogadas
Grupode  Todos os tipos Cruas, em compotas, pures
frutas e sobremesas

Grupo de Todos sem gluten Arroz, macarmao, paes, biscoitos' Assados e cozidos

cereais e bolos preparados com farinha sem gluten :

Grupode  Feijao, ervilha, lentilha, gréo de bico, etc. Cozidos

leguminosas

Grupo de leite Leite & logurtes, mingaus, vilaminas, frapés ' Liquidificados
e derivados

Grupo de  Oleos vegelais, manteiga Nas preparactes

Gorduras

Palacio Paiaguas, Rua D, s/n. Bloco 5, Centro Politico Admy |§t?utiv
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Grupode  Agucar, mel, aglicar mascavo e doces Aglcar nas preparacoes g
acucares doces macios ou em pasia
Bebidas Chas café, suco de frutas, agua de coco iTodas as formas de

|apresentagao

Preparagdes e alimentos nao indicados:
Alimentos Proibidos

Alimentos que conferha glaten

Embutidos como linguiga, bacon, salsicha, ete;

Pimentas e temperos picantes;

Preparacoes com excesso de gordura, frituras;

Produtos ultraprocessados (biscoitos recheados. balas, guloseimas em geral, salgadinhos

de pacote, tempero pronto, refresco industrializado em po ou liquido e refrigerantes).

5.11 DIETA PARA ALERGIA A PROTEINA DO LEITE DE VACA - Sigla “p/ APLV”

Alergia a proteina do leite de vaca (APLV) - E uma doenca inflamatoria e
secundaria a uma reacao imunoldgica contra uma ou mais proteinas do leite de vaca,
especialmente a alfa-lactoalbumina, beta-lactoglobulina e a caseina (alergenos ali-
mentares mais frequentes no grupo etario até os dois anos de idade) (FIOCCHI, 2010).
E a alergia alimentar mais comum em criancas. Reagoes alérgicas graves e fatais
podem ocorrer em qualquer idade, e o tratamento consiste em remover o leite de vaca
e seus derivados da dieta.

Caracteristicas' Dieta normocalorica, normoglicidica, normoprotéica e
normolipidica.  composta por quase todos os grupos de alimentos (cereais de
preferéncia intergral, tubérculos e raizes, frutas, leqgumes e verduras, feijoes. cames,
ovos, gorduras), excluindo-se leites e derivados, garantinda quantidade adeguada de
agua, carboidratos, proteinas, lipideos, vitaminas, fibras e minerais. A consisténcia da
dieta sera de acordo com a tolerancia e patologia do paciente, isenta de leite e
derivados e, preparagdes que possuam adigdo desles.

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente. Oferta de rotina: 06 refeigdes diarias (desjejum, colagao, almogo, merenda,
jantar, ceia).

| a3

Palacio Paiaguas. Rua D, s/n, Bloco 5, Centro Politico . Ry
CEP: 78049-902 « Cuiabd « Mato Grosso — Telefone: (06533 A4 fF-mail: contratos(@ses.mt.gov.br f )

Q

X

-



| sES |
4 ;'C_‘j- ’l FISjﬂ?l

Governo do Estado de Malo Grosso Rub &( [
SES - Secretaria de Estado de Saude o ——|
Secretaria Adjunta de Aquisi¢des ¢ Finangas
Superintendéncia de Aquisi¢des e Contratos - Coordenadoria de Contratos

AR,

I Matiual de Dieras Hospitalares Via Ol SES/MT

Indicacao: E indicada para paciente com alergia a proteina do leite de
vaca (APLV), tendo como objetive evitar e prevenir complicagées associadas a APLV.
Preparacdes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparacoes Permitidas | Formade Apresentagao

Grupode Bovinas. sulnas, sves (frango sem pele), peixes Cozidas, refogadas,
carnes (serm couro) e ovos, com baixo teor de gordura | assadas e grelhadas

Grupode  TipoA (berinjela, maxixe, pepino, pimentao, lomate,b Cruas, cozidas, assadas,
hortalicas  abobrinha, jilo), tipo B (beterraba, cenoura, chuchu, refogadas
quiabo, vagem, abdbora) e tipo C (balata, cara,
mandioca, inhame, batata doce) limitados a 30% na

salada
Grupo de  Todos os tipos Cruas, purés, sucos &
frutas sobremesas
| i
Grupode  Aroz ou macarrdo, trigo, aveia e oufros cereais, | Assados & cozidos

cereais paes integrais, bolachas agua e sal — isentos de
leite e denvados.

Grupode  Feijo, ervilha, lentilha, grdo de bico, etc. I Cozidos
leguminosas

Grupo de leite Isenio

e derivados
Grupode  Oleos vegetais, manteiga ' Nas preparacGes
Gorduras
Grupode  Acucar, mel, agicar mascavo € doces Aclicar nas preparagoes e
agucares doces macios ou em pasla
Bebidas Chas, café, suce de frutas, agua de coco ' Todas as formas de

apresentacaoc

OBS : As sobremesas sao preferencialmente frutas.

Preparacoes e alimentos nao indicados:

Alimentos Proibidos

Palacio Paiaguds, Rua D, s/n. Bloco §, Centro Politico A
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Qualguer alimento que possua os ingredientes listados a seguir no rotulo, pode conter e
de vaca, portanto, nao devem ser consumidos® Caseina; Caseinato; Composto lacteo,
Lactoalbumina; Lactoglobulina; Lactose; Lactulose; Proteinas do soro de leite; Whey Prc
Aroma de queijo; Sabor artificial de manteiga; Sabor caramelo; Sabor creme de coco; St
de aglicar queimado, Sabor iogurte; Sabor leite condensado; Sabor queijo.

5.11 DIETA ISENTA DE LACTOSE - Sigla “s/ lactose”

A lactose € um carboidrate encontrado no leite. Na falta da enzima lactase,
s alimentos ricos em lactose ndo sao digeridos, provocanda colicas, edema e diarreia
persistente.

Caracteristicas' Dieta normocalorica, normoglicidica, normoproléica e
normolipidica. composta por quase todos os grupos de alimentos (cereais de
preferéncia intergral, tubércules e raizes, frutas, legumes e verduras, feijdes, cames,
ovos, gorduras), excluindo-se leites e derivados que contenham laclose, garantindo
quantidade adequada de agua, carboidratos, proleinas, lipideos, vitaminas, fibras e
minerais. A consisténcia da dieta sera de acordo com a tolerancia e patologia do
paciente, isenta de leite e derivados que contenham lactose e, preparacoes que
possuam adigao destes.

Fracionamento: Variavel e de acordo com as necessidades nutricionais do
paciente Oferta de rotina’ 06 refeigGes diarias (desjejum, colacao, almogo, merenda,
|antar, ceia).

indicacdo: E indicada para paciente com intolerancia a lactose, tendo
como objetivo evitar & prevenir complicacdes associadas a intolerancia.

Preparacoes e alimentos indicados:

Grupos Alimentos ou Preparacoes Permitidas ' Forma de Apresentacao

Grupode Bovinas, suinas, aves (frango sem pele), peixes' Cozidas, refogadas,
carnes (sem couro) & ovos, com baixo teor de gordura assadas e grelhadas

Grupode  TipoA (berinjela, maxixe, pepino, pimentéo, tomate.' Cruas, cozidas, assadas,
hortalicas  abobrinha, j{i6), lipo B (beterraba. cenoura, chuchu, refogadas
iquiabo, vagem, abobora) e tipo C (batala, cara,
mandioca, inhame, batata doce) limitados a 30% na
salada

Paiaun Paiaguds. Rm D. H"'ﬂ Blnm 5. Centro Pnllluo



SES

SES - Secrelaria de Estado de Saude
Secretaria Adjunta de Aquisi¢oes e Finangas
Superintendéncia de Aquisigdes e Contratos — Coordenadoria de Contratos

Governo do Estado de Mato Grosso Rub__E__

{ Martual de Dietas Hospitalares Via Ora SES/MAT
Grupos Alimentos ou Preparacdes Permitidas Forma de Apresentacao
Grupode  Todos os lipos Cruas, purés, sucos &
frutas sobremesas
Grupode |Arfoz ou macaiiac, Ingo, aveia e oulros cereais, Assados & cozidos

cereais paes Integrais, bolachas agua € sal — isentos dB|

lactose

Grupode  Feijdo, ervilha, lentiha, gréo de bico, etc . Cozidos

leguminosas

Grupo dae leite |sente ou utilizar produtos que sejam isentos de Todas as formas de

e derivados | lactose apresentacao

Grupo de  Oleos vegetais, manteiga [ Nas preparacoes
Gorduras |
Grupode  Acucar, mel, agcar mascavo e doces '- Aglcar nas preparagoes e
acgucares doces macios ou em pasla
Bebidas Chas cafe. suco de frutas, agua de coco ' Todas as formas de

apresentacéo

Preparacoes e alimentos nao indicados:

Alimentos Proibidos

Leite de vaca & seus derivados, como iogurte, coalhada, leite fermentado (Yakult, Cha-
mito, ele.), queijos em geral Neston, Mucilon, Nutren Active, etc. Enfim, deve-se excluir
todos os alimentos gue tem leite na sua composicao.

Evitar também os folhosos, as frituras e os alimentos laxantes (mamao, ameixa, alimen-

tos Integrais) na fase de diarreia.
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ANEXO HI - INVENTARIO - AREA FISICA, DOS EQ

MOBILIARIOS E UTENSILIOS DISPONIBILIZADOS PELA SES/MT

GOVERNG 0 ESTADG OF SMATE GROSSO
L
SELRETARIA DL ESTADG DE SAUUE o
HOSPITAL REGIONAL DF SORRISO - SERVICO BF NUTRICAC £ DIETETICA d

INVENTARIO- SERVICON DE NUTRICAD U ALIMENTACAD HOSPITALAR

UNIDADE HOSPITALAR: HOSPITAL REGIONAL DE SORRISO

Prédio move (em obra)
Serd disponibilizada area de aproximadameme %193 m® purg montagem dos espigos

para prestacao dos servigos Ghren de eocgiio, dietética ¢ pre-preparo),

Area de higienizacao de wensilios- 7.31 nv
Aren de higienizagfio de cammnhos - 3.6 nr
dreds para estocagem(despensa secos) (m?: T 1Tm?

area estocagem( despensa descartaveis) (m?) 11,38 m?

dred pirs armuzenagem de alimentos @ temperature ambiente(higienizaglo hortifriti)
(77,70 ny?

ared (g armazenagent efrieerada (m?) 14,24 m

arca parn armazenagem material de limpeza (DMLym? 203 m*
refeitano - 58,20 m?

sala nutricionista predugiio : 180 m?

vestianio leminino- 17,3 m?

descanso 9,56 m#

drea de descarga -36.9 m?

banheiro nutricionisio- 2.97 m

FODO ESPACO COM CUBAS E BANCADAS EM INOX

LEVANTAMENTO DOS EQUIPAMENTOS, MOBBMQSVWENSEUQS E
SERVIDORES DISPONIBILIZADOS PELA SES/MT:

AREA DE ARMAZE '\AM}'N'IO
15 \IHIF\I'I[' 3

m _w fk:lﬁparﬁ;;uita;f oL, J;_. |
m i Eﬂ]urwadigual mlﬁ&n i
Lot ks

i
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Tt Be GEVEHSO DO P TADD D ATOHI S50 "
" Matn GLURETARIA T EETADD BE SALIDE J,)

Gross0  joseia REGIONAL BE S5OSO - STRVICO O RUTIICAG £ OICTETICA

01 e bedoniro 3 ot | naaia| b

+ b {
0 Mg de gela | JR4509 ruim

AREA DI PRE-PREPARO DE SALADASN

OL ANTIDADE | DESCRICAD DO MATERIAL | N DO situagdo
1 PATRIMONIO l Il
U1 l‘w. ascador de batata 1 Sem patrimonio : inservivel ‘
L '\Iu.itnrmusidor KUI 19 ‘PNHW‘I N
[ | 1 :quidmuduz 111d|1\11‘1.|‘ 7 h "Sem patimonio _|l_1-.{r\_l__\_‘:l |

AREA DE PRE-PREPARO DE SOBREMESAS E HOJE LACI ARIO

[¢ MUAN [IDADE DI-‘Z-SL"RlCit} [0 MA TERIAL | Mo ; | situagdo
A PATRIMONIO | |

0 ] Geladeira duplex Electrolux -IJU Sem patrimonio | “bom

[t (doagio)

0l T [ Fogio mdu-.lnu-l humx A jbom
l_ll! = - \’!t-;.ru«und.ls 1 {: o Sem patriménio _i bom

0l | Sanduicheira domestica 3 | Sem patriménio  ruim il
i o il :quuhm..:dur domestico | })u_at;ﬁo - Noyo

ARFA DI PRE-PREPARO DE REFEICOES COM  LANCHLES (o 1emos)

[ QLA \';ﬁf.-mﬂ DIESCRICAD DO MATERIAL | NDO ST

| PATRIMONIO

(@ | Espagucteifa 7 lrinox Sem patimonio | Novas
b e e T gu]n fnox de 151t Sem pattimonio | Novo
. _! Gumafas termicus de caté 1. Sit | Sem patriménio | Ruim )

AREA DE PR-PREPARO DE CARNES (o temos ) el

| QUANTIDADE Pr:scmc, A0 DO ] NDO | Situagio

MATERIAL PATRIMONIO |

94 [ Placas para contes (vermelha/ | Sem puirimdnia | | miim

| [ amarela [ verde} : el il

k= f‘acas mt:dm _i_Stm patrimonio iy

[oL i Machadiaho n

AREA DE €OC (,'F\or,ma -;PRF?AR{JGERAL ; S i b ;
TQUANTIDADE | DESCRIGAO DO MATERIAL | N“°l30 | Situaggio \
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4 P o GOVERNG O E§TARO DE MATO GROSS0
4 Mato SECRETARIA O ESTADD DF SATIDE Q)
Gross0  HosPAL REGIONAL DE SORRISO - SEAVICD DE NUTRICAO E DIETETICA
| Fomo industrial com uma | Sem p.\l{a"rrlim (] | nove
- cameni {tll'l u,.m. % ||I ..
l 1 ) lobﬁu 4 bocas industrial TILIIEil L sl Im‘m__ _l
| o [ Fogdo - !bm..ib |1].I.I|ll‘\ll|rl1 | pauigy M. Amsm _________ )
_ (] Gelopar o ;mrux | T[un_i,ﬂf _ dinowd :
01 i ogdo semi- mdustrial 6 _i_m\,.h [ dongio | bom |
05 Panelas g }__mmk aluminie batido | Nao tem hom
' com dois cabos aprox.. Sem | patrimanio |
L diametro : |
09 3 l Panelus medias de aluminio | Nao wem " | bom '
l atido com dois cabos aprox.. | patriménio |
\__ 45 em de diametro (ol |
|3 | Panelas pequenas | cabo de Nao tem bom |
_ | madeiry | patrimonio { _Jl
| 03 [Fambordeinox [Naotem  |ruim !
| patrimbnio
] m e ] Lixeirit inox com p\.dul | 184643 | bom

] ol ilr.um mmu com pn.dul it l 184626___ _ o [hnm

AREA DI UI\!RIBIIU A0 DE REFEIQOES Pf\R;\ FUNCIONARIOS(Fefeitornin)

| OLAN TIDADL | DSC RICAO DO MATERIAL NTDO Sifwagho
\ 1K L g gy el G A PATRIMONIO

0 | Greladeira Electrolux duplex §03299 hova
| | tdoagio) | i
{28 | Cadeiras de madeirs (doagho) | Sem paxmmﬁmo :
Lo " Micro-ondas Electrolux ‘Sent patrimnio

|..lu.ig,it-11

01 i [ ixeira de inox corn pedal | Apugﬂda ;

I T Mesas retangulur com tampode | l apagada
| el gl ln

AREA DE DISTRIBUIGAO DE REFEL 'ﬁ_lzs PARS

QUANTIDADE | f)ﬁéffﬁfiﬁi‘ﬂo MATERIAL
I.TH_"_' ] Lmnmmpnncﬁpﬁd@‘mq. i
| lmm | e s
[ | Caminbo transporte3 piscs. | lm%’ e i
peguent inoy e, AP AT
1| Carinho transparied pisos
g AT M | poxueno inoy. g
TR Carrinho transporic3 .Pi'sj‘_%
i o‘?’ gt
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|'|l.‘\]lh. ni Niox

o Carrinbo 3 pisas inos gde Tasiagl o mim......,..... _ \
ol Cartinho 3 pisos inox gle RS “ruim )
i1 Carriho 3 pises inox gde l Y En}?— _ |
ul | Carrinho 3 pisos oy e h"m‘!"i‘ﬂ | rum |

SALA DA N 1R|( IUNI\TA

l)l ANTIDADL I)l SC l{l{, AO DO MALF RIAL | N DO | situagic
I pf\iltlm()\lij ...................... e
Loz T Armdrio metal com duas PUTLES | 184644 | ruim
| 184730 T LS B )
o “Monitor 1.G 17 polegadas | 183847 bom_
ol | ChoTa R ER Jeem’ - 7 ||
o i/ 4de1r.1 prauma sem b hr'a_cu Sem putrimonio Tuim 2
(02~ Cadeiras gitatorias em curvim | Sem patrimnio | ruim
com brugo i :
. . 4. "Mesu pary reun reunido 184655 ruim s
Bre WY it Armario MDF aéreo 7 pork pums _?;514__656' e uim
R E ,\rmmm}i portis 184645 el ainm

SERVIDORES DA COZINHA:

OQUANTIDADE F‘l JREIL 1 TIPO DE VINCULOS (cow’(’xmsmm ol ‘

ONTRAT/ ADOS) | ___

01 . T Nurricionista { efetiva ) produglo o |

02 i L Nutricionista (contratada) produgio __1
| Ausilisrdeservigos aerais ct‘guva.a, gupﬂ PSS

#rnwnmkma YL i P ¥

04 LG AiTiar de ervigos porais /CTeVA - i

R aT B Fil | Au.v.hm aperacionais / coutrutada L e
R T Rm:pmonmav wn{mmh T

5 ¢_. y,“ f L sl iy

4
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SELHETARIA DF CAYADO DE SAUOE

HOSPITAL REGIONAL OF SORHISO - SERVICO DB KUTRIGAD £ DIETETICA

SERY IDORES DO LACTARIO

QUANTIDADI PR

02 Auniliar de servigos gerais ( ¢letiva (v o
ol ‘ Aunibior de servigos gerais - elotiva
01 . Cozimhera efetiva N
11 | Auxiliar operaciond] [ contratada
01 l Nutricionista | efetiva
1l Nutricionista / efetiva <30 b
. _iH | Nutricionists / contratadu P

Nutricionista [ contratadn

EOTIPO DU VINCULOS (CONCTRSADO OL CONTRATADOS) l

poseniadonti) 1

Ttens em vins de aguisigio para obra gue se encontra em fase final para mudiangas

PRI CSPACH NOVOD

EQUIPAMENTOS PERMANENTES

1 "~ DESCRICAO i

balanca cletronica digital de precisio de 1 gmrha ale 10 ke 2

| halungh cletrdnica, capacidade pesagem: 10 ke voltagem: 110,220
v. caracteristicas adicionais: postal. divisdo leitura | gruma,
| sistema de leiturd, tipo. digital

|
‘ Aguardindo chegar |

|

L

| balcio térmico sclb servive. em ago inox com 3 cubas, compativel
com cubas em inox ga 11 de 100mm tom alga. com altura; 10
| cm; largura: 33 cm e profundidade: 32,5 em.

novo. N

| haleae reftigerado sell servt
commmuiyel com cubas em inox go 11 de 100mnt com algy. com
l altura: 10 em; largura: 53 cm e prolundidade: 32.5 em

[ Catoteira eletrica industrial redonda. corpo em agu inoxidavel 43
depasito em g0 inoxidavel 304 pés inclinados com  sapatas
| antiderrapantes {omeiras eom
resisténeia
aquecimento em banho-maria acompanha vareta para impeza das
\ormeiras ideal par preparar ¢ manter o cafe aquecido i, caleteira
| certificada pelo inmetro. capacidade: B 1itros / Tmedidas (mm): 290,
|| x 360 x 740 / alimentaglio; 127 220 v f comsumo: 1300w/
| 30kwh :

|
ice. em aco inox com S cubas,
e
visor de nivel para dgua ¢ café
wubular ¢ termostafo regulavel de 200 a 1207

caleteira industrial de intul.ﬂcumamaaﬁﬂ:l;&ﬁ 1_5 liﬂ"’.?‘}_

cotla de exaustio para fogao § bocas. eny chapa de g0 i
exaustor, chaminé ¢ thapéu: vazio de no minimo.

| velocidade minima 1350rpm, alimentigio: 1102201

AXER
{/D% .
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covkiop g, vidro temperado, com (12 ||u-_-u|unl-urx,ni_ilm de| T Nove |
acendimento e chama, cont e de e tandido. dimenstes | |
aproxinudas: Targurs S0 e, attuen 5000 eme profundidade | |
30,00 ey, voltagent: hivalt com instalgic aneintii mining de 12
nieses, unidade R o [
cooktop @ wis, vidio emperado, com 04 quetmadores bpo de I
seendimente am chamin, com prade de tera fundida; dimengoes nove
aproxtiadas: alwre: o0em, Jarguc Sem, profundidade: 52em: | i .
Cvultagen: bivolt con instilaglo. parinta o e 12 meses. CIRNIDRTET)
Culst mos gastronomica gastronomiea gn 171 de 100 mm com novas [
algn: Dimensdes: apx— [O883x32.5 ., peso 1063 kg LU Nk R 10 = = *
Descascador de legumes/hatatas em inox ¢ ficil manuseio ¢
limpezis, com cabo revestido em silicone. antideslizante ¢ seguro. _
Lamanho: 4x 11820 ¢m. Com marca do fabricante ¢ garantia no |
produta. - 10 ke, ) I SIR R 1 Ml L5 ———
I'scada de aluminio, 03 degraus. acabamenta lateral que uio Nova .
aparegu oy encaixes dos degraus, travamento de degrau (cncaise |
especial que ndo permita gue o degrau gire), capacidade total de 1
120 kg tocupante+eurgy). sapatas de borracha anti-deslizantes.
maior altura util - degraus com 30em de distancia Unidade,
I'strator de sucos. tipo industrial, com motor de no minimo 4 hp. | Novo
com capacidade minima de 5-litros. corpo eilindrico-alio, provido
| de 2 tipos de castanbus, sendo uma para laranja e outré para limao.
caneea com coador. tumpa, superficies polidas ser pintadas com
tinta anticorrosiva, bico wherto para faeiitar a limpeza, bordas do
jocal amredondadas, buse robusta alim de gurantir & devida
estabilidade de maguina sobre a superficie de apoio, consiruido em
ago inoxidavel, no minimo aisi 504, sobre buse compactu oy pés
repulivels ¢ antiderrapante, alimentagio 1104220 v. selecionavel.
Unjelade), 0 o = . ] LN, e o : il
Fogho industrial em ago, a gas. com U8 bocas, erelhas 40x40¢m, | | Novo
med. 2.00x 1 00m. U nidade, e b
Larmo elétrico profissional de baneada, 80 litros, paténcia superior
1400w, minimo 1250w, temperatura: minima 35%. temperatura | | e
- maxima 230%, deshgamento antcmlélico;-a_lﬁmie Isn'fnumm ; i e
| energdtica: medidas uproximadas: largura 57.6 cay altura 61,
profundidade 58 cm; classe . alimentagdio 110/220v, Unidade
Forno industrial @ wis, conleceionada em IpUst
ininie uma cinara ¢ uma grade com
de 270 x 900 x 900 mn. Porta fipo guil
temperado. Snd Ak 3

Freezer vertical 02 portas de vidro con
minima de -18° ¢ refrigernglos ar for
femperaturd portas com vidro duplo, aguee
automitico dimensdes: frente: 1570mm. profun
| alwra: 1910mm ¢ 3 portas capacidade: 1090 litros

ia 118 de 153
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Creladeira industrial de mox com 6 portas - 110y, Tempertura de | |

77 Controlador elerropico digitd ¢om indicador digital de [ |
temperatura ¢ degelo awtomdtico natural, Com 3 niveis de 2 |
neateleiras aramadds ¢ revestimento exteno em ago inox 430 ¢ |
| imterni em age galvanizado. ] | |

[ Liguiditicador  industrial com copo ¢ tampa om oage nox: | Apuardando chegar
capaeidade de 06 Jitrbs: paténeia minima de 700w bivolt ou 10w, 4 i
| Garanua minma de 01 ano wdade - - S —
“Liguiditicador industriel com sope ¢ lampa em ago  ImoX: Aguardando chigar |
capactdade de 1.8 luras: poténeig minmma de 700w Pivedt ou TN, 6 |
 Garantia minina de 01 ano unidude

palete. material de conteegin: polietileno - capacids l&t ate “"JOU I 10
ke
proe vssador de Iu-umm ndustrial com & disens 1 Aguardandu dmggr

w];a('l'nr'.'::méfju-ipamcnw wtilizado pars  selar embalagens plasticas 1 Novo ll
_para uso em hospitais, clinicaseoutros. | :

MOBILIARIO

=T

: . == SRS - —
Cama o treliche de sullum c.u\ mudmu. com colehdes alturat Nova
Othem. lirgura: Y4um, comprmento: 20%em, peso suportado por

2

cami: | 20kg

| Estante industrial de g0 ok 304, com pmmlmras gﬂd@ﬂﬁﬂﬁ: Axlxp 7 Amdﬂhdﬂ :
| 409050 em P AW, s chegar |
[Mesa de refeilario com 6 assentos. com lmm@ em mdl '. esmilttra. de | 10 Nova |
ago galvanizado. ] Lo Rl

urammm, wm:snms

“Assadeirn de aluminio n° 0, Formato: mguin , n!,'am: i
largura: 32cm, comprimento; 46,5 em; pard i “em fomos
clétrico. ganantia contra vicios ou duitiios ce fat:dca;&n.

" Assadeiras de aluminio Solido,
2 Spun; comprimenta 35
tolerdneia H-10%. &mmW :
| palido: design retangular; com algas
e fumﬁﬂ!ﬁsﬁmum' '

W Prgina 119 de 153
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[Bacia de plastico atoxico branea - 32 litros - baci de plastico atoxieo | nOVHS

branca, lubricada em polipropileno. design redondo. dimensies |
L ¢

aproximadas: 25 e altur v 45 e dideto, devem atender g5 norMas

tl teenicas de referéneia relativas a

Pabricagdo  de materigis plasticos  para contato com alimentos, | 15 | i
|capacidade para 32 Titros sarantia minima de 06 meses eante vicios ¢
defenos de fabricagio . |

e |

Novils ‘

Balde plistico branco com 4 ai'g;u‘;-_ 1;?5;&& 10 litros - balde. material:
plistico, matenial algu: arame palvanizndo. capacidade: 10 I, cor:
braneo, earacteristicas adicionals, reforco fundo ¢ borda

[Bolciry plistica redonda - 30.8x26,3 em “com tampy encaixivel - [ Novas ‘
holeira plastica redonda, plastico atoxico de alta qualidade, com tampa)
\dr encdina transtcida, dimensio: 30,8x26.3 02 ﬂ

Caixa de palietileno com tumpa 36 Titros - cuixa plastica, material:| Navas
i plistico, comprimento: 400 mm. largura: 270 mm, alturd: 362 mm. ¢or: |
[ brane, 1ipo: orpanizador com Lampa, capacidade: 261

Coixy tormica fabricids em polictileno de aliissima resisténcia com
isolamento em espume de poliuretano de alw densidade, com
] capacidade pura 24 litos Unidade, i

| e ; ‘ -
Curro para detritos (liseita para cozinhi), cm ago mox fosco, com|
pamnpa com rodizios, capacidade de 80 litros. Sem pedal '

Patrimanio (01025227/ 01029329/ (11029228)

[Colher de sopa om -i:lTTHL;: ﬁié]l’l_ﬁi}‘c 0 aba Emhalag cont : NW
identificagiio do produte. marea do fabricante ¢ prazo de validade.! S0

1nidade.

Colhor pitra sobremesa, et 460 inox. medindo no
comprimento. Unidade, '

gl :<. .
Concha de inox- L'tlnfcegtim_é‘m.am' ﬁlw
altata § 2inm de espessurs, capacitade nprox

copo plastico graduada em plastico ingus
jumidade .

[cutclo corinha de ago o
Linpxidivel. materal ‘cabo:
| carneteristicns adicionuis: cabo

S = MY g 101 17
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SR S e B

eseorredor de mucarrdio hotel em alumimn n® 50, 300 Litros. com 5
identilicagio do produta ¢ marea do tabrigante

|
|
| L = e e 8
| Fscumadenas em imex: parm mexer ¢ e alimentos.feitas fatulmente [ Novas

Lo age inox aisi 304 ou 430, Modelo monobloco, vu scjd. cm Umd | '.
Junien pegu. Possibilidade de lavagem em maquing  de  lavar !
Jougas. sendo:  tamanho  medior  aproximalamente 50 em de| g |
comprimente:aproximadamente 2.5 mm de espessura;
Laprosimadamente 10 em de didmetro,
e EgARETE T T T News |
t-ma dc cozinha, en aco inox, medindo 8% e:.p-..saum ’mm conm o |
Lcorpo em polipropileno, na cor branca. 20

mesa Novas

|Iac4 de mesa de inox com cabo de polipropilenc - facy de
!mnlhada {abricada em inox com cabo de polipropilens. I}lmcmsbes

..l]'?T(!\Imdd.h 21 ax 3mm de espessura 9
Fouet batedor de massas ¢ ovas - 40 em - batedor de claras ¢ Massas, Novas
|fnm,l manual, em ago inox, cabo branco eon palipropileno. grande. |
| Aproximadamente 40 em E

[ouet batedor de massas ¢ OVOS p&quulu. com cabo de pohpropjlam g
Il A em

Irigideira funda .utlmdumic 28 em e dumeuo -

|lmrr.1| i iéimica de pressio, com capaeuiadrxde ! Iam.‘l,. corpa.
inox, ampola de ago inoy, fundo de ago inutx. {:pm tamga de

i s-s

polipropilenc, com alga, lisa. Unidade.

Ciarrals wrmica de pressio, con capavidade de 18 Irtms.mrpa
[nox, ampela de ago inoN, 1uadt= ‘de ago inox.
mrlzprupnlem com alga, lisa. Umdnde ol

'mnaﬂl (érmica, com WmpA, |
| resistente contra impaelo, com. cugactdade mm'
|I::[_.| ¢ pés retrdleis, com torneira,  embil
| dentificagio do pmdnlra emm@a liibn&m ;

'Wmlln:r para csldmﬁn w
tipo "remo”, branca

lemperaturas, com 90 e,gmg:mmtm
P para caldeirdp- &G

com cab

Palicio Paiaguds, Rua D, s/n, Bloco 5, Centro Politico Adminis
CEP: 78049-902 « Cuiaba « Mato Grosso — Telefone: (065) 36 @ Tl e s(ases.mb.gov. +a} b=
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E‘Gtﬂ GOVERND DO E5TAND BE MATO GRSS50 /)
rosso SECRETARIA DF ESTADO DF SALIDE
OSPITAL REGIONAL DE SORRISD - SERVICO DE NUTRIGAQ E DIETETICA o
[ Pancla de alaminie ol e
e mr.:i:nmm;- Ilundidn. com algi e tampa. com eapacidade parg 20 © Novas |
embdligenm com dentilicaci " o o Iy 9
bt & ridade cagido do produto ¢ marea do 2 \
3. e ——— -
[:laﬂtla de aluminm fundido. com I.ill,;n: . pa g “pdt EWETR paru. 0 —1_ASUBF31“EE)_
ninta) litros, embaluagem com identificagdo do produto ¢ marca do| 2 chegar |
tdhl‘lt.d.nic Unidade. '
5 S
] ancly de p pressio 13- panela de pressio., em 2luminio, capacidade 15 Aguardando
iros. com fechamento externo, valvula de eseape ¢ Scgumnga, chegar
didmetro 25em, altura de 20cm, vabo ¢ usa em baquelite, deve estar de| 2
acorda com a nbr 11823, Fmbalager com dados de identificacao do .
prodito @ marca do fabicante. Unidude
| Pang¢la de pm»;{w em aluminio, camuidal{: 7.6 litros. com techamento Aguarﬁaﬁdo_ I
externo. valvula de escape ¢ seouranga, didmetra 24.26em, alura de| ‘chegar
I7.10cm, cabo ¢ ass em baquelie, deve estar de acordo com a nbr
PIR23. Uinidade.
fias = o . =all s s
Muncla pequena de alunme o 14, alga continua do proprio aluminio 5 Novas
tundido. sem madeira, com tampa. 1 1
|Ii'*ml;'l.1"|-*7.'qucnu de whuminio 0’ 16 alga continua do proprio aluminio | 5 Novas
tundida. sem madetia, com ::unpn. 1451 -
§ T i NIW&S
Punela upn industrial humingo fundido con 4mm de espessi, m.; >
alya ¢ tampa de wuminio plano, com capacidade pags 40 lhros, com|
selo contendo a compostgdo ¢ informigdes do lubricante. 1&‘@#&-
I e
l (:Lndum‘w deinox - 28 ¢m T

PI‘SL &S 0w tahuas de corte te coloridas, mm pudrio lmm@'
| pisra corte de alimentos cnis ¢ comdos. (‘un@%m
Latoxien  com  aditive antibactericida; At
|yrredondadas, cores  variadas, eun)hnne o
| higicnizagdo ¢ resistente a produtos 4
| Sendor 1 (uma) phica ni cor amarela para cong %‘Mﬁs
aproximadas: altura: Sea !aem,m W.%

Placas ou tabuss de corte tﬂ!&!rMWm p@ﬂ
para corte de dlimentas crus ¢ vozidos. C Mdas m
qums..l com adttivo W\ﬂM&!’M{iﬂu _lih?l :
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| para corte de alimentos erus e cozidos, construidas em polipropilena:
atomica com  adive antibacterividazantiderrpante: hordas
arredondadas; cores variadas. conforme o tipn de usozficil higienizagio | =
e resistente o produtos gquimicos. tupo para pendiirar. sendo: ] uma)
placa  pa  cor branca  para corte de lateinios. dimensies |

|aproximadus:aliure S0cm largura; Wem espessuri[5em ;
u L e Y 1o

| placas ou wabuas de cone colordas, cmﬁ;&'ﬁ‘iu internacional de c_:un::k { |
para corte de alimentos crus ¢ cozidos, construidas em polipropileno; '
aoxica  com  aditivo  antibactericida;  antiderrapantc: lmfi'”f*
arredondadas: cores variadas, conforme o lipo de use; facil 5 |
higienizag@o e resistente @ produtos quintcos. furo para_pendurar. '
sendo’ 1 (uma) placa na cor verde para corte de frutas, lepumes €
verduras,  dimensoes  uproximadas:  aliu Sem  Jurgura:  30em .
espessura [3em g ==

. 3 - L8 R T e
phiciy ou tibons de corte caloridus, com padiio internacional (e cores,

| para corte de alimentos erus ¢ coridos. L‘t\tlﬁlrll!x%as em p_t‘zilpmpllufmh
latoxica  com  aditive  antibactencida: antiderrapante: 'C‘Wﬁiﬂ‘&sl
variadas, vonforme o TP de usg; faci s
higienizagio ¢ resisteme a produtos quimicos, fure pam'pcndu;l'ﬁ;_
|sendo:! (uma) placa na cor vermeltha para corte de came vurme ;
altur: Stem largura:3tom espessuri|

artedendadas:  cores

|u'uu, Dimensdes aproximadis:

| Laem

_ 1 T — e e T T R |

| Irvessa reltatiria com tampi com 3.53ltros ' At N chegar

. e

&

Nﬁ'r_mcumsyu CRN 2251

o

i

ol ,éfr.
c.
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INVENTARIO- SERVICOS DE NUTRICAQ E ALIMENTACAO HOSPITALAR

UNIDADE HOSPITALAR: HOSPITAL REGIONAL DE ALTA FLORESTA

S disponibilizada drea de aproximadamente 233,35 m? para montagem dos ¢spagos
pare prestagio dos servigos (drea du cozinha)

Areas para estocagem (m°): 206

Area para armazenagen de alimentos 4 temperatura ambiente (m¥___ 2035

1482

Arca ARG ArmAZEnRALI reftigerada (m®):

Arca pars armazenagem material de limpezn (m?): 5.45

LEVANTAMENTO DOS EQUIPAMENTOS, MOBILIARIOS, UTENSILIOS ¥
SERVIDORES DISPONIBILIZADOS PELA SESMT:

AREA DE ARMAZENAMENTO

GUANTIDABE | DRSCRIGAD DO MATERIAL ™ T PATRIMONIO
03 | Fraepan 2 ponns |20V 9201 7292008 1/0689
o T Ar Condicionade 22,4 KWH/més DAHSI2DI6389

AREA DE PRE-PREPARO DE SALADAS

[GUANTIDADE | DESCRICAC DOMATERIAL e D PATRIMONIO

AREA DFE PRE-PREPARO DE SOBREMESAS

OUANTIDADE | DESCRIGAD DO MATERIAL N DO PATRIMONIO |
] 1 sgquidificaor ndustiol Inox — & Litras [ |

AREA DE PRESPREPARO DE REFEICOLS COM LANCHES

QUANTIDADE BESCRICAD DO MATERIAL = DO PATRIMONIO
AREA DE PRE-PREPARO DE CARNES @
SALL
Pigina 1de 3
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QUANTIDADE | DESCRIGAO DO MATERIAL 0 PATRIMONIO
R
el
AREA DE COCCAD
QUANTIDADE | DESCRIGAD DO MATERIAL i [ N°DO PATRIM NIO
£ | Getadein o 2 poras 127V o719
o [ Vamn indusrial §cm - 220V 1427
I ' Carrinho [ox ¢/ 3 proteleirs 657808
AREA DE FORCIONAMENTO
TAUANTIDADE “TDESCRICAD DO MATERIAL W' DO PATRIMONIO
B £n| B B a2 de R o (= RI80
T {IS—— =
PREPARO DE DIETAS ESPECIAIS
QUANTIDADE | DESCRIGAG DO MATERIAL B0 PATRIMONIO
ol Geladeirs &2 poras 127V 114
0l Tiquidifieador Indusmal nos - § Litron 821269
I Ar Condicionadn 22,4 KWiimes 546560
[} .onktap 5 hncas ‘_J‘;C_M'!S
AREA DE [IGIFNIZAGAQ DE PANELAS
Fummmma [ DESCRIGAD GO MATERIAL N DO PATRIMONIO
5 = >
AREA DE HIGIENIZAGAO DE UTENSILIOS
GUANTIDADE | DESCRICAO DO MATERIAL W° DO PATRIMONIO |

=1

AREA PE MGIENIZAGAQ DE CARROS- TRANSPORTE

OO0 PATRIMONIO

| JUANTIDADE ‘ DESCRICAQ DO MATERIAL

AREA DE DISTRIBUIGAO DE REFEIQOES PARA FUNCIONARIOS (REFEITORIO)

GUANTIDADE | DESCRICAD DO MATERIAL 19 1O PATRIMONIO
ol Micro-ondas 20L N
o | fiulfet Inox § cubes ) 0056

Paldcio Paiaguas, Rua D, s/n, Bloco 5, Centro Politico Admin
CEP: 78049-902 + Cuiabd = Mato Grosso — Telefone: (065) 3613-31
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Secrstarn Adimtade Goudo Hospiiste | wpw
Mo Mir R e CR0me v
e ey | " |
me Lanjivarsy
) e i Carrinhe Inox o 3 prateleiras os17
__n_l_..____ Ar Condiciomado 220 V 1654
— _ Meutin o/ Buncos - § lugares 1801267123/ 180125/ 1224 |
AREA DE DISTRIBUICAD DE REFEICOES PARA PACIENTES
QUANTIDADE  TDESCRIGAD DO MATIRIAL N° DO PATRIMONIO
9 Carriako d¢ uynporte oy fechadn 930088
== )
SALA DA NUTRICIONIS | A
QUANTIDADE | DESCRICAD DO MATERIAL NY DO PATRIMONIO
03 Telas (computdores) BOSH10/656641/0643
. N R G55917652321 /0148
02 Nobreak: E20752/820106
al - Ar Copdicinnnto 72,4 KWHmés DI65K8
DML
QUANTIDADE [ DESCRICAO DO MATERIAL N° DO PATRIMONIO
L Prateleirn Inox of 2 divisdring 0964
SERVIDORES DA COZINHA:
QUANTIDADE PERFIL E TIPO BE VINCULOS [CONCURSARO DU
| CONTRATADOS)
) 73 i AUX OPERACIONAL 7 CONTRATADOS
| 03 ] NUTRICIONISTAS | CONTRATADAS
SERVIDORES DO LACTARIO - NAD POSSUIMOS
[QUANTIDADE [ PERFIL £ T1PO DE VINCULOS (€CONCURSADO Gl ]

CONTRATADOS)

DATA DA INFORMACAO: 13407/202 1

ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPOSAVEL PELA INFORMACAO
- "“ \ -
m W‘b

uhd
. o Geral M
amon® 3-“"{",!..@3“
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fo Statie : At

g Saade

flube.

INVENTARIO- SERVICOS DE NUTRICAO E ALIMENTACAO HOSPITALAR

UNIDADE HOSPITALAR: HOSPITAL ESTADUAL SANTA CASA

Sers disponibilizada arca de aproximadamente 272,23m* para montagem dos espagos
para prestagio dos servigos {area da cozinha),

Arcas para estocagem (m). 32.42m’

Area pars armazenagem de alimentos @ emperaturg ambiente () 32.42m*

Area para armazenagem refrigerada (m* j10.24m*

Area para armazenagem material de limpeza (m?y:3,63m?

Obs.: Dados fornecidos pela Engenheira/Arquiteta — Kellyn Maria Siebeneichler

LEVANTAMENTO DOS EQUIPAMENTOS, MOBILIARIOS, UTENSILIOS E
SERVIDORES DISPONIBILIZADOS PELA SES/MT.

AREA DE ARMAZENAMENTO

[QUANTIDADE | DESCRICAD DO MATERIAL [ DOPATRIMONIO |
T [CAMARAFRIA DERESFRIAMENTO 00800185 _
. [ CAMARA FRIADE HORTIFRUTI | 0oBoOis6 |
_l PRATELEIRA 018 I_M'),\ _0_]9|4
[T [ PRATELEIRADEINOX 0156 _
AREA DE PRE-PREPARO DE SALADAS
e S e
C_D_UANI_H)APF D_ESLR_I(.'AD DO MATERIAL NYDO PATRIMONIO |
b | REFRIGERADOR DE b PORTAS 00800131 )
AREA DE PRE-PREPARO DE SOBREMESAS
[QUANTIDADI: [ DESCRICAD DO MATERIAL ~ [ N DOPATRIMONIO |

—— “_ﬂtﬁ"ﬂ*'sf:f?l_{fw ——— ——- ]

AREA DE PRE-PREPARO DE REFEICOFS COM LANCHES

[QUANTIDADE | DESCRICAO DO MATERIAL _ N’ DO PATRIMONIO |
| NAOSEAPLICA

| I I EE——— 3 —

Palacio Paiaguas, Rua D, s/n, Bloco 5. Centro Politico Administrativo
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Secreturin Adjunta de Gesio HTaspiil SES
505 Baver a8 B Db S s e anigy o -
Tarrétaia . S—
thi st am
ot Grosso R,
AREA DE PRE-PREPARO DE CARNES
"QUANTIDADE | DESCRICAD DO MAT FRIAL
] N [NAOSEAPLICA
AREA DE COCCAO -
QUANTIDADE | DESCRIGAO DO MAT ERIAL " N"DO PATRIMONIO ]
1 l-‘o(mo DE § BOCAS - - 00800240
) " FOGAO DE 8 BOCAS (0800239 S
| | | FOGAODEA BOCAS | 00800238
ARLEA DE PORCIONAMENTO o o
GUANTIDADE | DESCRICAO DOMATERIAL "~ N'DO PATRIMONIO |
1 | NAO SE APLICA _ |
s I =gy
PREPARO DE DIETAS FSPECIALS -
T QUANTIBABE | DESCRICAD DO MATERIAL "N DO PATRIMONIO
= | NAOSLAPLICA — I
| S ]
AREA DE HIGIENIZACAD DE PANELAS N a
"QUANTIDADE | DESCRIC AD DO MATERIAL | N DO PATRIMONIO
I [ NAOSEAPLICA - . ol i
| I |
AREA DE HIGIENIZAGAO DE UTENSILIOS S
| QUANTIDADE | DESCRIGAODOMATERIAL " N"DOPATRIMONIO
-, | [ NADSE APLICA
| S
AREA DE HIGIENIZAC AU DE CARROS- TRANSPORTE
TGUANTIDADE | BFSCRICAO DPOMATERIAL NTDO PATRIMONIO |
—_ — — — {
= e L =}
AREA DE DISTRIBUICAO DE REFEICOES PARA FUNCIONARIOS
[QUANTIDADE | DESCRICAD DO MATERIAL - N DO PATRIMONIO
] T NAGSE APLICA o B il -
SAL
Pagina 2 de 3
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AREA DE DISTRIBUICAO DE REFEICOES PARA PACIENTES
OUANTIDADE. | DESCRIGAC DO MATERIAL TN DOPATRIMONIO
A0 SE APLI - | |
| NAOSEAPLICA I o
— | e — — |
SALA DA MU Tmt‘l(‘nmm
[ QUANTIDADF ~ [ N'DOPATRIMONIO |
L L —— :
i T
DE | DESCRICAO DO MATERIAL NS & N DO FATRIMONIO
B PRATELEIRA 01974
DATA DA INFORMACAQ: 12 DE JULHO DL 202
ASSINATURA E ITIFICACAD DO RESPOSAVEL PELA INFORMAGAO!
i Yos Santas
RT- nista
Hosphal Estatwal Santa Casa
CRN 1/16326
ASSINATURA DA DIRECAO DA UNIDADE HOSPITALAR
Ve
SAL
Pagina 3 de 3
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INVENTARIO- SERVICOS DE NUTRICAQO E ALIMENTAC AO HOSPITALAR

UNIDADE HOSPITALAR: HOSPITAL ESTADUAL LOUSITE FERREIRA DA SILVA
HFLFS

Serd disponiilizada area de sproximadamente 163m* para montagem dos espagos para
prestigio do s sen icos (darea da cozinha)

Areis de pre preparo (m#) 35

Aren de distibuighio (m3): 10,44

Aren de admmistrativo (m#): 7

Aren de refertorio (m®): 13.34

Area para armazenagen (me 9 87

Arca refrigerady (m?): 2.85

Area de Limneza (m?): 2,70

Area de arm zenamento de descartavels (m?): 6,12

LEVANTAM ENTO  DOS  EQUIPAMENTOS, MOBILIARIOS, UTENSILIOS FE
QERYIDOR S DISPONIBILIZADOS PELA SES/MT:

ARL A DE A IMAZINAMENTO

.t._’l_'\':lll_a_,_{n' !'1S'|“;'5nu{5}'(i‘: DO MATERIAL T Re DO PATRIMONIO |

0 o 5"1@1;;;-,&:nf.prm[;\T»_NK]’NUUS'IRML'_ [ 657975
o "I FREEZER 64 PORTAS INOX INDUSTRIAL [ 6376

AREA DE PRE-PREPARO DE SALADAS

[QUANTIDADE DESCRICAD 150 MA | ERIAL
. = Lilad

- ["N"DO PATRIMONIO 1
. — % e SR P
e — =

AREA DE PFE-PREPARO DE SOBREMESAS

[QUANTIDAD = | DISCRIGAO DO WMATERIAL TR DO PATRIMONIO |
\j ~ | REFRIGERADOR 4 PORTAS S
o1 | PRATELEIRA ) | DOGS 1633 J
SAl.
Pagina 1 de 3 ﬁ
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AREA DE PRE-PREPARO DE REFLICORS COM LANCHES

loL“:Ki-TﬁEi\Ti : ‘m?scm_g.__ O DO MATERIAL ' " N’ DO PATRIMONIO 1

] o

— e — L ————— e

ARE A DE PIE-PREPARO DE CARNES -
\’ OUANT DAL T T DESLRIGAC 1O MATERIAL B

AREA DE COEGCAD
r.:i-'Krgllm'T:- TDFSCRIGAQ DOMATERIAL N DOTATRIMONIO |
~ | FOGAO INDLISTRIAL 06 BOCAS i 00651669 _ \

| CHAPAPARA FRITURAS 065168
FOGAO 4 BOCAS

N DO PATRIMONIO

L D0651663 o
o ‘ COTEA PARA FOUAQ DE 4 BOCAS 00651656
"TOIFA PARA FOGAQ DI 6 BOCAS 651669 -

AREA DE PORCIONAMENTO

[ QUANTIDAD !ni’.-:st.k'lc,\“o 5O MATERIAL N DO FATRIMONIO !

. [ PRATELETRADEACO 1uuesnss:

R

PREFARO 1) - DIFTAS ESPECIAIS
rQUARTIDAD T DESCRICAO DO MATERIAL J('N‘DU.PA‘TRII\*ION[E-]
1 . 4 R

AREA DE H GIENIZAG AQ DE PANELAS

[QUANTIDAD : _I_n[._iif'fﬁfﬁu DO MATIRIAL g N DO PATRIMONIO |
K PRATELEIRA ALO [ 0651654 3

___ = I et s

W |BANCADADEMNOX . — T ooesenon

AREA DI HIGIENIZACAQ DE UTENSILIOS

P ey g e T iy eSS T
QUANTIDADIE _] DESCRIGAD DO MATERIAL TW° DO PATRIMONIO

el s -

(SR T DN |

ARLEA DE H GIENIZAG A DECARROS- 1 RN\"SITL_JR I'E

{L:’i" &'7,_|'||SK|": v [ RESETRICAD DO MATERIAL ! NY DO 1'-‘A'1‘RIM()NI(,]
|
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CEP: 78049-902 » Cuiaba » Mato Grosso - Telefone: (065) 3613-5344 =



Palacio Paiaguds, Rua D. s/n. Bloco 5
CEP: 78049-902 = Cuiaba » Mato Grosso — Telefone: (065) 361 3-3344 —F=mail:

Governa do Estado de Mato Grosso
SES - Secretaria de Estado de Saude
Secretaria Adjunta de Aquisigdes e Finangas

Superintendéncia de Aquisi¢des ¢ Contratos — Coordenadoria de Contratos

Sucrelnria Adjunta de Cestho sparalan

AREA DE DISTRIBUIC AO DE REFE 1U)| 2 I‘AR;’\ FUNC lUNAR.lUS

[QUANT uw:__TTﬁ_sfaw FAO DO MATIRIAL N DO PATRIMONIO |

[ UATRAC \mtn\lktm WEDE Atlxxn______fil_sgs

[ — _Lw‘"’““_‘ﬁt\___ N J_______________;
ARLA DE DY STRIBUKS AODE REFLE It,m 5 1'»_\RM'MILMI'_~.

[l \ LY \1\ = 11 nl ‘-\-LRIL.J\UUI'I '\r‘.a‘\llul;\l o0 PMRIMI‘)NI(__‘

—— _,._'_____________#__

i — e

[Qu \Mnml: |[)tsﬁklt.mtmwlqnRl*\t;_" - R DO PATRIMONIO |
— —

Q TANTIDADE SESCRICAQ DO MA MATE mm B N DO PATRIMONIO
'!— — ===
| - i

Lo ———

SERVIDOR S DA COZINHAL

COUAR VDAL - rl-n'ﬂi B nvnm GINCLLOS{CONCURSADO OU h *\

SERVIDORT S DO LAC TARIC

1"t;ni_m€r1|>:\fi [ PERFIL TIPO DF VINCULOS TCONCURSADO OU |
| CONTRATADOS) |
— = 5] N— R

S e
= B o j

DATA DA I FORMACAD: GANGY 1072 )

ARSTNATUEA FIDENTIFICAGAO DO RESPOSAVEL PELA INFORMAG AQ

. Centro Palitico Administraty
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™ Uniforme padronizado para as SND para as Unidades Hospitalares

frontal para embutir
os botdes, em manga
longa, tam. P.M, G E

XL unissex.

]
=

_  MEDIDA
i DESCRICAO DO | LOGOMARCA DA
CARGO 1 L :
UNIFORME UNIDADE
i _OS_PI:!"_M AR
Jaleco  om tecido
Ciabardine  premium
na cor hranci, com
dois holsos inferores
¢ um superion
esquerdo com 4 .
NUTRICIONISTA NO MINIMO 10 CM

logomaren SILK
SCREREM matla

ASSISTENTL
ADMINISTRATIVO

Camisa Social
Feminina ot
maseuling Manga
Curta  Branca,  na
pirie superior
esquerdo com @
logomarca SILK
SCREEM, 1ecido
Ireoline com

NO MINIMO 10 CM

| LACTARISTA

elastana.
COZINHEIRA Linissex  (blusa @
AUXILIAR DE calga)
~ COZINHA Blusa:  pola com
I COPEIROS deeote V. com manga

curta sem bulso

AUXILIAR DE
LIMPEZA

Calga: com  clistico

na cintura ¢ cordio

para ajustes em holso

cor branca. tamanho
| 7M. G e X, na parte
superior  esquerdo
com a logomarca

SILK SCREEM,

com

| 33 % polidster.

Fecido 67 "aalgodio |

NO MINIMO 10 CM

Palacio Paiaguds. Rua D, s/n. Bloco 5, Centro Politico Administrativo——
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Obs: Os servidores da cozinha devem usar os uniformes padronizados neste termo de
referéncia. A CONTRATADA deverd providenciar a identificagdo de cada servidor
(funcdo/cargo, nome) bordado em azul claro no lado esquerdo das blusas, jalecos e
camisas. ¢ abaixo da identificagdo devera ser bordada a logomarca da unidade hospitalar.

Nas mangas dos jalecos e blusas, deverd ser bordado do lado esquerdo a logomarca do
Governo do Estado de Mato Grosso e do lado direito a logomarca do SUS.

LOGOMARCAS.

SuUs “SECRETARIA DE ESTADO DE SAUDE

SES
- Secretaria
de Estado
de Sadde

 HMVG _ HR. SORRISO
., |
e SBRRISO
METROPOLITANO
. H. Estadual Santa Casa HR. ALTA FLORESTA
| Al
HOSPITAL ESTADUAL Hospital Regional de

Santa Casa Alta Floresta

¢ & Pagina 134 de 153
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ANEXO V - MODELO DE RELATORIO DE ACOMPANHAMENT(

RELATORIO DE ACOMPANHAMENTO AO CONTRATO N*

EMPRESA "
NUMERO DO EMPENHO

2022

’_ Ficha de Qualificacio da Presta¢iio de Servigo de Nutri¢io e Alime

ntagio Hospitalar

DESCRICAO DAS OCORRENCIAS ]

| NC

PONTUACAO !

1. COLABORADORES/ MANTPULADORES DE ALIMENTOS

|-Colaboradores  adequadamente  uniformizados ¢ devidamente
identificados com cracha em conformidade com as exigencias do
contrato,

S_Numero de colaboradores em quantidade suficiente para execugan
satisfatéria do servico contratado, conformidade com as exigéncias do
contrato.

3-Uso adequado dos EPI ¢ EPC, conforme preconizado pelo SESMT da
CONTRATANTE.

4-Manter profissionais c,u_|a qualifica¢do efou desempenho atendem ao
per fil ¢ cargos propostos conformidade com as exigéneias do contrato..

5-Realizacao de treinamento admissional, sobre no minimo os seguintes|
temas: Normas ¢ Rotinas do Setor de Nutrigdo ¢ Dictética, Boas Pr aticas
de Fabricacio ¢ Dietas Hospitalares Progressivas,

\6-Realizagio de treinamento periddico adequado as necessidades do
servigo para a equipe téenica, administrativa ¢ operacional.

7-Existéncia do Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional -
PCMSO dos colaboradores do SND.

INQTALA(,OES UTENSILIOS, MOVEIS E EQUIPAMENTOS

R-Realizacio das reformas necessdrias nas |11Hld|d(,(}u\ para gue a
plodu(,.m ocorra em fluxo continuo ¢ adequado, sem contaminagao
cruzada.

| l

0-Area externa ¢ interna livre de focos de insalubridade, objetos em
desuso e estranhos ao ambiente. de vetores e outros animais; de acumulo
de lixo. dentre outros.

10-Equipamentos, ulensilios & moveis d[‘)l‘;..x&llld!‘l'l-sf: em bom estado de
conservacao.

11-Equipamentos, utensilios ¢ mdveis em numero sullciente para
exceucio adequada do servigo, havendo reposicao destes itens sempre
que se¢ apresentarem  danificados, desgastados.  destruidos  ou
desaparccidos.

12-Deixar de colocar a disposi¢ao da Contratante 08 equipamentos, em
perfeitas condigdes de uso, conformidade com as exigéncias do contrato.

13-Realizacio da manutencio preventiva dos equipamentos, conforme
periodicidade estabelecida no contrato.

14-Realizagio de manutengiio corretiva  ou  troca imediata  de
equipamentos para garantir a normalidade da exeeucio do servigo.,

15-Deixar de providenciar a manutengdo para solugdo de problema guc
acarrete suspensio de disponibilidade ou de oper acionalidade de sistema

predial.

Palacio Paiaguas. Rua D, s/n. Bloco 5, Centro Politico Administrati
CEP: 78049-902 « Cuiabé » Mato Grosso — Telefone: (065) 3613
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16-Existéncia de assentos ¢ armérios em boas condigdes de uso e ndmero
suficiente, destinados para guarda de pertences dos funciondrios da
CONTRATADA.

3. HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES, UTENSILIOS, MOVEIS E EQUIPAMENTOS

| 7-Exccucao satisfatoria de procedimentos de higienizagdo didria do
ambicnte, moveis, equipamentos ¢ utensilios da drea de produgao de
refeigdes ¢ lactario, conforme descrito neste TR.

18 -0 ambicnte, os utensilios, hancadas ¢ equipamentos mantém sempre
um bam aspecto de higiene.

19 -Utilizacio de produtos quimicos regularizados pelo Ministerio da
Satde ¢ aprovados pelo Setor de Controle de Intecgio Hospitalar (SCTH)
da CONTRATENTE.

4. CONTROLE DE VETORES E PRAGAS URBANAS

20-Local livre de vetores ¢ pragas urbanas.

21-Realizacio do Controle Tntegrado de Vetores e Pragas Urbanas,
conforme descrito no TR,

5. PRODUCAO: AQUISICAO E RECEBIMENTO DE MATERIAS-PRIMAS

22-Os géncros alimenticios ¢ materiais descartéveis sdo adquinidos em
quantidade suficiente para atender a demanda, conforme per capta
especificado no TR.

23-Os géneros alimenticios adquiridos atendem qualitativamente a0
descritivo especificado no TR, B _
24-Os materiais descartaveis utilizados, como copos, embalagens para .
refeicio, papel toalha, papel higi¢nico, dentre outros. sio de primeira
qualidade ¢ sdo aprovados pela SCTH da CONTRATANTE.

25-0s géneros alimenticios adquiridos (quando aplicavel)  sdo
registrados nos Orgdos competentes. conforme disposto nas legislacdes
vigentes.

26-No recebimento ¢ avaliado se as embalagens, rotulagem e validade
dos géneros alimenticios (quando aplicivel) estdo em acordo aos
parametros estabelecidos no TR. Caso ndo esteja. sdo separados,
identificados e devolvidos ao fornecedor para posterior troca.

27-No recebimento ¢ avaliado se as embalagens dos metriais
descartiveis estio em acordo aos parameltros estabelecidos no TR, Caso
Indo esteja, sio separados, identificados e devolvidos ao fornecedor para
posterior troca.

28-Realizagio da verificagio ¢ registro da temperatura dos géncros
alimenticios pereciveis no ato do recebimento, em caso de divergéncia
aos pardmetros dispostos no TR, esses itens sio separados. identificados
e devolvidos ao lornecedor para posterior troca.

6. PRODUCAO: ARMAZENAMENTO

20.0 local para armazenamento dos géneros alimenticios em |
temperatura ambicnte apresenta a capacidade fisica suficiente e
encontra-se organizado, limpo, com uso de estrados, paletes ou prateleira
de material apropriado, respeitando o espagamento minimo para garantir
a ventilagio ¢ a limpeza, ¢ com (emperatura_adequada (22-26°C),

Paldcio Paiaguds. Rua D, s/n. Bloco 5, Centro Politico Administratiye
CEP: 78049-902 » Cuiaba « Mato Grosso — Telefone: (065) 3613-5 44/—}’,/
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[controlada e registrada em planilha, para nao comprometer a integridade
¢ qualidade da matéria-prima.

30-As matérias-primas ¢ os alimentos prontos para CcONsUMo  sao
identificados ¢ armazenados scparadamente por categoria, protegidos
contra contaminantes,

31-Os insumos que ndo sdo utilizados cm sua totalidade  sdo
adequadamente acondicionados ¢ identificados/ctiquetados, anotando as
validades secundarias,

312-0 armazenamento  dos  géneros alimenticios  mantidos  sob
refrigeragdo ¢ congelamento encontram-se adequados, com temperatura
controlada ¢ registrada em planilha e compativel a demanda do servigo.

13- Armazenamento respeita o prazo de validade dos produtos ¢ as regras
do Primeiro que Venee, Primeiro que Sai (PVPS),

34-Produtos descartaveis (copos, pralo‘;_. tatheres,
guardnnapos.cu:_.)armazcnadﬁ protegidos contra contaminagao. L
l 7. PRODUCAO: MANIPU LACAO DOS ALIMENTOS

I ' )
30-As dictasiefeicdes sdo produzidas conforme padronizagio do
Manual de Dictas Hospitalares — SES/MT,

40-Os alimentos preparados apresentam as caracteristicas e qualidade
sensoriais  (aparéncia, variedade, cor, odor. temperatura ¢ sabor)
conforme dispde as legislacdes vigentes.

41-0s alimentos preparados sdo mantidos em condigoes de tempo ¢
lemperatura que nao favoregam & multiplicagio de microrganismos,
sendo acondicionados em equipamentos Ermico ou refrigerado,

42-Os alimentos  preparados — considerados “sobras limpas™  sdo
devidamente armazenados ¢ reaproveitados para o8 comensais, exceto
para os pacientes internados, seguindo o prazo de validade conforme
deserito neste TR,

43-0 alimento preparado que ¢ armazenado sob refrigeragio ou
congelamento tem sua embalagem identificada. constando nome da
preparacdo, data de fabricacdo, validade e assinatura do manipulador.

44-Durante a preparacio dos alimentos sio adotadas medidas a fim de
minimizar o risco de contaminagdo cruzada.

15-A eficacia do tratamento lérmico ¢ avaliada pela verificagio da
temperatura ¢ do tempo utilizado.

46-Os alimentos a serem consumidos crus. sao submetidos a um
[processo de higienizagio seguindo o POP para essa atividade.

47-Olco comestivel ¢ utilizado de forma correta. ndo ultrapassando a
temperatura de 180°C?

8. PRODUCAO: DISTRIBUICAO E CONSUMO DOS ALIMENTOS

48-Cumprimento de horario estabelecido no contrato para a distribui¢ao
de refeiches aos comensais.

49-A distribuicio dos alimentos preparados ocorre ¢m condigoes de
tempo e temperatura adequados.

50-As refcicoes dos pacientes ¢ acompanhantes sdo devidamente
identificadas conforme protocolo de identificacio da Inslitui¢do.

151-0 poreionamento das refeigdes atende ao per capta estabelecido no
|TR.

nn(i_.; T
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52-0) servigo OCOITel Sem atrasos ou interrupgoes. ¢ Caso pecessario, fol
justificado e previamente apresentado ao Fiscal de Contrato.

53-0 balcio de exposiciao do alimento preparado ¢ o releitorio sdo
mantidos organizados ¢, em adequadas condigoes iu;,lcmcn-samur]aa ?

54-Recolhimento dos utensilios (utilizados por qual clientela - usudrios
ou funcionarios) utilizados na distribuigio ¢ realizado de forma
adequada ¢ dentro do hordrio previsto.

55-Utilizacdo de meios adequados para o transporie das refeigdes ¢
dictas do lactario.

S6-Realizacdo da reposicio de descartavels nos postos destinados,
SCMPre que Necessario.

57-Realizagio da reposigio de dgua mineral com celeridade, sempre que
solicitado pelos setores da unidade hospitalar.

9. CONTROLE DE QUALIDADE

58-Realizacdo da coleta diaria de amostras de todas as preparagocs
servidas, de mancira adequada, sendo cssas amostras conservadas
adequadamente por um periodo de 72 horas.

59-Apresentagdo mensal de laudo de andlise
microbiologico/potabilidade de agua utilizada para o preparo das
refcicoes.

60-Apresentagio mensal de laudo de andlise microbiologico de todas as
refeicoes/dictas produzidas, seja pelo setor de produgiio de refeigoes.

]&,!:‘ pelo lactario. _
10. COMBATE A INCENDIO

[61-Sistema de combate @ incéndio efetivo, seguindo as recomendagdes
téenicas descritas neste TR,

62-Fxtintores em nimero suficientes ¢ dentro do prazo de validade.

11. DOCUMENTOS E REGISTROS

63-Elaboragdo e implantagio do Regimento Interno do Setor de Nutrigio
e Dietética (ap6s aval da CONTRATANTE).

64-Elaboracio e implantagdo do Manual de Boas Praticas ¢ APPCC ¢ os
Procedimentos Operacionais Padronizados para drea de produgdo e
lactario conforme padronizado pelo TR.

65-POP implantados, fixados em locais estratégicos ¢ de facl
visibilidade aos manipuladores de alimentos, para a sua correla
eXeCcugao.

G6H-Apresenta cartazes de arlcntagao aos manipuladores sobre a correla
lavagem e antissepsia das mios ¢ demais hibitos de higiene. afixados
lem locais de ficil visualizagdio, inclusive nas instalaghes sanitarias e
lavalorios.

67-Elaboragio ¢ apresentagio. em lempo habil, HEH_L_mmwrdmas de
entregas dos géneros alimenticios do més subsequente para .apn:ua(,au
da CONTRATANTE, conforme padronizado pelo TR,

68-Elaboracdo e apresentagdo mensal, em tempo habil, da escala de
servico do més subsequente dos colaboradores contratados pela empresa
para apreciagio da CONTRATANTE,

69-Elaboracio ¢ entrega do cardapio mensal dentro do  prazo
lestabelecido neste TR para andlise da CONTRATANTE.

Paldcio Paiaguas, Rua D, s/n, Bloco 3, Centro Politico Adnnnhlr(x{wa
CEP: 78049-902 = Cuiabd « Mato Grosso — Telefone: (065) 3613+

w 8

- /wrﬂfdc 153

Tntratos@ses.mt.gov.br



SES
ut Fls_;ﬁ |

Governo do Estado de Mato Grosso |Rub |E [
SES - Secretaria de Estado de Saude ‘ .
Secretaria Adjunta de Aquisi¢oes e Finangas

Superintendéncia de Aquisigoes ¢ Contratos - Coordenadoria de Contratos

70-Realiza os registros das afericoes de temperatura dos equipamentos,
quando aplicavel, ¢ dos alimentos em todo processo de
operacionalizagio?

12. ADMINISTRATIVO

71-Visitantes cumprem os rr.,qtusum de higienc ¢ de satde cstabelecidos
\para 0s manipuladores, R .
[72-Reposicao de faltas, férias ¢ dispensa dos funcionarios em tempo
habil conforme TR,

73-Substituiio imediata de qualquer funciondrio cuja conduta, a jul‘m
da CONTRATANTE, cvidenciou-se inconveniente/inadequada para a
perfeita execugio do servigo.

74-Aquisi¢do de software para a realizagio de controle de entrada no
refeitorio apenas por plantonistas ou pessoas autorizadas pela dirctoria?
\75-Encaminhamento do total de refeigoes atendidas diariamente, incluso
lusuarios ¢ colaboradores da unidade hospitalar. para o Fiscal de
(Contrato.

76-Manter funciondrios sem qualificagio para a execugdo dos servigos.

77-Subcontratacio de um servico de alimentagio. sem a prévia
autorizagao da CONTRATANTE.

78-Cumprimento das Leis Trabalhistas dos funcionarios do seu quadro
de trabalho, como exemplo atraso do pagamento mensal, feérias,
adicional noturno, insalubridade, tabela de saldrios, recolhimento dos
encargos trabalhistas. dentre outras.

79-Impedir a cntrada do Fiscal de Contrato ou de algum outro
representanie da CONTRATADA a qualguer horario nas dependéneias
do SND da unidade hospitalar.

80-Apresentar relatorio do consumo dos produtos de deitas enterais,
suplementos ¢ formulas lacteas fornecidos pela SES/MT.
81-Alteragio do cardapio analisado. sem  prévia  autorizagdo da
CONTRATANTE.

82-Entregar com atraso algum dos documentos exigidos no Termo de
Referéncia ou pela Fiscalizagio

R3-Recusar-se a exceutar servigo determinado pela fiscalizagdo, por
servigo e por dia,

84-Utilizar as dependéncias da CONTRATANTE para fins diversos do
objeto do contrato.

85-Deixar de cumprir quaisquer dos itens do Edital, do Termo de
Referéncia ou do Contralo ndo previstos nesta tabela de multas, apos
reincidéncia formalmenie notificada pelo Contratanie |

Tabela de Incidéncia de Penalidades

_ Pontuagiio Final ALIACA L

0al3 Sem incidéncia de penalidades

14027 Serd glosado 20% sob os 5% representativo desta avaliagao qualitativa

28 a4l Serd glosado 40% sob os 5% representativo desta avaliagdo qualitativa

42 a 55 Serd glosado 60% sob os 5% representafivo desta avaliagdo qualitativa

56469 Sera g giosadu 80% sob 0s 5% rcﬁres}n{éwoﬁcam avaliagdo quahtama
Palacio Paiaguas, Rua D, s/n, Bloco 5, Centro Politico Adminis wn "«’ A s
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70 a 85 Serd elosado 100% sob os 5% representativo desta avaliagio qualitativa
1d g P q

Notas:

'A fiscalizagiio dos servigos prestados pela CONTRATADA, serd feita, também pela aplicagio dos critérios estabelecidos na
Ficha de Qualificacdo da Prestagio de Servico de Nutri¢do ¢ Alimentacdo Hospitalar.

*Serd aplicada a pontuagio “0" (zero) para o item em conformidade (C) e, *1™ (um) para o item em nio conlormidade (NC)
305 resultados encontrados, serdo tabulados na Tabela de Incidéncia de Penalidades.

Assinatura do Fiscal do contrato:

Data:

Pagina 140 de 153
Paldcio Paiaguas, Rua D, s/n, Bloco 5. Centro Politico Administrafiv

CEP: 78049-902 = Cuiabi = Mato CGirosso — Telefone: (065) 3613-5344 — -

i

ontratos(@ses.mt.gov.br a¥ ‘2@8
3

:O c
o ;




G

_ A% _ 1q°AOS JWI'SISSOIBNU0D ([IRW-5 — pHES-£19€ (§90) PUOJAI ] — 0SSOIL) 0N « TARIN) « 706-6+08L :ddD
_Em& A OALENSIUIWPY 0011[0d 0Nua) S 030[g U/s ‘( ey “sendeied 01oR[ed s
a¥ I estop 1py vuiBeq (L)
gafelalp ejaued oyuxiad ‘eja|ed
6oL e 90z 3 |Bjag) EpEne) ap auied ‘oInp 0BX0D
502z ¥ b ooz ZIEL) ~ejpued ap e} EI9)SI] euirog eag)siq BUIAOq B22]SIq e
E—— . oduwil| oquxiad S [
BozLebBool a .w‘_ﬂm P Ell} 8 OYjow o sefiapuow|e ‘ojnosnu /
(8339 ‘oyujed | e
edad ~ onpefeq =
(CRIEET 1
eanaielp osh — auJes /2 og4) ‘edos oduwloyupad
ENCIED) i . epIopw 3 ojnasnu
oeliEJRW 'BUUBSE| SO|N2IIGN] kel
2 sawnbs| Woo 'oyjow oy Yuhed .36 B
edos eu nQ 0105l ‘epeusliedeLl e =
oduwi
YNYINIS Xb SIS ‘yjoucBons ‘sepeunein Qused | o _._m_oE VNIAOE INJYD |
o |eiac S sp ayupesid 0BX09 ‘0N =z
0SSO W3S ANMYD 608l o0 oe ‘ogjuaud /9 Sepejogede SEas| | ‘sogno ‘seos) RO TMIIP
it y _ 0BX0D) “OYuljEd
oy|oLw oe "epow B 'BjoJede) L
v B 051 (epewnjap _
esalige|es SN el _
eangielp SIRiger odiy edinBuiy | ‘oyuned ‘eneoje g
8 |2129) no uoaeq) B gz s10) & alig no uoaeq) A \
opeayoal ajig ~
eoaeIp — ajow 0exon
2Ees Sp 'oy|oLU OB ‘OpejogadE 3)ig alg /RILERL0Y
| . : eresy |
B 021310¥d 01V¥d
(ewesB) IANVYUD _._sﬁuE,_m_%z _ ;
i Oy5IEA3Y | VIONINDIWA | VHNIZOD OyAVHVdOVAd i 3NYYo | oydvNwonza |
(OINO¥d) SVAVED _
W3 001202 1¥NId V1IdVD ¥3d |
‘SIYOAIAYIS 3 SLNIIOVd - ¥VLINVF 3 OOOWTY
V.LIdVD ¥Ad 3a V13dgv.L
VIIdVD ¥idd 3d VIFaVL — 1A OXANYV ]

SR

sid

S3s

SOJRIUOT) Ip BIIOPRUAPIOO])

- C3C

sojeuos) 2 sapdisinby ap waugpuajuuadng

sejurur] 2 saodisinby ap elunipy vuejamag

apneg ap 0pRIs] 8p euManas

0SS0.5 DI 3P OPe1S3 Op OUIanog

i o



Ruth,

00
1Q°AOS W SASEISOIEIUDD 1B~ — pPES-€19¢ (S90) :DUOJI[IL — 0SSOID) ORI « BQEIN) « Z06-6F0BL *d1) h.%\ 3
OANENSIUTIPY 02110 01U 'S 0I0] ‘WS ‘(] ey 'sgndriegd oe[Rg .Hcm
Q\

\
£S1 2P THi wuided é\

{epewnjsp
esaige|eo
Bop esaige|en odiy edinbu|
odowle By eoas auien 3 B08S 8uUleD
6 ovL oU SBW X Z fpg seousuad Bpaunicel a (sopewnjap YNINS INGVO Bﬂ\
epeafia4 eyul(aison ’
‘ad ‘eyja10) \\
] ouins saouaped #
08l v i 140(| epBolis) ouins oguio) oulnNs oguwo
o08lL v 051 es|e} ‘ope(ie} no gjaued ap o)l E 0! ! e
b 02z v 002 ejaued ap eji} BoaIsSIq elaul 208]s1q
b ozz v 08l ohow|e oN Zolie Wod no ejaued ap ey BLUII2}S00
| puBwesX | e3inbui| VNINS INEVI ~
SOSIBAIP o2l oliesel)
9 0S1 v 0zl Opeljg] No opesse 20S| 8 ogno juiad =
. alq - .
o
9 0SL ¥ 0Z1 oljoL or epelje) widno undno _
YNVAES X ¥ [e189 W _
= . < 30
oyjoL OB B|3]S02 esBew e|8jsao eibew e|ajso e
HO 000E V052 dl 1= Aoam__.:w | 191803 WNIAOE INNYD |
2 a g sewnfa) woo ‘edinbul| sejuew Wa
ellawnd

16051 B O 0ZL WD ‘|8qes! 5 W [0IDIBIBI ZOE | oo on oiien oJiBsel} 8109

16 ogl e eaja1a1p B eyuipjey
AR epele) BpESSE SUIED a g|yequoo
9 051 LA LSS ‘eljeole

. I oyuned ‘sjow
_ 0BX00 ‘BJjET[E
_ ‘opebfe| 'oduw) |

SOIRIUO.) 3P PLOPRUSPIOOT) — SOIRLUO]) 2 seodismby ap eougpuajuidng
R 7 sedueur. 2 saodsmby ap ejunlpy BLIRI2INAS
qny apnesg ap opeis3 ap elelalnas - S3Is
0sSS0i5 DIBj 2p 0pPEIS] Op OUIaA0




1q°A0BJUI'SISASOIRIUOD [IBW-H — FHES-€[9€ ($90) DUOIDIL — 05SOID) OIRIA » ¥QRIND « Z06-6F08L dTD

fiq
OALBLSILIUPY 0210 00U ‘g 0aujg “us (] ey ‘sendeied onejed M_..W
€51 2p £¢[ purdeg Nag.
o 0D SaeilWis @ oed 'Byuese) | odp ejasessnw )
boy S ST eaRRield *adeso ‘eoanbued ep oieyosl ofienb no ejoou ody ofienb :
H9 001 1EJI21|0S BWojU0D) MA%W% epebojal no sefapuow)y efos ap epezunixa) eujalold sid nH w
eojalalp _ ; . ; R
punze | | wm“_o___cw auuojuo] 5 |B160 OpiXaW '8}ajaWo 'opIZod ‘ojy (6z9-g5) eyuijeb ap apuelf oro OAO
6 gz 1B]191|10S 8LUIOJUBY MANW% Bloie} (Bzg-gg) eyueb ap apuelb oo
ONVINVLIDIA 0212L0¥d OLV¥d 30 30340 ~_
o . /
99 0Z1 121121|0S SULojU0] 31q ounoqopebly | gvd3D A )
Bog Jeyo|os swiguegy | ajuanb 0110yoed | odj} eyoisjes | ——
(sejaip) opeuiwe| =
6oy G008 QUUQINOD [e189 4Bl BYUESE] ‘0]OS| 'BYUBSE] opizod ojunsald .\Mﬁli
2 EIET {aweined _
MO 08] V 0S1 12)121]08 alLounT 21a1p eailnw ‘o ‘esaue|w ‘'opedosus - nel a eseyoed _
a |18 ;
- opejuid 3y 3IXI3d % ]
_ Boc EIES) oend axiad ap ens e
6 ozz e 16 0oz Sal x| EER) opesse 'ojll} oJisjul & odepad | noequue) ‘noed _
| Bog o sowob edinbu| _
__ vdosiey ng opeusap ‘oyjow e ‘euelbawsed GBuey &p sl
B pgL e 0zi eUBWaS X | 3 4 Wil SBISHS0qNa8iiq :0Buey
eqossped ‘essue|iw ‘opeyjalb .
oolIlp ayuiessed D
o jeioD FLE | S3Av
6 B edos eu nQ epeyuieb i obBuelj ap exo2 | _
0zz & 08l BUEBUISS X7 opesse no oyjow o obuel; ow_%o a.gos 8 exoo _
/o epeuoioel)
- 0|NasnW ouIns
(opejoesdns onEﬁ.uh.. ._.WN_WM_EB |
bosi lejoljos aLWlojue) eangiaiq w61 epealia) /epeolia) es|e] Sutionion) 8|0l DEX0D VNINOH
] BEIE] ! I I | eoas aued ‘oquned ‘oduyy | 3 YNINS INEVO
| SEISBYBUIED | o hiod eioed
- 7 ‘oJnp oexoo

SOJRIUOT) 2P ROPRUDPIDO.) — SOJELIU ) @ sagdisinby ap erauapuajuiadng

spdueul g 2 saodismby ap wunlpy euraINag
BpNES 8P OpEls3 ap BURRIIIS - 535

0SS5045) DI 9P 0PRIST Op GUJan09




ﬁ3._3 _ AR ; s 3 _ ; \»..,OO
huta 1Q°AOT JUISISISOIRIUOD ([IBW-H — HHE S~ [9€ (S90) TDUOJI[DL — 05S0I0) OIRIN « BGRIN) « T06-6F08L dTD 7
o OALBLISILILPY 0110 01UIT) ‘G 000[g] ‘U/s “(] eny ‘Sendeied oeed ||
{ i L1 ge ap pp| vuided
S L

. b gg | Opep|edsy oyjiw =p eqn4
- Bbgz 2= [ "0ja 'BUIWEJIA 'S00NS EPEIN|} ‘B3BYUI| 8p sjuBlas
Boz _ gjuanb ocloyoe) asauoiel
bol 0Bd |es was eutebiep
B CRNEE]] 0B [es woo eunebiep |
[§] mw o{AgpIeag 2 hm._mwn nio edos /d oeuedgp
BozLeb ool ————| 1EWdNOS SULIGUO] opizo9 znosno eled essepy
6ooLebog opIzoD eyuese| /d essep|
BoglL 6ozl oedeledald osnjeled a ajanbedsa oelede|y
B og 0pizo) edos /d ogfiay.
b o9 [eisg apizog epeofia) /d 0jaid oeliad |
6ozl Bool ENETENS opizo) | odp delEsd
Bog euelqg 3 |ela9 - opIzoYD) edos /d oS
b psz B ooz (2189 opIzoQ Lodp z61y
NH = - 1 sHOOEg iy
(OLNO¥d) OQINDI VLIV ¥3d | I YA VL3I | VHNIZOOD OYIVavdIdd QLNINITY
- & TVSNIW
VIONZAIONI |
SOSUIAIO SOYINID 3 STQIINYYND '0YriTd ‘ZOUHY
OldYOXYa 00 OYAVZITILN O¥N Yavd OYI40 N0 OYAVLISOY YH OYN N0 SOSYD YHYd SI0JNNLILSENS SIVALNIAZ
YHYS SYIO 30 OH3INNN O (SIAY TNV 0 3 WNIAGE INEYD 8= STZ3A 21) 407 = HYINYT 3 020N 1Y OONVHIAISNGD 'SYIQ 29 SOUVZNILLA IWYHO4 'SENYYD 30 VIONINO 34 YA VIDC10A0L3W Yivd -
_ YIILT1AN0 CVIRDS T2 INHO0ANOD SYAVISSIA ¥IS Oy¥300d OSSC WIS NO WO SINMYD 8y »
_ SOOI LYIAAL NE SCLINAY SALNIIDV- YHVd OldyaxyD ON WAL Q0 OYN N0 CYSSINESd Y 2aVAING va VLSINOISIHLAN OY 380 YHTIINYId YN SN3LI S0 S000L 30 SYLd4YD H3d WYLSNOD »
_ INHYD VA Y1dVD H3d ON IHILHIING OYN OHI0W 3a IAYALLNVNID Y *

JANVHD OYIIT43H vHvYd SYWVHD 00! 0OVEIQISNOD H3T yHIAIM 1INY34 Od VLUIdYD ¥3d O "OHNIEYYH 3 YHNITSLS02 W3S Yavoriad 30 Oy203IN0D YA OSYD ON . ‘
‘FAYAIND YO OYAVLINIIHO IWE0INOD OOIAID30 YHIS SOIYYNOIINNL 30 YV LNYP 00 Oldyauvd ¢

16 001 | sensyjos awiojuog | | Sale|ILUiS 8 adaio/eaanbued Bssell _
65|, " ope|es opejel opsawed ody olienb _

SVYSSYW 7

oeU No OJUSWELURJWOIR

SOIRIIUOD) 2P BLOPEUAPI00.) — sojeiuo ) 2 saodisinby ap elougpusiuuadng
=, sedunul 2 sapdsinby ap piunlpy euejaInag
qny | apnes ap opeIss 9p BURIRIIeS - S35
DSS0.9 DIBY 3P OPRIST OP DUIBAGH

S|4

S38



L e

o]
% : 4

€61 2P SF1 vuised

- — ;

./Oq.o /

&

1Q°AOT JUI'SASAISOIRIU0D S[1et-1] — $HES-C19€ (S90) AUOJA[D L — 0SSOIO) OIRJN « BABIND » T06-6FORL ‘dHD (M
OATJENSIUIUPY 03[0 0NUaD) ‘¢ 0a0[g ‘s ‘(] vy ‘senduied 0g[ed fwm ' \\
|

[ BgL JE)101|0S aWIouo) EJ0Je] 'SeUlWEA 'SO}inasig 0By ep ojsie4
I B eoaiglRig ==
0l Je)19]|0s auwlojuo |2189) (Speres)yange, mf\lw\
B oz e aqinD aqinb esed 0Bl :
b og 1E3101|0S BWIOJU0Y) epejes a aqInb ‘sepuo| elos ap epezunixa) eujajold
Bgl Jejiol|os allojuon eonglelg SOpESSE 2 S0}02sIg BIBAY \\
"ONJeA
Iw oL/BoL ouelq apoy 8 ound g4e9 & '0pIoL '8110} B1IXS '0peLo) 320
w g E(OSSIEA oAoys
B gy aluanb oloyaen dnyojeq_ |
Boz oedeiedald OpPESUaPUOD 8}187 |
B ol ajuanb olioyosen eyjed eyereg!/
Bol TIPS SIReD oedjuienB eyjed ejeleds
6oz eajjalaiqg oedeiedaid ojudiEd
o B0z 2129 |.| oedeledald - Teyag |
b gy oedeledsld ; odoled Was euoyiazy
I 16 gg e gg oedeledaid ~epejes eied sawnban
B ] ouela Seted ~oediul ied sawnbs
00l 26 g oedeiedald oedjuientb e nban
Bogebog ougla oghaedeld _ sopefojal s0soy|0} 'SEpe|eg
B og e Bog oueig SEeaduinD _
i no & seoiun seodeledald S92 SOS0Yj04
: "2]8 '@00p zolle
wso UEPHIOR SRLILMOD ‘1aip 0jog sajusnb sapdeledsid ouguIna sjuedopy
wen oueiqg ealgL@Ig sesianlp seu) seodeledsid opinby| ajuedopy
ayoes | oueIq 3 _
S ajusnb no seuy sagdeledald | syoes od sjuedopy
~ BozLe06 o ogdeiedsaid _ SOSIBAIp 0layoal epeb|es ejo]
B ool oedeledald [ ejuajod
B ool opdeiedald | ocelld
Bgl einii4g o _ ©950] 2p ByULE
o Bogeb Qs oedeiedald [ ejoie
o B ov Bjole e30lpuell ap eyuued
1B ogL oedeledsid equinbiiluen
B 16 goL oyjiW ap swaln BAIBSUOD OUJIN
6oz nebuiy B “Oy[i 3p Bqn4

any

IR

s3s

SOIRAUOT) 3P RLIOPRUAPION]) — SOENU0)) 2 saodisinby ap elougpuajuiadng
sedupul] 2 sagdismby ap unipy rumaanag
apnNes ap pRIs] ap BPUEIaLIRS — SIS
0SS045 01Bj 8P DPEIST Op DUIIADD




£51 2P 9p[ vuiSey

g
QA0 JUI'SISP)SOLLNUOD [IRW-T — HES-E19€ (§90) BUOJIAL, 0SSO10) 0B[N « BRIND) « TOG-6F0RL :dTD r\mﬁw

OANBNSIUIUPY 0201[04 01U *¢ 020[( ‘u/s ‘(] eny ‘senSerey orogpeyg

50
2
09

L

T
ot

aung einousan .
B _ gindjepebojay E:o:oun.\U.ﬂm
epejey BInouan )
epejes Binousn) \\
Gogeoog opebojay eieg
BJSIlW Epejeg sijooqug
epenojay Bgeusjag
ejsiW epejeg Eqeliglag
BISiW epejeg ejaluleg,
Bl ejsluusg
9 00l €09 epebojay ejalugeg/
908 2] els) euelegar
909 oidepien eAieIp ejoie elia) eugdeq .
B oL eQ9 SLIouUoD 8 [&i8d edog esa|bul ejereyg |
90sLebogl ) aing ~ esa|bul ejejeg
9 0S1 J el es3|0ul ejejeg
9 08 e 0§ epejes ess|bul ejejeg
9 0§l el | 300p ejejeg
"B o5l .ol epebolay a00p egjeg
ElSIW epejeg 20ejly
e elsill epejes oeLby |
bogeqgg epeboay ) ehjaoy
~ Bgoseqe N epejeg | ebjaoy
N epebojay eyuuqoqy
BooLeoog epebojay €10goqy
a50(] 210q0qy
. : SIVIWHON
2] Bss & 83091343y
(oquoud) 0QINDIN VLIdYD ¥3d 3IYANVLIIAE | VHNIZOD OYOVHVdId OLNIWIY
f — T . TYSNIN
VIONIQIONI
‘SOSOHTOA 4 SHINNDAT 'VAVIVS
%08 SILNIITIHONI 30 OYIHOJOHd VWSIN ¥ 4IINOD YH3IAIA SYLSO4NOD SYAYIVS SV
I SOLNIWYHNYJWOIY SOAVHIAISNOD OYS SVYIIS NO SYISIHH SYAYT 'SOAVLYINI 'SOAILNgNE SO
6ol | 1ey191|0s auwojlo) | eapglelg sepees 'sgjed ‘oed | [0181883(00) %0 1YbI) asaLoBp
SOIE[UO]) AP BLIOPRUAPIOO]) — SOIRAUO)) 3 $30dISINby ap erougpuajuLiadng
sedueur] 2 $2031smby ap epunlpy euwaag
—any 8pNES ap opeIs] ap eRMsas - §3
055045 D1 ap opelsgy op ouJanog
sid

s3s




?ﬂwm

TTTT—== £S1 9p Lp] puiSeg

14’ AOT JUI'SISD)SOIRIUOD ([LeW-T — pHES-E19€ (S90) :DUOJI[I L — 0SSOID) OB « BYRIN) « T06-6V08L ‘dH.)
OATIENSIUTWPY 0ILI]O] O1U)) ¢ 020]¢] “u/s ‘(] vy ‘senidered o1oe[ed

Qe

SOAYLVING SOJILNENT 'SYSSYd "SWI3S NO SYIS3IHL SVAHI ‘SOLNIWVHNYIING DY SOOVHIAISNDD OYH3sS .
908 edog waben |
6ogeo0s epejes wabep
9 00l ayns wabep
Bogeoang opefojay wabep
1BozLe9 o0l epejes ajewo]
90¢ oylon 8jewo
1F 08 e 05 2]Sil Epejes sjewo]
~ Boseoe epejes ~ emoE
905 ES oyjoday 3
Bpgeoog opebojey o oyloday
9 (05 e Qg 2JSIW epejes oyjoday
902 BiSIlU EPEIES alaueqgey
9 001 €09 opebojay ogeinp
502 EpElES EEIETTE
6ogse 9og Ejs|Ww epejes oulded
90L _ neind 3piaA oyjIN
[ eliajul 2bidsg | apIaA oYliN
905L 29001 _ opebojey | | apdaA oy|IN
opebojay _ axixepy |
908 edog eyunboipuepy
9 0zZL opebojay | e20ipUB)y
9 00l & 09 edog EERIE
905k 20z} _ epizag ) esojpuepy
9 0zL _ opebojey oir
9 001 _ opebojay aljeulds3
9 0Z _ edog JOJ} -8AN0D)
Bogeo s _ e]sIl epeles 10}j— BANOD
9051 a|ng eblajuell -aAnon)
bpgeoos epeboley ebiajuew -sAnoy |
edog N nyonyg |
ayng nyanyo
opefioley nyanyo
edog EINOUSY) |
SOIBIUOT) 3P RLOPRUAPIOO) — SOIRU0)) 2 sa0disiby ap vouapuajuuadng
sedunt g 2 saodisinby ap ejun(py eupjarag
| SRNRS Sp gpels3y ap eliRlellag — 539
any 0SS0JE) DIB] 2P OPEIST CP OUIBA0L)

Sid

| s3s _ (



o] o e
TS: % & 1Q° A0S W SISA)SOIROUOD I[IEW-T ~ +HES-C19€ (S90) DUOJII [ — 0SS0Ir) O « BQRIND) « ZO6-6F08L :ddD M

__ o9 ¢ OATIENSIUILPY 03[0 0Nua)) ‘¢ 020[g ‘U/s (] vy ‘sendeigqd ooe[ed ﬁ.\.r.d \
| &)

: Zlgst op gpy vurdeg
—f

(6 051) sobeq og 0gd10d eseBelu ean | vindd
(6 0/1) EIp8IN “piun | oedlog (euusbue)) gaog
(6 00z) apueib enej | ogdiod CEEN d
6 ooz - 03ng CIEEN
B op oong elnoesep
B ooz 0ang RCIRIEE
(6 gog) epuelb ene; | oeliog CIRINETE
609 BUIWE}A cewep
(6 ngz) epuelb ene; | T oediod BSOLI0) OBLWEJ
B 05 ] BuILIE I gden :
B pg 0oNg edepy
(6 0gl) elpaiN “piun | JININVINYIQ 0BdI0d edep <
(B 0gp) eipaw piun g ﬂ_amemo ENRIAAP oong | eluele] .fV\W
{ B pglL) elpaw piun | auuouon 9 [B13D oediod eluele] vinud S
BIPgIN "PIUn ¢/L T 0ang ~oewn | m—
(B 0g}) sapepiun g oedlod inbep
_ (B ogl) eipay “pun | . ogdlod eOjUBU Bueueg
_ (6 001) @puelo pun | - oe3iod edell eueueg
_ 6 og o BUILLEYIA eblejuew sjeseqy
B oSt B oong | “ejoiad ixeseqy |
(6 gs1) eipsw eney 0BdI0 ejoJad ixeoeqy
B0gl o 0ong 1BABY IXBJEQY |
(B 0gL) eipsw ene4 - oediod 1eAeY Ixedeqy
sapepiun zo SBAIJEXB| SBUILUEJIA ElEH E08S 0J0JED LSS EXIBUY
(B ogl) sepepiun ¢ ~ el | BaSal exialuy
Lt SIVINHON
; = $30313434 _ =
OqiND|1 Yiidvo ¥3d 3 IHAIN VL3Ia/d YHNIZOD OYAVHVdINd OLNIWITY
—= ~ IYSN3W BE
== . VIONZAIONI : .
‘SHO0A 4 SV.LYA :SVSHAINHAL0S
o 9 001 v 08( 0018 30 0¥ TINAVL ‘VNINDOHYYIN ) SYAVHORYTI SYOVIVS o
JINVLYHLNOD V13d YAYAOHEY VOINDTL YHOId SNHOLNOD
MO BOTH-IANOD 30 %08 3 VHNONID 30%05 HILNDD YEIAIA HOH-TANCO WOO YNONID 30 YaYTYS 7X3 'SILNIIOFHONI 30 0¥INO040H YINSIW YN HY1S3 OYHIAIA SYLSOJNDD SYOVIVS SV e

\

SOIRIUOD) AP BLOPEUIPION ) — SOIRNUO ) D mum&mm:&{ ap .“_ucmn:EE.Eg:m
sehupulg a mvmu_&:g ap EE:.—}.. RLIRIAIDIG
| o—— p BRNES 9P 0PeIST ap epeallas — S35
a4y 0SS50J5) GIB W 2P OpeIS] Op OuwI2A0S




pooo S0 S
(o8l i a0
P8 1Q°AOB W SasASO1BUOD [IRl-H — +H£S-£[9¢ (€90) DU [ — 085010 01BN « BRI « TO6-6F08L ‘3D ]
(9 Wn 4 OANRIISIUIWIPY O[O O3] “§ 00§ U/s *(] eny ‘sendeied orog[ed e

'S Ty

=) gsrapepl pwdey

- Za

"8}18] 3p SWaId 8 OpESUapUOD X
oidepiea 2a1218Ip ayi@) 'eluele] ap 0ans ‘ejnl op
Boozebost awJoyuoD a |elag) sod)] ¢ Wwoa [einadsa no Sejnyy sp \\\
sod|) ¢ owujw ou woa sejduwig SEINJ} 9p epeles
bogl 908 eangiaip 310AJ0S no auowndg
%,._Hwﬂwuo 2 |ejag) EUE|29) 3004
N 08L 1W 08 oediod 181p eunee
2189 SOSJ8AIp SBJ0ges e|gjan)
6g| oueq
ean2iaig ced eied FETSR=TETEDS! MERED] el
: = S
ocidepied eples e =
6 0z1 2908 T lsT N olg) wa ofy 'epjeo wa obassad VAIvO W3 30007 ™~
oediod (%27 "IA) EpjED Wa exiawy LT T
13Ip no \ .
|ewou as opuapod osowaln n " !
wipnd sopeleA sassno _ N
oidepien ERNCIE ) ‘opeanue|eq 0212 ‘BxIswe
i60z1e9 08 auLoluon 3 |elan _ o seluew 'sajdwis saed OSOW3¥2 3000
_ [ BJny Wwod no sajduis
| opuew euebus 'ejaues
_ _ oediod | /2 820D Z0lie ‘6209 /3 9l fuep [
| _ odi} osowaln
| ; ” 2ll9] sp 820p ‘ogwew
| b ogeb gy e [esag) ‘soap ejejeq ‘eioqoqe ‘nfea v1Svd W3 3000
slligjuen ' BUBUEQ '8P SOJI8SED S820(]
_ | odn soeifi woliep _
oediod epegelos)
5 ) 0AOU OUEJjjE}EU i
0se oediod ap oedeiedsid eied sejniy
B oz omuﬁn_ sessed ea) |
-I|| (6 0g) e1ps plun | T oediod 00sal) obassa |
(B 0gl) BIpa piun | oedlod - Bi3d
{6 051) sobeq G| oediod 1qns eAn
(B osl) sobeqg| oesiod - BIlel AN
SOIRIUOD) AP BLIOPRUAPIOO.) — SOIBNUO’) 3 sagAisinby ap eduapuajuiadng
sehupur 2 sa0disinby ap viunipy PLRIAIAG
= FENES 4 OPRIS] ap PUERIdaS - S35
any 0SS04C) DIB ap 0pe)sy Up 0uIaA00

Std




%
&

=y
)

’-.
1 i

1q°AOF W SISDISOIENUOD J[IBW-T — HHES-E19€ (S90) :DUOJAD L — 0SSOID) OIBIN » BQRIND « Z06-6H0SL ‘dHD 1=, 8
OATIENSTUIWPY 0210 ] 01U "¢ 020]g ‘u/s (] eny “sendeied oweeg - o Ly \

ESTEE) - rIV\

T
~

£S1 3p QST vuIde

1B oz 6 oot oidepiea Pl eooide] eied BSSEY
SUOUCY -
pIuN 0 piun g ZER) ejsej odi) opebjes
(olienb
Bzl 6 oz1L wchmmﬁwu [EED) 9 ojunsaid no eyaIs|es OpE|oIUS
WMD) jezzid Ui feiysa) osaul opebles
I ED 1B 00l ugin|b was s jaip ojog .
d ea :
6001 (senej 2] 6 og mnmh hmwmmwu ph "NW_% |eiBajul oeg =
(seney z) bge uaIn|b Was oeg /N
6 001 (senej z) B 05 W0} 8p oed B S
500l (eney 1) 60/ sedwisean) | P4 W
i 08 (pun 2) B Oy = aue| op ebeusig B 7
bzL (pun )6 gg 1| opeaydal 0)jodsig - SOavo1vs
(piun 0LJ6 09 (piun 9)6 ¢ |es was / enbe p 0j0osig 3 ¥20dId ‘SOLI0OSIE
{piun 01)6 09 (piuin 9)B G¢ — |es ap 0}109sig . ‘e0108 ‘S3vd
(pwn J 1) Bog a_:w mwm ge o — Busziew O%MMM
SLLIOJUD els i . _
2021 9 00l 0 e _ P1Sa) ap 0|09
D 0S1 9 001 ep|es Woo no sa|dwis ojog ]
= 908 Gop joy oediuiy |
H9D 001 2001 _ Bop joy ogg |
9 0S5l 9 051 . B suojaued iy B
D001 908 | . IPUBLL OB |
9 00t 9 08 gjejeq ap oed .
9 00} 905 ougp seoueljoed |
apuel9 | |euliou oe3iajey B
0aINDd|1 V1idvd ¥3d oYovavdIAd = OLNINIY
VISHA 3d SOAVITVS 3 SOAVOTVS/VOOd Id/SOLIOODSIF/VLSAA 3d 0104/53Vd
FUININYNTIAAONI SYOVIYEWT SYOVILYH 3 3104 W3 SvOvNQIDH0d M3S QYH3INa0 SOEN2 W3 Sv.Lmdd SY .
S3UNIIDVE ViV VLMY 3d ¥d10d NO YEN YN NESY NS HOd SOOvYEYd3dd 835 W300d YLNE4 30 S00nS SO "
SOIYYNCIONN 4 YHYd OALLOW 3553 HOd SYLNHA SYHIN0 ¥0d STONNLILSANS HIAVH OONIA0d 'SYHAYS SYALLZA4S3H SYNS 30 00034 ON SYaIAy3s ¥3s COYH3IAFA SY.LnYd SV ¢
oideplea o - ]
. 9002 awlouon o ) 8LouE| SejnY op epeles -

SOIBLUO]) 2P BLIOPRUAPIONT) — SOIRNUO)) 3 Sa0disinby ap erouapuajuuadng
o seduedt] a sagdsinby ap eunlpy eurjamag
qny apnes ap Opels3 ap ellejanas - g3g
0S504¢) QIBW] 3P OPEIST Op OUI3A0G

sid

538



€61 2p [s] puidey

1QAOT W SISD)SOIRNUOD [IRU-F — HPES-€[9€ (S90) PUQJIA [, — 0SSOIL) OIIA « BYRIN) « Z06-6F0SL :dHD
OALEISIUNUPY 03[0 012D 'S 020[g “u/s ‘(] eny ‘sendvied omeed ../.ﬁd il

e

X

qny

Si4

53S

SOIELUO ) ap ELIOpeUapioon’)

sojenuo)) a saodisinby ap viauapuajuuadng
sehueutf a saodismby ap vjunlpy eueiansg

apnes ap upeIs] ap PURIBIINS — 35
0SS019 GjE] 3P 0PEIST OP 0UIBA0E)

% Gl wabejsns s ualinN &1
% 01 eajajelp | odij od wa ajej0d0yn S0aI03NDIENT
% 8 CREIEDS) uojionu / eajog| eyuLe) / elany CENIE D I
%S Opeuo] eqny /2 alien
opinbi| no (eyune ===t
I 052 eojelaIp ._.onmmw, om_Em ME.M,EE Mﬁow
W 002 eHelp 8 |B1ag) opejeussp aunboj
~Booze .Seopuauly vros 3a ~
S SOLNAOYL/SOILIY T
It 0ge Busip 6159 rio obuelow Joges eajog| Bpigag SOLNA0Y¥d / wm_._._//
W 052 i 1yn opejeusap sjien =
N OS2 1yn |esBajul a8 -
- - oainoii _E.E_m.ummm oyaIvaVdIdd = OLNIWITY
- SOAIDANORINE SALIAT ‘SOALIV'T SOLNAOUd ‘SHLIA'T
HYINDIY WIS N0 WO SOAvVHYdIdd Y38 4004 SCOINDIT S0a0L L N
OH1N YOYD YeYd D001 ¥ 08 WESIHD ¥Y2NIY 3 vNOY 30 OYLIT vaYD vHvd J4VD 30 2 00L - I4vD 00 OXYaIE O WHvd ¥vanNdy 3 04 ®
gjsiuojug|d
1N 00€ a sluamed ap ouoalal ou
| opinss Jas eled sejny ap edjod
WO2 No [einjeu ejny ap 0ong
2011g]3! Sojuana
| A 00S m._«m“m% eied jaip _memc sjueiabiay
IW 002 957 o B30y By SOSN4NI 'Syaigag
1w 00z 987 | (seinij a saioy) ansaAlls eyd
W 0oz 962 B 0 eABLU ap By —=)
W Qozg 962 Bl8JpIo-EAJa 8D AENS .Y
W ooz 567 a00p -BAI8 8p 8nBNS BYD
| Wo0e 962 ElILUOLUED 8P 8AenS
W00l ) = =
W 002 252 ajjell eyn
0aIND|T V1idvd ¥3d ogdeledsigd OLNIWY
‘SOSAANI d Svdlddd



hY
AQAOT U SISDISOIRNUOD [IeW-T — ppec-¢ | 9t (£90) :3U0JAID | — 0sS0IN) OB BARIND) « Z06-6H08L “mm_u.,._mn
OANBLSIUIWDPY 03DI[O4 00U)) *¢ 000E] ‘WS (] ey ‘senduied ooge |

£61 ap zs| puidey

SOIBNUOT) 3p BLOPRUAPIOO) — SOIRIU0)) 2 sapdisinby ap eruapuauiadng
= sedueur ] 3 saosisinby op munlpy puejamag

nyy apnes ap opeisy ap euelaIdas - 535
9 DSS0J9) DI 9p DPEIST Op DUIBADG

018|dwoo oseduis) Jesn oep |
‘SOyjow SoANo no fiiey) ogwi| no ayaze ‘aibeuln 8P 3seq e Jas WaAap epe|es eied soyjow SO
| B ‘ap suabe|eqwa Wwa “opepo) ‘opeuya; eg
W Gg 0BSISWI Wod seinjij eled 08|Q 1
jwgL Cesiawll wes seunyly ered 03|10
JwgL (losseuib "zoise "oy "efos) sopebfojal eied 03]0 i
gL sepejes eled wabliA-el)xa ealo ap ayezy
B og seslaalp seoderedaid ejsua leandy \‘
6oy oyuizajes eled [Bjsud Jeondy _
| bg'y eyuijoge)
6 g’} euoialuew ‘wuosje ‘ogolaluew/0UB0/ES|ES $0310
bgy EjUBLUI
gt ] OBU|| 8p 03NS NO OUIA ap aibeuip, | 3 SOLN3WIGNOD =
b¢g _ EPEIsow zou /od wa ejauen
Bl | neiojon _ ]
T bg - __ oBjuBWI | B
, ~ Boy | sjewo] | ]
| 5oL i B ejogag | ]
_ bg | 81ewo} 3p ojenxy | _
[ R * oyl ]
65y | 2Pepiwn exieq LWod ‘opepol '0peuyal [eg T
ﬁ 0aIND|1 V1Iidvo ¥3d . OVIVHVYdaNd OLININITY
SOH10 A wOHZmE_ELOU._
SO31D
| oB3IN|Ip 8p % G| GIED) od wa |esBajui sy87] 4 SOLNA0N mﬁmtmj
_ (essiojued] jw ggz - i SOpIoanblus s&) s 8 ajs] o o _
(syusioed) jw ggz soplanbuus sajie) 8 ajia7 R
‘v\ % 0l | (opessoibua nebuiln) euasiepy
% 8 f (osojsed nebuil) euasiepy o
| % G _ | (opinby neBujw) eussiepy |

Sid

s3s



‘.. e —
_"&U 1Q° AT IUISISE)SOIEIU0D (IRWU-T — pHES-E19€ (£90) :PUQII[a [ — 0SSOID) 01BN = PQRINY « Z06-6F08L *dd)
R ] % OALIBIISIUIWPY 00010 01ua) “¢ 030[g ‘u/s *(] eny ‘spndeie] voB[ed

__ * &BI2p £s] ewdeg

e

00.£0- /87

65°9£:07 $0'20°720Z :S0peq .
s8rzseseL0sdaTInn €S E€L6£0SHATINW

mo._,.EE ._I_. _2
3d ZINT OIDHYN Jod mxﬂ v

jenbip ewio) ap opeulssy d N_Dn_H_O_Uw_{E

SaB TR

(sosadwiay | ) - " ) ; - — =
ap sejden 1ed JeAISSI0 (ajewWo) ‘ouje ‘Bj0gas ‘eyuIs|es ‘eyulogaa) mouaa_tm._” | 7
0 08 | . - equieb ap 0AQ 7
b og N | $0501](0 _
B 03 - __ obuelj 3p oiad No epiow auie) ; VdOs _
| b oz N edos /d oeLedep . _
6osl . {sopeiieA) q odi) sawnba 1 =
6 0oL 3 adyy awnbay ) __
opinbyj eidea iad ogdeiedald _ OLNINY
= B VdOS ViVd SHINAIATADNI

SOIRLUO.) ap BLIOPRUAPINA]) — SOJEIIU0)) 2 Sadisinby ap vuapuajuiiadng
seaurul] 2 s20dsby ap vunlpy BLIZAINAG
= apneg ap Opels3 ap eLelailas - SIS
any 0SS0,I5) DI} 8P 0PRIST Op OWIaN0G

sid

s3s {



